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1. Ovladaci panel

2. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

3. Identifika¢ni stitek
(neodstranujte)

Dvitka
Horni topné téleso / gril
Svétlo

N o w s

Sklenény otocny talif

OVLADACI PANEL

D%3

oo

1 2 3
1. OVLADAC VYBERU
Pro zapinani trouby vybérem

funkce. Piejete-li si troubu
vypnout, otocte do polohy 0.

2. STOP

Pro zastaveni aktudlné

aktivni funkce v jakémkoli
okamziku a pfepnuti trouby do
pohotovostniho rezimu.

3. ZPET
Navrat do pfedchazejici nabidky.

4. DISPLE)

5. TLACITKO POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce nebo
nastavené hodnoty.

5 6 7
6.SPUSTENI
Pro okamzitou aktivaci funkce.
Je-li trouba vypnutd, pro zahajeni
vafeni/peceni pomoci mikrovin

po dobu 30 sekund na plny vykon
stisknéte toto tlacitko.

7. OVLADAC

Pro prochazeni nabidek
a potvrzeni nebo zménu nastaveni.

Upozornéni: Vsechny ovladace se aktivuji stiskem. Stisknutim uprostfed uvolnite ovladac ze zajisténé polohy.

D



PRISLUSENSTVI

SKLENENY OTOCNY TALIR

Je-li umistén v drzadku, oto¢né

sklo Ize vyuzivat pfi viech

metodach vareni/peceni.

S vyjimkou obdélnikového

plechu na peceni je oto¢né

sklo nutné pouzivat vzdy jako
podstavec pro dalsi nddoby nebo pfislusenstvi.

DRZAK OTOCNEHO TALIRE
Q Sklenény otocny talif pokladejte pouze
> na drzdk oto¢néeho talite. Na drzak

To vdm umoznuje umistit

pokrm blize ke grilu za Uc¢elem

dokonalého zhnédnuti

pfipravovaného jidla a dale pro

U optimalni cirkulaci horkého
vzduchu. Rost umistéte na otocny

talit a ujistéte se, Zze se nedotyka jinych ploch.

<

Pro pfipravu jidla v péfe, jako
21 jsou ryby nebo zelenina,
umistéte potraviny do kosiku (2)
a do spodni ¢asti paraku (3)
nalijte pitnou vodu (100 ml),
aby bylo zajisténo dostatecné
3 mnozstvi vody pro tvorbu
potfebného mnozstvi pary.
Prejete-li si pfipravovat jidla, jako
jsou napt. téstoviny, ryze nebo brambory, umistéte
je ptimo na dno paraku (kosik neni nutny) a pridejte
adekvatni mnozstvi pitné vody, které odpovida
mnozstvi potraviny, kterou varite. Pro dosazeni

co nejlepsich vysledkU pfikryjte pafdk dodanym
vikem (1).

Parak pokladejte vzdy na otocCny sklenény talif

a pouzivejte jej pouze v kombinaci s pfislusnymi
funkcemi urCenymi pro vareni nebo s mikrovinami.

KRYT

Je uzite¢na pro prikryti jidla,

které se pripravuje nebo ohfiva

v mikrovinné troubé.

Kryt omezuje vystfikavani, udrzuje
optimalni vlhkost jidla a Ize jej
vyuzit i jako druhou uroven pro

&

umisténi.
Neni vhodny pro tradi¢ni peceni nebo pro pouziti
s jakoukoli funkci grilu.

OBDELNIKOVY PLECH NA PECENI

Plech na peceni pouzivejte pouze
u funkci umoznujicich konvencni
peceni; nikdy nesmi byt pouzit

v kombinaci s mikrovinami. Plech
ve vodorovné poloze vlozte do
drzaku oddilu pro peceni.

Upozornéni: Pi pouziti obdélnikového plechu na peceni neni
tfeba odstrafiovat oto¢ny talif s drzakem.

MnoZstvi dodavaného pfislusenstvi se mize lisit v zavislosti na zakoupeném modelu.
Dalsf pfislusenstvi Ize zakoupit samostatné v poprodejnim servisu.

Na trhu je mnoho riznych druha dopliki. Pred
nakupem se vzdy ujistete, ze dané prislusenstvi
je vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé a ze je
odolné vici teplotam uvniti trouby.

Kovové nadoby na jidlo nebo napoje by se nemély
nikdy pouzivat pfi vaieni pomoci mikrovin.

Vzdy se ujistéte o tom, ze se potraviny ani
prislusenstvi trouby nedostanou do styku
s vnitinimi sténami trouby.

Pied zapnutim trouby se vzdy ujistéte, ze se otocny
talif maze volné otacet. Pfi vkladani nebo vyjimani
jiného prislusenstvi bud'te opatrni, abyste omylem

nevysadili otocny talif z jeho drzaku.




FUNKCE

HORKY VZDUCH + MIKROVLNY

y | MIKROVLNY ly \
_JPro rychlou pfipravu a opétovné ohfati jidel ® K rychlé pfipravé jidla v troubé.
a napoju. Doporucené prislusenstvi: Rost
VYKON DOPORUCENE POUZITI ~ RYCHLY OHREV
Rychly ohfev napojd nebo jidel s vysokym “ IPro rychlé rozehiéti trouby pred zapocetim
900 W SRV v vl
obsahem vody cyklu peceni. Pied vlozenim jidla do trouby vyckejte
750 W  Vafeni zeleniny na dokonceni cyklu funkce.
650 W Vafeni masa a ryb
Vafeni masovych omacek nebo omacek COOKASSIST
500 W s obsahem syra nebo vajec. Dopeceni
g??g%fh kolacti nebo zapecenych Pro dosaZeni co nejlepsich vysledkl pfi pouZiti
automatickych funkci jednoduse navolte hmotnost
350 W Pomalé, mirné vareni. Velmi se hodi pro nebo mnozstvi jidla. Trouba automaticky vypocita a zvoli
rozpousténi masla nebo ¢okolady optimalni nastavenia v pribéhu pecent je podle potieby
Rozmrazovani jidel nebo zméknuti masla upravuje. Celkovy ¢as nezahrnuje fazi pfipravy nebo dobu
160 W 35V pfedehfevu.
yra
20W Zméknuti zmrzlin <
4 y \|JEFRO ae AUTOMATICKE
} ROZMRAZOVANI
Pro rychlé rozmrazovani riznych

l“"l GRIL

Pro osmahnuti dozlatova, grilovani

a gratinovani. Doporucujeme jidlo béhem grilovani
obracet.

Pro dosazeni co nejlepsich vysledkl gril nejprve na
3 az 5 minut predehfrejte.

Doporucené pfislusenstvi: Rost

lﬂ GRIL + MIKROVLNY
Pro rychlé uvareni a gratinovani s vyuzitim
kombinovanych funkci mikrovin a grilu.

Doporucené prislusenstvi: Rost
TURBOGRIL

l * | Pro dosazeni dokonalych vysledkd diky
kombinaci konven¢nich funkci s funkci grilu.
Doporucujeme jidlo béhem grilovani obracet.
Doporucené prislusenstvi: Horni rost

l@"@ TURBO GRIL + MIKROVLNY

Pro rychlé uvafeni a osmahnuti vaseho jidla
dohnéda diky kombinaci mikrovin, grilu a funkci
konvekéni trouby.

Doporucené prislusenstvi: Rost

l HORKY VZDUCH
® |Slouzi k pfipravé pokrm0 zplsobem, ktery ma
podobné vysledky jako pfi pouziti bézné trouby.

Doporucené pfislusenstvi: Mfizka / obdélnikovy plech na
peceni

druh jidel se zadanim pouze jejich hmotnosti.
Jidlo je tfeba polozit pfimo na otocny talif. Jakmile
vas trouba vyzve, jidlo obratte.

KATEGORIE DOPORUCENA JIDLA HMOTNOST
Q% MASO
(mleté maso, karbanatky, steaky, 100 g -2 kg
1% pecené)
(o DRUBEZ
2% (celé kure, kousky, fizky) 1009 -3kg
: RYBY . . 100 g -2 kg
3% (celé, fizky, filé)
m ZELENINA
(michana zelenina, hrasek, 100 g -2 kg
4 brokolice apod)
@ CHLEB
(bochniky, sladké kynuté pecivo, 100 g -2kg
5% rohliky)

ly R HER o AUTOMATICKY OHREV

o Slouzi k ohfevu jiz hotovych
mrazenych ¢i chlazenych jidel nebo jidel o pokojové
teploté. Trouba automaticky vypocitava hodnoty
nezbytné k dosaZeni co nejlepsich vysledki
v co nejkratsim case. Jidlo vlozte do trouby
v zaruvzdorném talifi nebo mise vhodné do
mikrovinné trouby.

* Funkce pou?itd jako referencni pro Ucely prohlaseni
0 energetické Uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU) ¢. 65/2014
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l// \STERM se AUTOMATICKA PARA {®F
Pro vareni jidel v pare,

jako je napfiklad zelenina nebo ryby, pouzijte

pardk, ktery je soucasti prislusenstvi. V pocatecni

fazi pripravy se automaticky tvofi para tak, ze

voda nalitd na dno parédku dosahne bodu varu.

Casovani se u této faze muze lisit. Trouba pokracuje

v pripravé jidla v pare podle nastavené doby.

Nékteré orientacni ¢asy vareni:
- CERSTVA ZELENINA (250-500 g): 4-6 minut;
- MRAZENA ZELENINA (250-500 g): 5-7 minut;
- RYBI FILE (250-500 g): 4-6 minut.

PoZadované pfislusenstvi: Pafak

Y e AUTOMATICKE VARENI

Pro rychlou pfipravu jidel v troubé pfi
soucasném dosazeni co nejlepsich vysledkd.
Pouzivejte zaruvzdorné nadobi, které je vhodné do
mikrovinné trouby.

=Y MIKROVLNY
Pro rychlou pfipravu jidel v troubé pfi sou¢asném
dosazeni co nejlepsich vysledk(. Pouzivejte
zaruvzdorné nadobi, které je vhodné do mikrovinné
trouby.

l/ \‘Ir'r‘n 3T AUTO HORKY VZDUCH +

KATEGORIE JIbLO HMOTNOST
PECENE BRAMBORY
1 (Po vyzvé obratte) 200g-1Tkg
CERSTVA ZELENINA
m (Rovnomérné pokrajejte
a pfidejte 2 az 4 200-800 g
2 polévkové IZice vody.
Zakryjte.)
AQ* MRAZENA ZELENINA
(Po vyzvé obratte. 200-800 g
3 Zakryjte.)
® KONZERVOVANA -
ZELENINA 200-600g
00?
POPCORN 100 g
5

DOPORUCENE POTRAVINY
KATEGORIE DOPORUCENE MNOZSTVI ATIPY
KURE 800 g
(driibez, ryby, zapékana jidla) - 1,5 kg
MRAZENE LASAGNE f‘ﬂokg
SUSENKY

Rozlozte je na lehce vymazany
plech. Po vyzvé vlozte plech do
trouby.

9-12 kus0.

NASTA NASTA}/ENI'

Pro zménu nastaveni trouby (jazyka,
usporného rezimu [Eco], jasu, hlasitosti zvukovych
signalu, hodin).

Upozornénf: Kdyz je reZim Eco aktivni, jas displeje se po
nékolika sekundach snizi za Ucelem Uspory energie. Displej
se znovu aktivuje automaticky pfi kazdém stisknuti tlacitka
atd.

PRIPRAVENE TESTO NA PECIVO
Na predpfipravené tésto na briosky a rohlicky.
Po vyzvé vlozte pecici plech do trouby.

MRAZENE PECIVO (bochniky, sladké kynuté
pecivo, rohliky)

K peceni mrazenych pfipravenych Zzemli. Po
vyzvé vlozte pecici plech do trouby.

cn* #* w@ NM*A@

Predehfev je nutny pfed spusténim pfipravy pomoci
program 3,4 a 5. Po dosaZeni spravné teploty vas trouba
vybidne ke vlozen/ tésta.




PRED PRVNIM POUZITIM

1. VYBERTE JAZYK

PFi prvnim zapnuti spotfebice je nutné nastavit jazyk
a Cas. V ramci rolovaciho menu bude zobrazena
moznost ,ENGLISH". K prochazeni seznamem
dostupnych jazykl a vybéru pozadovaného z nich
otacejte ovladacem.

NARA. NARARA
__ PN

Stiskem QK svou volbu potvrdite.

Upozornént: Jazyk je mozné zménit i pozdéji, a to pomoci
nabidky ,Nastaveni”,

V4 V4

KAZDODENNI POUZIVANI

2.NASTAVTE CAS

Po volbé jazyka budete muset nastavit aktualni ¢as:
Na displeji budou blikat dvé ¢islice pro hodinu.

X -G
T
NG

Pro nastaveni spravné hodiny otacejte a stisknéte
ovladalOK: na displeji budou blikat minuty.

P -
AT
Clu bt

Pro nastaveni minut otacejte ovladac a stisknutimOK
volbu potvrdte.

Upozornéni: Cas m{ize byt nutné nastavit znovu po delsim
vypadku napajent.

.JET START

Je-li trouba vypnutd, pro zahajeni vareni/peceni
pomoci mikrovin po dobu 30 sekund na plny vykon
(1 000 W) stisknéte

1. ZVOLTE FUNKCI

Otacejte knoflikem vybéru, dokud se na displeji
neobjevi pozadovana funkce: na displeji se objevi
ikona funkce a jeji zakladni nastaveni.

)\ B

Je-li to mozné, pro vybér polozky z nabidky (na
displeji se objevi prvni dostupna polozka) otacejte
nastavovacim knoflikem, dokud se pozadovana
polozka nezobrazi.

) \|TEFRD e

Stiskem QK svou volbu potvrdite: Na displeji se objevi
zakladni nastaveni.

2. NASTAVENIi FUNKCE

Nastaveni mUzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce.

Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize postupné
meénit.

[/// \w] =y

Kdyz nastaveni na displeji blika, otacenim ovladace
zménite nastaveni, stisknutim 0K potvrdite
a pokracujete nasledupaml nastavenimi.

[/ \] =

Upozornéni: Pfedchozi nastaveni Ize opétovné zmeénit
stisknutim

3. AKTIVUJTE FUNKCI

Po provedeni viech pozadovanych nastaveni aktivujte
funkci stiskem [>.

Sco
02
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K pozastaveni probihajici funkce mizete kdykoli
stisknout X .




. BEZPECNOSTNIi ZAMEK
Tato funkce se automaticky aktivuje za ucelem
predejit nahodnému zapnuti trouby.

Y \\‘IDVIRK
650,

Otevrete a zavfete dvifka a poté, pro spusténi zvolené
funkce, stisknéte [>.

. PAUZA

Prejete-li si pozastavit spusténou funkci, napfiklad za
ucelem promichani nebo obraceni jidla, jednoduse
otevriete dvirka.

Pro opétovné spusténi dviika zaviete a stisknéte [>.

. AUTOMATICKE FUNKCE

KATEGORIE

Abyste dosahli co nejlepsich vysledkd, bude pfi
pouziti urCitych automatickych funkci tfeba navolit
kategorii jidla.

Referencni kategorie odpovida ¢islu uvedenému

v pravé horni ¢asti displeje.

JIDLO

Pro informace ohledné popisi kategorii se podivejte
do tabulky obsahujici popisy funkci.

STUPEN PROPECENOSTI

Vétsina automatickych funkci vas vyzve, abyste zvolili,
do jaké miry chcete pokrm propéci.

Stupen propecenosti Ize ménit béhem prvnich

20 sekund od spusténi funkce: aktivujte funkci, potom
otacenim ovladace zvolte pozadované nastaveni.

J \|STRED w
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AKCE (PROMICHANI NEBO OTOCENI JIDLA)

Nékteré automatické funkce vyzaduji napfiklad ru¢ni
obraceni nebo promichani jidla a za timto ucelem se
pozastavi.

) | OTOCT o

Jakmile se funkce pferusi, oteviete dvirka a provedte
akci, kterou trouba pozaduje. Poté dvitka opét zaviete
a pro pokracovani stisknéte [>.

Upozornéni: Pfi pouzitf funkce rozmrazovani,Defrost” se po
uplynuti dvou minut funkce automaticky opétovné spustf,
atoiv pfipadé, ze jidlo nebylo otoceno &i promichano.

I

- CS
.ZBYTKOVE TEPLO
Po dovareni/dopeceni jidla aktivuje trouba v mnoha
pfipadech automaticky proces ochlazovani, ktery
bude soucasné zobrazen na displeji.

STUDE

K zobrazeni hodin béhem tohoto procesu stisknéte
o I

Upozornéni: Doc¢asné otevieni dvifek tento proces prerusi.
. MINUTKA

Kdyz je trouba vypnutd, displej je mozné pouzivat
jako samostatny Casovy spinac. Ota¢enim oviadace
aktivujte funkci a nastavte pozadovanou délku ¢asu.

(A |
AL
4\\

Pro aktivaci ¢asového spinace stisknéte OK

: Po ukonéeni odpo¢itavani ¢asu nastaveného na
casovém spinaci zazni signal a na displeji se zobrazi
upozornéni.

Upozornént: Casovy spinac neaktivuje zadny z cykld vareni/
peceni.

Pro zménu nastaveni ¢asu na ¢asovém spinaci stisknéte

D projeho pozastaveni a poté dvakrat stisknéte D pro
opétovné zobrazeni aktualniho ¢asu.

Poté, co byl ¢asovy spinac aktivovan, muzete spustit
i funkci: Casovy spina¢ bude dale automaticky
odpocitavat navoleny ¢as, aniz by to jakkoli ovlivnilo
danou funkci.

[y/ \| oo

¢

Chcete-li znovu zobrazit ¢asovac, pockejte na konec
funkce nebo ji zastavte vypnutim trouby.




UZITECNE RADY

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka uvadi nejlepsi funkce pro pfipravu
jednotlivych druht pokrm.

Doby peceni se vztahuji k cyklu peceni jidla v troubé
a nezahrnuji fazi predehfevu (u funkci, kde je to treba).
Nastaveni a doby peceni maji pouze orientacni
charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla

a pouzitého pfislusenstvi.

Vzdy pokrm nejprve tepelné upravujte po nejkratsi
uvedenou dobu a pak zkontrolujte, zda je jiz hotovy.
Pro dosazeni nejlepsich vysledkl se pfi volbé
pfislusenstvi dasledné fidte doporucenimi v tabulce
peceni.

KUCHARSKE TIPY PRO PRIPRAVU POKRMU

V MIKROVLNNYCH TROUBACH

Mikroviny projdou potravinami jen do urcité hloubky.
Vafite-li vice potravin najednou, je dobré jidlo co
nejvice rozprostrit.

Mensi kousky potravin se vafi rychleji nez vétsi: Pro
dosazeni rovnomérné tepelné upravy rozkrdjejte jidlo
na stejné velké kousky.

Pfi pfipravé v mikrovinné troubé se uvolriuje vodni
para: pouzivani krytu vhodného do mikrovinné
trouby pomaha snizovat ztratu vlhkosti.

Jidlo se po vyjmuti z mikrovinné trouby jesté nékolik
okamzika dal vari. Proto doporucujeme nechat jidlo
po skonceni cyklu nechat jesté nékolik minut dojit.

PFi pfipravé s vyuzitim mikrovin je dobré michat
jidlem, protoze jiz dobfe uvarené casti u okraju
nadoby se dostanou doprostied a naopak.

Tenké platky masa polozte na sebe nebo tak, aby
se castecné prekryvaly. Silnéjsi platky masa, jako

v pfipadé sekané a klobas, by mély umistény vedle
sebe.

POTRAVINARSKA FOLIE A OBALOVY MATERIAL
Pfipravujete-li jidlo v mikrovinné troubé, odstrante
predtim, nez je vlozite do trouby, veskeré draténé
uzavéry z plastovych nebo papirovych sackd.
Plastovou félii nariznéte nebo propichnéte vidlickou,
aby se uvolnil tlak, a obal tak béhem pfipravy
neprasknul tlakem nahromadéné pary.

TEKUTINY

Tekutiny se mohou zahfat nad bod varu, aniz by
viditelné bublaly.

Nasledné mlze dojit k nahlému vyvieni horkych
tekutin.

Této situaci Ize predchdazet nasledovné:

. Nepouzivejte nadoby s uzkym hrdlem.

. Tekutinu pred vlozenim nadoby do mikrovinné
trouby zamichejte a nechte v ni ponofenou ¢ajovou
1zicku.

. Po ohfati ji promichejte jesté jednou a nasledné
opatrné vyjméte nadobu z mikrovinné trouby.

ZMRAZENE JIDLO

Pro dosazeni nejlepsich vysledk( doporucujeme
provadét rozmrazovani pfimo na oto¢ném sklenéném
talivi. Prip. m(zete také pouzit lehkou plastovou
nadobu vhodnou pro pouziti v mikrovinné troubé.
Varena jidla, gulase a masové omacky se lépe
rozmrazi, jestlize je béhem rozmrazovani obcas
zamichate.

Jakmile se jidlo za¢ne rozmrazovat, oddélte jej:
oddélené Casti se tak rozmrazi rychleji.

JIDLO PRO DETI

P¥i ohrivani jidla nebo ndpojl v kojenecké lahvi nebo
sklenicce pro pfikrmy musite pokrm nebo tekutinu
protiepat ¢i zamichat a pred podavanim zkontrolovat
teplotu.

Tim se teplo rovnomérné rozlozi a vyhnete se riziku
opareni nebo popaleni.

Pred ohfivanim sejméte z kojenecké lahve vicko

a dudlik.

MASO A RYBY

Aby mélo maso nebo ryba rychle perfektni hnédou
klrci¢ku, ale pfitom zlstalo uvniti mékké a stavnaté,
doporucujeme funkci ,Gril + mikroviny”. Nejlepsich
vysledkd dosahnete nastavenim vykonu mikrovin na
160 az 350 W.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

. CS

JibLo FUNKCE TEPL. (°C) VYKON (W) DOB:W.II-;;IANI’ PRISLUSENSTVI
o |+ ] 160180 - 30-60 &
fynuté olace A 160180 90 25-50 &
:g\?alsacheo:; l?orl,a!? ,,cheesecake“, zavin, l @ l 160-190 - 35-70 “r
jablec¢ny koléc)
Pigkotové kolaée | o] 160 - 30-40 (D &
Susenky |« ] 160 . 20-30 s
Slané kolace
(zeleninovy kola¢, quiche Lorraine l @ l 180-190 - 40-55 ﬂllq wr
1-1,2 kg)
Hotova jidla (250-500 g) y \ - 750 4-7 “r
Lasagne / zapecené téstoviny U\ - 350-500 15-25 .Gllh, w5
Mrazené lasagne (500-700 g) 7 \ - 500-750 14-20 Tor
Pizza (400500 g) X - - 10-12 1or
Maso (fizky, steaky) 7\ - 500 10-15 =
Driibez (cel4, 800 g - 1,5 kg) X - 350-500 30-45 * =
Kufe (fizky nebo kousky) I\ - 350-500 10-17 -1
Peéené (300 g - 1,2 kg) U\ - 350-500 25-40 * =
Jehnéci pecené / teleci pecené / l ® l 170-180 - 70-80*% =5
{1(,);}1'?5“@ [Z:Y] 160-180 160 50-70* =
Uzeniny/kebaby o - - 20-40 * {llll"
Ryba (steaky nebo filety) 7\ - 160-350 15-20 * =
Cela ryba (300 g - 1,2 kg) X - 160-350 20-30 * =
Peéené brambory (600 g - 1 kg) 7\ - 350-500 30-50 * 5
Peéen jablka I\ - 160-350 15-25 (1D &=
*V poloviné doby pfipravy jidlo obratte..
Horky vzduch Horky vzduch + mikroviny Gril Gril + mikroviny

FUNKCE

3

N

7\

PRISLUSENSTVI
©r

Zéaruvzdorny tali#/nddoba vhodna
pro pouziti v mikrovinné troubé

OBDELNIKOVY plech na peceni

I

1




VYZKOUSENE RECEPTY

Byly sestaveny pro potfeby certifika¢nich organt v souladu se standardy I[EC 60705 a IEC 60350-1.

: ; . TEPL./
: HMOTNOST TEPELNE UROVEN |yuion| NP :
JIDLO FUNKCE " VYKONU PREDEHREYV | PRISLUSENSTVI
(9) UPRAVY (W)
(min:sec) PRO
: . GRIL
Nadoba vhodna
. k pouziti
Krém l” Q] 1000 12'90_ - 650 - v mikrovinné
13:00 troubé
(Pyrex 3.227)
Nadoba vhodna
k pouziti
Piskotovy kolaé l’/ \“] 475 8:00-10:00 - 750 - v mikrovinné
troubé
(Pyrex 3.827)
Nadoba vhodna
13:00- k pouziti
Sekana pecené l”/ \“‘ 900 14:00 - 750 - v mikrovinné
) troubé
(Pyrex 3.838)
Nadoba vhodné
. . — k pouziti
Zapékané ly Q] 1100 28:00- 190 350 krovinné
brambory 30:00 ) v mikrovinne
troubé
(Pyrex 3.827)
Nadoba vhodna
—— . k pouziti
Kufe [”/ \“] 1200 %456(-)(;)0_ 210 350 ; v mikrovinné
’ troubé
(Pyrex 3.220)
Rozmrazovani
masa
(uprostied l” Q] 500 10:30 - 160 - Oto¢ny talif
rozmrazovani
obratte)
. - Rost
Topinky N .  400-6:00 3 . Ano am
Mikroviny Gril + mikroviny Gril
FUNKCE _— —
Iw \ 7\ [ ]
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CISTENI A UDRZBA

. CS

Pfed provadénim jakychkoli tkont udrzby a cisténi
se ujistéte, ze spotrebic vychladl.
Nepouzivejte parni cistice.

VNITRNI A VNEJSi POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otrete
suchym hadfikem.

« Sklo dvefi omyvejte vhodnym tekutym cisticim
prostredkem.

+V pravidelnych intervalech nebo v pfipadé rozliti
odstrante otocny talif i s jeho drzakem, abyste vycistili
dno trouby a odstranili veskeré zbytky jidla.

« Gril neni tieba Cistit, nebot intenzivni teplotou se
veskeré necistoty vypaluji: Tuto funkci pouzivejte
pravidelné.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Nepouzivejte draténku, drsné houbicky ani
abrazivni/ziravé prostfedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu spotrebice.

PRISLUSENSTVi

Veskeré pfislusenstvi lze myt v myéce nadobi.
Odolné necistoty jemné vydrhnéte hadfikem. Pred
¢isténim vzdy nechejte pfislusenstvi vychladnout.

. Problém - Mozna pfi¢ina

Trouba nefunguje.

- Trouba generuje hluk i pFesto,
. Ze je vypnuta.

- Na displeji je pismena ,ERR”
- nasledované cislem.

Preruseni napajent.
- Odpojeni od elektricke sité.

Chladici ventilator je v chodu. .

Softwarova chyba.

- Reseni

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
. pfipojena k elektrickému napajeni. Vypnéte a opét
. zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha pretrvava.

Oteviete dvitka nebo vyckejte, dokud proces
- ochlazovani neskondi.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb
- pro zakazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismeny
. ERR"

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

TECHNICKA PODPORA

V pfipadé provoznich potizi se obratte na technické
servisni stfedisko Franke.

Nevyuzivejte sluzeb neautorizovanych technikd.
Uvedte:

- typ zavady

- model spotfebice (art./kéd)

- vyrobni &islo (S.N.) se nachazi na vykonovém 3titku
umisténém na levém okraji vnitiniho prostoru trouby
(viditelny, pokud jsou oteviena dviika).

Ceiedr

Pfi kontaktu se servisnim |
strediskem uvadéjte
kody uvedené na
identifika¢nim stitku
produktu.

XXXXXXXXXXXX [,
XXXXXXXXXXXX |

XXX/XXX
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PRIRUCKA PRE POUZIVATELA

B
AL AL

RAGRIRIR

1. Ovladaci panel

2. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

3. Vyrobny stitok

(neodstranuijte)

. Dvierka

. Horny ohrevny ¢lanok/gril

. Svetlo

N o u s

Skleneny oto¢ny tanier

OVLADACI PANEL

. - +
‘ X D oK >
1 2 3 4 5 6 7

1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie rdry volbou funkcie.
Ruru vypnete otocenim ovladaca
do polohy O.

2. STOP

Kedykolvek na zastavenie funkcie,
ktord je prave aktivna, a uvedenie
rdry do pohotovostného rezimu.

3. SPAT

Na ndvrat do predchadzajuceho
menu.

4. DISPLE)

5. TLACIDLO NA POTVRDENIE

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

6.START

Na okamzité spustenie funkcie.
Ked je rdra vypnuta, stlacte na
aktivovanie pripravy jedla s funkciou
mikroviny nastavenou na plny vykon na
30 sekund.

7.NASTAVOVACI OVLADAC

Na prechddzanie cez menu
a pouzitie alebo zmenu nastaveni.

Upozornenie: Vsetky ovladace su aktivované stlacenim. Zatlacte na stred ovlddaca, aby ste ho uvolnili z jeho polohy.
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PRISLUSENSTVO

SKLENENY OTOCNY TANIER

Skleneny otocny tanier,

umiestneny na drziaku, sa moze

pouzivat pri vietkych spdésoboch

pripravy jedla. Otocny tanier sa

vzdy musi pouzivat ako zaklad

pre vietky iné nadoby alebo
prislusenstvo, s vynimkou pravouhlého plechu na
pecenie.

DRZIAK OTOCNEHO TANIERA

Pouzivajte len drziak pre otocny tanier.
. Na drziak neklad'te iné prislusenstvo.

DROTENY ROST

Tento umoziuje, aby ste dali
jedlo blizsie ku grilu na dokonalé
vyprazanie vasho pokrmu a pre
lD optimalnu cirkuldciu horuceho
U vzduchu. PoloZte rost na otocny
tanier, uistite sa, Ze nepride do
kontaktu s inymi povrchmi.

Ak chcete varit potraviny v pare,
ako su ryby a zelenina, dajte

ich do kosika (2) a nalejte pitnu
vodu (100 ml) naspodok paraka
(3), aby ste dosiahli spravne
mnozstvo pary.

Ak chcete varit potraviny, ako

su cestoviny, ryza a zemiaky,
dajte ich rovno naspodok paraka
(kosik nie je potrebny) a pridajte vhodné mnozstvo
pitnej vody pre mnozstvo, ktoré varite. Na dosiahnutie
¢o najlepsich vysledkov prikryte parak vekom

z vybavy (1).

Parak polozte vzdy na skleneny otoc¢ny tanier

a pouzivajte ho len s prislusnymi funkciami pripravy
jedla alebo s funkciami mikroviny.

VEKO
= UzZito¢né na zakrytie jedla
( i ) pri vareni alebo ohrievani
o A, Vv mikrovine.

Veko znizuje rozstrek, udrziava
potraviny vlhké a moze sa
pouzivat aj na vytvorenie dvoch
urovni pripravy jedla.

Nie je vhodné na pouzitie pri konvekénom peceni
alebo s niektorou z funkcii grilovania.

PRAVOUHLY PLECH NA PECENIE

Plech na pecenie pouzivajte len
s funkciami, ktoré umoznuju
konvek¢nu pripravu jedal; nikdy
ho nesmiete pouzit v kombinacii
s mikrovinami. VloZte plech
vodorovne, polozeny na rost

v priestore na pecenie.

Upozornenie: Pri pouziti pravouhlého plechu na pecenie
nemusite vybrat oto¢ny tanier a jeho drZiak.

Mnozstvo prislusenstva sa méze menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

V sucasnosti je na trhu bohata ponuka
prislusenstva. Pred nakupom sa presvedcte, ¢i je
vhodné na pouzitie v mikrovinnych rurach a odolné
voci teplotam v rure.

Pocas pripravy jedla pomocou mikrovin by sa nikdy
nemali pouzivat kovové nadoby na jedlo a napoje.

Vzdy zaistite, aby potraviny a prislusenstvo neprisli
do kontaktu s vnitornymi stenami rary.

Pred zapnutim rary vzdy skontrolujte, Ci sa
otocny tanier volne otaca. Davajte pozor, aby ste
pri vkladani a vyberani dalSieho prislusenstva
nezhodili otocny tanier.
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FUNKCIE

ly | MIKROVLNY

Na rychlu pripravu a ohrev potravin a ndpojov.

VYKON ODPORUCANE POUZITIE

200 W Rychly ohrev napojov a inych potravin
s vysokym obsahom vody

750 W  Varenie zeleniny

650 W  Varenie masaaryb
Varenie masovych omacok alebo omacok

500w s obsahom syra a vajec. Dokoncovanie
masovych piroh alebo pecenie cesta

350 W Pomalé, pozvolné varenie. Idedine na
roztapanie masla alebo ¢okolady
Rozmrazovanie mrazenych potravin alebo

160 W oy ;
zmakc¢ovanie masla a syra

20W Zmakc¢ovanie zmrzliny

GRIL

l Na vyprazanie, grilovanie a opekanie na roste.
Pocas pripravy jedla odporu¢ame potraviny otacat.
Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky, predhrejte
gril na 3 - 5 minut.

Odporucané prislusenstvo: Dréteny rost

GRIL + MIKROVLNY

Na rychle varenie a pecenie jedal na roste
v kombinacii funkcii mikrovinnej rary a grilu.

)\

Odporucané prislusenstvo: Dréteny rost

D g

TURBO GRIL

Pre dokonalé vysledky v kombindcii grilu
a konvekenych funkcii. Pocas pripravy jedla
odporucame potraviny otacat.

Odporucané prislusenstvo: Vysoky droteny rost

=

["f‘ RYCHLY OHREV

® INa rychle ohriatie rury pred cyklom varenia.
Predtym, nez date do rury jedlo, pockajte, kym
funkcia skonci.

ASISTENT PECENIA

S automatickymi funkciami jednoducho vyberte typ,
hmotnost alebo mnoZstvo potravin, aby ste dosiahli ¢o
najlepsie vysledky. Rura automaticky vypocita optimalne
nastavenie a v priebehu pecenia ho bude menit. Celkovy
¢as nezahrna fazy pripravy a predhrievania.

X P
Y\ Ean AUTOMATICKE
l/ \I”E-F "L ROZMRAZOVANIE
Na rychle rozmrazovanie réznych
typov jedla zadanim jeho hmotnosti.
Potraviny je potrebné polozit priamo na skleneny
otocny tanier. Po vyzve jedlo obratte.

lml TURBO GRIL + MIKROVLNY

Na rychle varenie a pecenie jedal na roste
v kombinacii funkcii mikrovinnej rary, grilu
a konvekcnej rary.

Odporucané prislusenstvo: Droteny rost

l VHANANY VZDUCH

® INa pripravu jedal spdsobom, pri ktorom
dosiahnete podobné vysledky ako pri pouziti
obycajnej rury.

Odporucané prislusenstvo: Rost/Pravouhly plech na
pecenie

KATEGORIA ODPORUCANE POTRAVINY HMOTNOST
Q(% MASO
(mleté, rezne, steaky, kusy masa 100g-2kg
1% na pecenie)
(o HYDNA
ox | (kurca celé, kisky alebo platky) 100g-3kg
R
3k (veelky, kisky, file 100g-2kg
m ZELENINA
(miesana zelenina, hrasok, 100g-2kg
4k brokolica a pod.)
@ CHLIEB (pecne, zemle, rozky) 100 g -2 kg
5%k
iy/ W[ FE HEF avro AUTOMATIC!(Y OHR!EV o
Na zohrievanie hotovych jedal,

ktoré su bud mrazené alebo pri izbovej teplote.
Rdra automaticky vypocita potrebné nastavenie
na dosiahnutie najlepsich moznych vysledkov

v ¢o najkratSom case. Polozte potraviny na tanier
vhodny do mikrovinnej rdry a odolny voci teplu.

HORUCI VZDUCH + MW
Na pripravu jedal v rdre v kratkom case.

ot

Odporucané prislusenstvo: Droteny rost

* Funkcia pouzita ako referencna pre vyhlasenie
o energetickej Ucinnosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014
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CTEAM aoAUTOMATICKE VARENIE /5.
V PARE puis)

Na varenie potravin v pare, ako
je zelenina alebo ryby pomocou pardka z vybavy.
Pripravna faza automaticky generuje paru tak, ze
sa naspodok paraka naleje voda a uvedie do varu.
Casovanie pre tuto fazu sa moze lisit. Rura potom
pokracuje vo vareni potravin v pare podla casového
nastavenia.

Niektoré orienta¢né doby varenia su nasledovné:
- CERSTVA ZELENINA (250 - 500 g): 4 — 6 minut;
- MRAZENA ZELENINA (250 - 500 g): 5 - 7 min(t;
« RYBIE FILETY (250 — 500 g): 4 — 6 minut;.

Potrebné prislusenstvo: Parak

["[IMBT AUTO VHANANY VZDUCH +
MIKROVLNY

Na rychlu pripravu jedal v rure a dosiahnutie
optimalnych vysledkov. Pouzivajte nadoby vhodné
na pripravu jedal v rdre a zaroven odolné voci
mikrovinam.

|ﬂ/®\\

ODPORUCANE JEDLA,

KATEGORIA NAVRHOVANE MNOZSTVA a TIPY

(o Kure 800 g
1 (hydina, ryby, gratinované jedld) -1,5kg
* - 400
= MRAZENE LASAGNE 2 k%
2
SUSIENKY
@ UloZte na mierne vymasteny plech 1o ks
3 na pecenie. Po vyzve dajte tanier ’
do rdry.

CESTO NA CHLIEB V KONZERVE

Na cesto na briosky a croissanty v konzerve
pod tlakom. Po vyzve viozte plech na pecenie
do rary.

MRAZENE ROZKY (pecne, zemle, rozky)
Pouzivajte, ak mate k dispozicii hotové
mrazené rozky. Po vyzve vlozte plech na
pecenie do rury.

N
*x

o
*

Pred zaciatkom pripravy jedla je potrebny predohrev pri
programoch 3 -4 - 5. Po dosiahnuti spravnej teploty vas
rdra vyzve, aby ste vlozili potraviny do vnutra.

y |« AUTO COOK

Na rychlu pripravu jedal v rure

a dosiahnutie optimalnych vysledkov. Pouzivajte
nadoby vhodné na pripravu jedal v rare a odolné
voci mikrovinam.

KATEGORIA POTRAVINY HMOTNOST
PECENE ZEMIAKY
1 (Po vyzve obrétte) 200g-1Tkg
CERSTVA ZELENINA
Q (Nakrajajte na rovnaké
kusky a pridajte 2 az 4 200g-3800g
2 polievkové lyZice vody.
Prikryte)
m* MRAZENA ZELENINA
(Po vyzve obratte. 200g-3800g
3 Prikryte)
® KONZERVOVANA B
ZELENINA 2009-600g
oosb
PUKANCE 100 g
5

NASTA NASTAVENIA

Na zmenu nastaveni rary (jazyk, Eko
rezim, jas, hlasitost zvukového signalu, cas).

Upozornenie: Ked' je aktivny Eko rezim, jas na displeji sa
po zopar sekundach znizi, aby sa usetrila energia. Displej
sa automaticky znovu aktivuje po stlaceni fubovolného
tlacidla atd.
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PRVE POUZITIE

1.ZVOLTE JAZYK

Budete potrebovat nastavit jazyk a cas, ked prvykrat
zapnete spotrebi¢. Na displeji sa zobrazi ,ENGLISH".
Pomocou nastavovacieho ovlddaca sa posuvajte

v zozname dostupnych jazykov a vyberte si ten, ktory
chcete mat nastaveny.

Stlacenim QK svoj vyber potvrdte.

Upozornenie: Jazyk mozno menit aj neskér pomocou
polozky ,Nastavenia” v menui.

KAZDODENNE POUZIVANIE

2.NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete jazyk, je potrebné nastavit
aktualny ¢as: Na displeji blikaju dve hodinové Cislice.

Otacajte nastavovacim ovlddacom na nastavenie
spravnej hodiny a stla¢teQK: na displeji budu blikat
minuty.

e —
ST
Cou Ll

Otacajte nastavovacim ovldda¢om na nastavenie
spravnych minut a stlacteOK.

Upozornenie: Po dihych vypadkoch pridu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova.

. JET START (ZRYCHLENY START)

Ked je rara vypnuta, stlacte na aktivovanie
pripravy jedla s funkciou mikroviny nastavenou na
plny vykon (1 000 W) na 30 sekund.

1. ZVOLTE FUNKCIU

Otdcajte nastavovacim ovlddacom, kym sa funkcia,
ktoru pozadujete, nezobrazi na displeji: na displeji sa
zobrazi ikona pre funkciu a jej zakladné nastavenia.

=

Tam, kde je tato funkcia dostupnd, ak chcete vybrat
polozku z menu (na displeji sa zobrazi prva dostupna
polozka), otacajte nastavovacim ovliddacom, kym sa
nezobrazi poloika ktoru potrebujete.

[ / \ TIIZ: :::;l M

Stlacenim QK svoj vyber potvrdte. Na displeji sa
zobrazia zakladné nastavenia.

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej
nastavenia.

Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.

-2

\\- ]
05U

AUTO

/ \ n7
Iz __III

Pri blikani nastavenia na displeji otacajte nastavovacim

ovlddacom na zmenu nastavenia, potom stlacte OK

na potvrdenie a pokracujte s nastaveniami, ktoré

nasleduju.

[/ \] (30
J Gl 650,

_650.

Upozornenie: Ak stla¢ite 9 , mdzete znova zmenit
predchadzajuce nastavenie.

3. AKTIVUJTE FUNKCIU

Ked ste pouzili vietky pozadované nastavenia,
aktivujte funkciu stla¢enim [>.

2Ny

Stlacenim > mozete kedykolvek zastavit funkciu,
ktora je momentalne aktivna.
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.BEZPECNOSTNA POISTKA .ZVYSKOVE TEPLO

Tato funkcia sa automaticky aktivuje, aby sa zabranilo | V mnohych pripadoch, ked'je jedlo ohriate, rura
nahodnému zapnutiu ruary. aktivuje automaticky proces chladenia, ktory bude
vyznacené na displeji.

)\
) \|DVIERKA S

650.
Otvorte a zatvorte dvierka a potom stla¢te [> na i, ] .
spustenie funkcie. Ak chcete zobrazit hodiny pocas tohto procesu,
........................................................................................ stlacte & .
.POZASTAVENIE ) ] .. . | Upozornenie: Otvorenie dvierok docasne prerusi tento
Na pozastavenie aktivnejfunkcie, napriklad nazamiesanie | proces.
alebo otocenie jedla, jednoducho otvorte dvierka. .CASOVAC

Aby ste ju zapli znovu, zatvorte dvierka a znovu Ked'je rura vypnutd, displej mozno pouzit ako

stlacte [> nezavisly ¢asovac. na aktivovanie funkcie a nastavenie

OO dlzky casu, ktord pozadujete, otacajte nastavovacim

. AUTOMATICKE FUNKCIE ovlddacom.

KATEGORIE o

Pri pouzivani urcitych automatickych funkcii budete Fa.rn |

potrebovat zvolit kategériu jedla, ktoré pripravujete, S J,i-l iy |

aby ste dosiahli ¢o najlepsi vysledok. ,/\\

Prislusnej kategorii zodpoveda ¢islo uvedené

v pravom hornom rohu displeja. Na aktivovanie ¢asovaca stlacte OK. Ked' ¢asovac
<2 dokondi odpocitavanie zvoleného casu, ozve sa
R zvukovy signal.

POTRAVl NY Upozornenie: Casovac neaktivuje ziadne cykly pripravy jedla.

an Ak chcete zmenit ¢as nastaveny na ¢asovacdi, stlacte O, ¢im
U9 ho pozastavite, a potom dva razy stlacte D a vrétite sa do

Informacie o vietkych tychto kategériach najdete zobrazenia aktudineho casu.

v tabulke s opismi funkcii. Po aktivovani casovaca mozete aktivovat aj funkciu.
STUPEN PREPECENIA Casovac bude dalej odpocitavat zvoleny ¢as

Vacsina automatickych funkcii vas vyzve, aby ste si automaticky bez toho, aby to ovplyvnilo funkciu.

vybrali, ako chcete mat jedlo pripravené.
Stupen prepecenia mozno zmenit iba pocas prvych ;} \\ W
20 sekund prevadzky rury po aktivovani funkcie: / \ TR .
aktivujte funkciu, potom otdacajte nastavovacim ‘ '(3.:“ o
ovlddacom pre volbu nastavenia, ktoré pozadujete.
. Ak chcete ¢asovac znova zobrazit, pockajte na
(N ukoncenie funkcie alebo ju zastavte vypnutim rury.
) \
) \|STRED o

CINNOSTI (JEDLO OBRATTE ALEBO PREMIESAJTE)
Urcité automatické funkcie vyzaduju, aby ste jedlo
napriklad obratili alebo premiesali, a zastavia sa, aby
ste to mohli urobit.

Ked'rura zastavi pripravu jedla, otvorte dvierka

a vykonajte ukon, na ktory ste vyzvany predtym,
ako zavriete dvierka a stlac¢ite [> na pokracovanie
v priprave jedla.

Upozornenie: Pri pouziti funkcie ,Defrost” sa funkcia znovu
automaticky spusti po dvoch minutach, aj ked' ste jedlo
neobrétili alebo nepremiesali.




UZITOCNE TIPY

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

Vv (tja;bul’ke su uvedené najvhodnejsie funkcie pre dané
Jedlo.

Cas pripravy znamena cyklus pripravy vo vnutri rary,
bez fazy predhrievania (ak je potrebna).

Nastavenia a ¢as pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva.

Jedlo vzdy pripravujte poc¢as minimalneho uvedeného
¢asu a skontrolujte, ¢i uz je hotové.

Najlepsie vysledky dosiahnete, ak budete pri vybere
prislusenstva dosledne dodrziavat odporucania

v tabulke pre pripravu jedla.

TIPY PRE PRIPRAVU JEDLA MIKROVLNAMI

Mikroviny prenikaju do jedla iba do urcitej hlbky;

pri sucasnej priprave vacsieho mnozstva jedla by ste
preto mali jedlo ¢o najviac rozlozit.

Mensie mnoZstva sa varia rychlejsie ako vacsie.
Potraviny pokrajajte na kusy rovnakej velkosti, aby sa
uvarili rovnomerne.

Pocas mikrovinného varenia sa odparuje vlhkost.
Pouzitie krytu odolného voci mikrovinam znizuje
stratu vlhkosti.

Jedlo sa bude ¢asto varit este aj nejaky ¢as po

tom, ako ho vyberiete z mikrovinnej rury. Preto
odporucame po skonceni cyklu pripravy jedla nechat
ho vzdy niekolko minut odstat.

Pri priprave jedla v mikrovinke je dobré ho miesat,
aby sa dobre prevarené kusky pri okrajoch dostali do
stredu a naopak.

Tenké platky masa ukladajte na seba alebo vedla seba
s prekrytymi okrajmi. Hrubsie platky, ako su fasirky
a klobasy, ukladajte vedla seba.

PLASTOVA FOLIA A OBALY )
Pred vlozenim do rdry na pripravu pomocou mikrovin
odstrante z papierovych alebo plastovych vreciek
drotené svorky.

Plastovu foéliu treba narezat alebo poprepichovat
vidlickou, aby sa mohol znizit tlak, a tym sa zabranilo
prasknutiu, lebo pocas varenia sa vytvara para.
TEKUTINY

Tekutiny sa mozu prehriat aj nad bod varu bez
viditelného bublania.

Preto mo6zu nahle vykypiet.

Aby ste tomu zabranili:

Nepouzivajte nadoby s uzkymi hrdlami.

Pred vlozenim nadoby do rury tekutinu premiesajte
a nechajte v nej ¢ajovu lyzicku.

Po zahriati znovu premiesajte a potom opatrne
vyberte nddobu z mikrovinnej rury.

MRAZENE POTRAVINY

Na dosiahnutie ¢o najlep3ich vysledkov odporuc¢ame
jedlo rozmrazovat priamo na oto¢nom sklenenom
tanieri. V pripade potreby mézZete pouzit aj lahku
plastovu nddobu vhodnu do mikrovinnych rur.
Varené jedld, gulase a masové omacky sa rozmrazuju
lepsie, ak ich pocas rozmrazovania obcas miesate.
Ked sa jedlo za¢ne rozmrazovat, oddelte ho.
Oddelené porcie sa rozmrazia rychlejsie.

JEDLO PRE DOJCATA

Po ohrievani jedla pre deti alebo tekutin vo flasi
na kimenie deti jedlo vzdy premiesajte a pred
podavanim skontrolujte jeho teplotu.

Tym zabezpecite rovnomerné rozlozenie tepla
a predidete riziku obarenia ¢i popalenia.

Pred ohrievanim odstrante vrchndk a cumlik.

MASO A RYBY

Aby sa povrch rychlo zapiekol do hneda a vnutro masa
alebo ryb zostalo makké a Stavnaté, odporuc¢ame
pouzivat funkciu ,Gril + MW”, Najlepsie vysledky
dosiahnete pri nastaveni riry na 160 az 350 W.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

POTRAVINY FUNKCIA TEPL. (°C) VYKON (W) TRVANIE (MIN) PRISLUSENSTVO

o | o ] 160 - 180 - 30-60 (D) &
Kysnuté kolace l”/@\“l 160 - 180 0 e 50 =
Zi?%%‘éﬁ‘;’ oy jablkovy kolé®) [« | 160 - 190 - 35-70 =)
Pigkétové kolace | o | 160 - 30-40 (IR &
Susienky | o | 160 - 20 - 30 s
:ilfﬂgtﬁgt-;: kolace (zeleninovy, slany) l o l 180 — 190 B 40 - 55 m =
Hotové jedla (250 - 500 ) )\ - 750 4-7 “r
Lasagne/zapecené cestovin J - 350 - 500 15-25 ﬁ‘lll} wF
Mrazené lasagne (500 - 700 g) y \ - 500 - 750 14 -20 T
Pizza (400 - 500 g) J\ - - 10 - 12 Tor
Miso (kotlety, rezer) 28 - 500 10-15 (D &
Hydina (vcelku, 800 g - 1,5 kg) I\ - 350-500  30-45* (D) &=
Kuréa (rezne alebo kusky) 2 - 350 - 500 10-17 (1D &
Pecené miso (800 g - 1,2 kg) A - 350 - 500 25-40* (D) &
Pedena jahiacina / telacina/ l @ l 170 - 180 - 70 - 80* m wr
ggz—b 1'f5 kg) = 160 - 180 160 s0-70¢ (D) &
Klobasy/kebab o - - 20-40* _qm;
Ryby (rezne alebo filé) X - 160 - 350 15-20% (D) &
Ryby veelku (800 g - 1,2 kg) U\ - 160-350  20-30* (D =
Peéené zemiaky (600 g - 1 kg) I\ - 350-500  30-50* (D) =
Peéené jablka J\ - 160 - 350 15-25 (1D &

*V polovici pripravy jedlo otocte..

FUNKCIE

@

Vhénany vzduch

Horuci vzduch + MW

J) N\
Y\

Gril

H

Gril + Mikroviny

7\

PRISLUSENSTVO

=T

Teplovzdorny tanier/nddoba vhodna na
pouzitie v mikrovinnych rarach

Droteny rost

Pravouhly plech na pecenie

J
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VYSKUSANE RECEPTY

Zostavené pre certifika¢né Urady v sulade s normami IEC 60705 a IEC 60350-1.

: : < | DOBA . TEPLOTA/ -
POTRAVINY  FUNKcIA MMOTNOST — poippavy  URoven | VYKON | pRepOHREV | PRISLUSENSTVO
@ (min:sek) GRILU (W)
Nadoba vhodna
do mikrovinnych
Vanilkovy krém [’/ %] 1000  12:00 - 13:00 - 650 - rar
(Varné sklo
Pyrex 3.227)
Nadoba vhodna
do mikrovinnych
Piskétovy kolae [/ 475  800-10:00 - 750 , rr
(Varné sklo
Pyrex 3.827)
Nadoba vhodna
do mikrovinnych
Fasirka l'/ Ql 900 13:00 - 14:00 - 750 - rar
(Varné sklo
Pyrex 3.838)
Nadoba vhodna
. . —— . do mikrovinnych
S;ﬁ:::&’ane [w %] 1100 Sy 190 350 - N rar y
: arné sklo
Pyrex 3.827)
Nadoba vhodna
— . do mikrovinnych
Kuréa [”/ %] 1200 00 210 350 - rar
: (Varné sklo
Pyrex 3.220)
Rozmrazovanie
masa . e // Q . v s .
(v polovici 500 10:30 - 160 - Otocny tanier
rozmrazovania
obratte)
. haad i Rost
Hrianka [ ] ~ 400-600 3 - Ano am
Mikroviny Gril + Mikroviny Gril
FUNKCIE —— —
['// \ TR [ ]
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo cistenim sa presvedcte, Ci
spotrebic vychladol.

Nepouzivajte parné cistice.

VNUTORNE A VONKAJSIE PLOCHY

« Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovldkna. Ak
je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutrdlneho ¢istiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

- Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

-V pravidelnych intervaloch, alebo v pripade rozliatia,
vyberte otocny tanier a jeho drziak, vycistite spodok
rury a odstrante vietky zvysky jedal.

« Gril nie je potrebné Cistit, pretoZe intenzivne

teplo spali vietky necistoty. Pouzivajte tuto funkciu
pravidelne.

RIESENIE PROBLEMOV

Nepouzivajte drotenku, drsné cistiace potreby
alebo abrazivne/korozivne cCistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch spotrebica.

PRISLUSENSTVO

V3etky prvky prislusenstva sa daju umyvat

v umyvacke.

Tazko odstranitelné necistoty jemne vydrhnite
handrickou. Prislusenstvo nechajte pred Cistenim vzdy
vychladnut.

Problém
Rudra nefunguje. Vypadok prudu.

- siete.

Rara robi hluk, a to aj ked'je

. vypnuta. - aktivovany.

- Na displeji svietia pismena
- ,ERR" a za nimi islo.

- Mozna pricina

¢ Odpojenie od elektrickej

- Chladiaci ventilator je

Chyba softvéru.

- RieSenie

. Skontrolujte, ¢i je elektrickd siet pod napatim a i
- jerura pripojena k elektrickej sieti. Ruru vypnite

© aznova zapnite a skontrolujte, ¢i sa porucha

¢ odstranila.

Otvorte dvierka alebo pockajte, kym proces
- chladenia skondi.

Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte
- islo, ktoré nasleduje po pismenach,ERR",

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

TECHNICKA PODPORA

V pripade problémov s fungovanim sa obratte na
servisné stredisko Franke.

Nikdy nepouzivajte sluzby neautorizovanych
technikov.

Uvedte tieto informacie:

- typ poruchy

- model spotrebica (Cislo/kod)

- vyrobné ¢islo (S.N.) sa nachadza na vykonovom
$titku umiestnenom na lavom okraji vnutorného
priestoru rury (je viditelny, ked su dvierka rary
otvorené).

CEied s

Pri kontaktovani nasho \ |
servisu uvedte, prosim, e ————
kody, ktoré ndjdete na
identifika¢nom stitku
vasho vyrobku.

XXX/XXX

XXXXXXXXXXXX |7

CeEE
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MINAKAZ NEPIEXOMENQN

ETTIEKOTTHZ Hu it b s b bbb bbb bbb bbb 26
TTINAKAZ EAETXOY ettt sese bbbttt ettt bbbttt b bbb s s s e senes 26
AZEZOYAP ... bbb 27
INEITOYPTIEZ ..ottt bbb b bbb bbb bbb b b 28
TTPOITH XPHZ H ettt ettt bbb bbb e et s b bbbt e bbb bt 30
KAOHMEPINH XPHEH ..ottt sssssss bbb s ssssssssssssssenes 30
XPHEIMEZ ZYMBOYAEZ ...ttt ettt sttt ettt bbb s bt 32
TTINAKAZ WHEIMATOZ ...t sesss s b bbb 33
AOKIMAZMENEZ ZYNTATEZ ...ttt sessssss st se s sss st bbb s st se s nensnsnasas 34
KABAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZIH .ottt ssssss s s s bbb sssssssasanes 35
ANTIMETQIMZH MPOBAHMATOIN ..ottt sesssssssssssssse s ssssssssssens 35
YTTOZTHPIZH .ttt bbbt bbb bbbt bbb s bt 35
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OAHIOX XPHZHX

EMIZKOMHZH

PrhRhitRh
A AAESE

R

1. Nivakag eAéyyou

2. KukAikA avtiotaon
(bev eival opatry)

3. Mivakidéa avayvwplong
(va pnv agaipsital)

. Mopta
. Avw avtiotaon/ykpiA
Dwg

N o wu A

MVAAIVOC TTEPIOTPEPOEVOC
Sioko¢

MINAKAX EAEMX0OY
; - +
X ) oK >
(Dee [ 66

1. KOYMMI ENIAOTHZ

la TNV evepyomoinon Tou poupvou
eMAEYOVTAC pia AelToupyia.
MeplotpéPte otn Béon O yia
ATEVEPYOTIOINOT TOU YOUPVOU.

2. ZBHZIMO

la Slakomn TNG TPEXOLOAC
Aertoupyiag oe omoladnmote oTiyun
Kal yla va teBei 0 poupvocg o€
KATAOTAON AVAUOVNAC.

3. NIzQ

lla eMOTPOPN OTO TPONYOUUEVO
MEVOU.

4. OOONH

5. KOYMII ENIBEBAIQXHX

Ma empPeBaiwon Tng emMAOYNC piag
A&lToupylag i Hag EMAEYUEVNG
TIMAG.

6.ENAP=H

Ma dueon évapén yiag Asitoupyiag.
Otav o oupvoc eival oBnoToE,
TIATAOTE TO YIA VA EEKIVIOEL TO YPriOIUO
e TN AerTovpyia IKPOKUETWY
puBuiopévn o RPN 1oXL yia 30
OeUTEPONETTTA.

7. KOYMII PYOMIZHZ

la KOAION TwV PHEVOU KAl EQAPUOYN
N aAAayr puBuicswv.

> nueiwon: OAa ta kouumd evepyorolouvTal Le TH{eon. MECTE OTO KEVTPO TOU KOUUTTIOU YIA VA EAELBepwBel amd tnv ummodoxr

TOU.
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F'YAAINOX NEPIZTPEQOOMENOX AIZKOX
TomoBetnpévog otn Bdon Tou, o
TIEPIOTPEPOUEVOC YUAAIVOC SioKOC
MITOpPE( va XpnotuomolnBei pe
O mePIOTPEPOUEVOC SIOKOC TIPETTEL
TAVTA va XPNOIHOTIOLEITAL WG
Baon yia dAa doxeia i e€aptiuata, pe e€aipeon To
0pBOYWVIO TATO PAYEIPEUATOC.
BAZH NEPIZTPEOOMENOY AIZKOY
XpNOIHOTIOIEITE HOVO TO YUAAIVO
_ TIEPIOTPEPOHEVO Sioko mdav oTn Baon.
Mnv akoupumndate AAAa e€apTrpaTa 0TN

A=ZEXOYAP
OAOUC TOUC TPOTTOUC PAYEIPEUATOC.
Baon.

AuTO oag emTpémEL va
TOTOBETAOETE TO PAYNTO TILO
KOVTA OTO YKPIA, Yia TEAELO
POOOKOKKIVIOUa ToU TMATOU 0aC
U Kal yla TéAela KukAogopia (eoTov

aépa. TomoBeTroTE TN OXApPA
OTOV TTEPIOTPEPOUEVO dioko Kal BePaiwbeite oT1 dev
€PXETAL O EMAPN UE AANEC EMIPAVELEC.

<=

la va Yroete otov atuod Yapla

1 AaXaviKd, TOTTOBETAOTE TA OTO
KaAAB! (2) kau pi€te mooipo vepd
(100 ml) 0T0 KATW TUAMA TNG
XUTPAG (3) yla va urmopéoceTe va
EXETE TN OWOTH TOCOTNTA ATHOU.
MNa va Bpdcete TIPO@IUA OTTWC
pakapovia, pull, TaTATEC,
TonmoBeTAOTE Ta amevBeiag oto
KATW TUAMA TNG XUTPAG (Bev XpetdleTal To KaAdbl) kat
MPOCOECTE TNV KATAAANAN TOCOTNTA TTOCIUOU VEPOU
avAaAoya e TNV TOCOTNTA TTOU PayelpeLETe. Na va
€XETE KAAUTEPA AMOTEAEOUATA, KAAUYTE TN XUTPA HE TO
TTapeXOUEVO Kamakl (1).

TonoBeteite mdvta T XUTPA MAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO
YUAAIvo SioKo Kal va TNV XPNOILOTIOLEITE JE TIG
KATAAANAEC AelToupyieC YNOiUaTOC N TIC AEITOUPYIEC TOU
(POUPVOU UIKPOKUUATWV.

KANAKI

= XpAo1po yta TNV KAAuyn Tou
(aynToU KATA TO YayEipepa
N tn 6éppavon oto Youpvo
MIKPOKUUATWV.
To KamdKL HEWWVEL TA TIVAYHATA,
Slatnpei Ta Tpd@Ipa vypd Kal
pmopEl va xpnotpomotnBei yia va dnpiovpynouv duo
emimeda payelpéPatoc.
Aev gival KATAAANAO va XpNOLUOTTOLE(TAL YIa TO
OUUBATIKO PACIUO N PE TIC AEITOUPYIEC YKPIA.

OPOOIQNIO TA¥YI WHZIMATOX

Xpnoluoroleite 1o Tai Ynoipatog
HE TIC AEITOUPYIEC TTOU ETTITPETTOUV
TO YoIUo pe aépa, moté dev
TIPETIEL VA TN XPNOLUOTIOLEITE O€
ouvOUACUO E HIKPOKUHATA.
TommoBetnoTe TO TAYi OpI1ldVTIQ,
OKOUUTIWVTAG TO 0TN oxdpa oto BdAapo Ynoipatoc.

@

> nueiwon: Aev gival amapaltnto va agalpEoeTe Tov
nEPIOTPEPOUEVO Gloko Kal TN Baon Tou éTav XPNOoILOTTIOIETE

10 opBoywvio Tapi Ynoiuatod.

O ap1Buéc Twv agecoudp propel va Slagépel avANoya LE TO UOVTEND TTOU ayOPAOaTE.
AN AECOUAP UTOPOLV VA AYOPACTOUV XWPIOTA ATTO TO KEVTPO ECUITNPETNONC TTEAATWV.

Awatifevtat Siagopa e§aptipara otnv ayopd. Mpiwv
ayopAaceTe Kamolo e§aptnua, BePaiwdsite o1 givan
KataAAnAo yia Xprion € (poUPVO HIKPOKUHATWV Kal
avOEKTIKO 0TI OEpOKPAGIEC TOU (pOUPVOUL.

Agv mpémel MOTE va Xpnotponolovvral yia Priotpo
O€ HIKpOKUpaTa HETAAAIKA Soxeia (paynTtou R
POPNUATWV.

Na BeaiwvecTte mMAvta 0TI Ta TPOPIA KAl TA
e§aptipata dev épyovtal o€ emagn HE TA ECWTEPIKA
TOLXWHATA TOVU (POUPVOU.

Na eAéyxeTe mAvTa Qv O TEPICTPEPOUEVOG SioKOG
pmopéei va yupilel eEAevBepa, TPV avAPETE TO
(oUPVO. AWCTE TPOGOXT WOTE VA UNV HETAKIVI|CETE
TOV MEPIOTPEPOUEVO SioKo amd Tn O£on Tov dtav
TomoOeteite | aaipeite AAa e§aptipara.
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ANEITOYPTIEZ

ly | MIKPOKYMATA
la ypriyopo payeipepa kat yia (éotaua
@aynTtou 1 TTOTWV.

E=ZANATK. AEPAX + MIKPOKYMATA
a TNV mpoegTolpacia gayntwv ypriyopa.

ot

JLVIOTWEVA e€apTHUATA: ZXdpa

2XYY [MPOTEINOMENH XPH>H Aeaad [PHI. ©EPMAN
lpriyopo C€otapa motwv i aMwv “ ITa ypriyopn mpoBéppavaon Tou polpvou mptv
900W  TPOQIHWY e UPNAN TEPIEKTIKOTNTA OF arnoé Tov KUKAO HayElpEépaToc. Mptv TomoBeThosTe
VEPO TO PAYNTO PECA OTO POUPVO, TIEPIUEVETE VA
750 W Mayeipepa Aaxavikwv ohokAnpwbOei n Aertovpyia.
650 W Mayelpepa kpeatog kat Yaplov
Mayeipepa oAANToag KPEATOC 1] GANTOAG BOHOOX MATEIPEMATOX
500w TIOU TTEPIEXEL TUPI Kal auyd. OAOKApwonN
KPEATOTITAG I PNOIHATOC CUHAPIKWY Me TIC QUTOHATEG AEIToUPYiES, amd eMMAEETE Tov TUTTO Kal
350 W Apyo, EAa@pU Yriolpo. I6aviko yia NWolpo T0 B&POC | TNV TTOOGTNTA TOU (pAyNToU YIA VA ETTITUXETE
BouTtUpoU | COKONATAG Ta kaAUTepa amoteréopata. O poupvog Ba UTIOAOYICEL
. . ; . QUTOMATA TIG BEATIOTEC pUBUITEIC Kal Ba cuvexioel va TIg
160 W An}(\) EPUEH KATEPUYHEVWV TR0V N AMACeL KaBWES TPOXWEAEL TO YNOIO. O GUVOAIKOG XPOVOC
HOAGKwUa BouTtupou Kal Tuploy X \ o .
Oev mep\apavel T gdaon mposToldaciag 1y TpoBépuavonc.
20W Mahdkwpa maywTtou

l“"l GRILL (TKPIA)

la poSOKOKKIVIOUA, YKPIA KAl OYKPOATEV.
JuvioTdaTal va yupilete To @aynTto katd tn didpkela
ynoipatoc.
Ma KaAUTteEpa anmoTeAéopaTa, MPOBEPUAVETE TO
YKPIA yia 3 -5 AemTd.

JUVIOTWEVA eCapTAROTA: ZXdpa

FKPIA + MIKPOKYMATA
la ypriyopo YAGCIUO Kal TTIATA OYKPATEY,
oLVOUACUOC AEITOUPYIWV UIKPOKUUATWY Kal YKPIA.

)\

YUVIOTWHEVA ECAPTARIATA: ZXApa
FKPIA TOYPMINO

l * | Na 1éhela amoteAéopata, cuVSLAGHOC
AEITOUPYIWV YKPIA KAl PNoipaTog ue agpa.
JuvioTtatal va yupilete To @aynto katd tn Sidpkela
ynoipatoc.

JuvioTwpeva e€aptruata: Emavw oxapa

lm FPHIOPO IKPIA + MIKPOKYMATA

Ma ypriyopo YAoipo Kat podoKoKKiviopa
TOU @aynToU, cuVOUACUAOG AEITOUPYIWV YKPIA Kal
(OoUPVOU [E agpa.

Y UVIOTWHEVA EEAPTAUATA: ZXApa

EZANATKAZMENOZX AEPAX

® Jnato MayEipEPa @AYyNTWY E TPOTIO WOTE Va
ETMITUYXAVOVTAL ATTOTEAECHATA TTAPOUOLA PE AUTA
€VOC oupfatikol golpvou.

YUVIOTWEvVa ecapTtruata: Zxdpa/opBoywvio Tayi
Ynoipatog

Y \ %E: R avro AYTOMATH ANMOYY=H

i Ma ypriyopn anoyuén S1a@opeTIKwv
TPOYIHWV amAd avagépovTag To BApog TouC.
To @aynté mpémnel va tonoBeteital amevBeiag mavw
OTOV TTEPIOTPEPOUEVO YUAAvo Sioko. [upioTte Ta
TPé@IPa 6Tav oac {nTnOEi.

KATHIOPIA SYNIZTOMENA TPOOIMA BAPOX
Q% KPEAY
(Kiag, maiddkia, UmptlONeG, 100 yp. - 2 KNG
1 PAOIUO KOUUATIWY KPEATOG)
@) MOYAEPIKA
(OANOKANPO KOTAOTTOUAO, KOUUATIC 100 yp. - 3 KIAA
2% KOTOTTIOUAO, PINETQ)
X yara ,
3% (ONOKAN PO, LITPIZONEC, PINETOY) 100 yp.- 2 kidd
m AAXANIKA
(avapeikta Aaxavikd, pmdlélia, 100 yp. - 2 KNG
4k UITPOKONQ, KATT)
@ M . . . 100 yp. - 2 KN
5% (PWHLE, TOOUPEKAKIA, PWUAKIQ)

ly WFIE HEF avro AYTOMATO ZEXTAMA

T MNa ek véou (£0Tapa £TOIMWV
@AyNTWV TV €ival KATEYUYUEVA 1 O€ BepoKkpaaia
dwuartiou. O oupvoc urtohoyilel auTOUATA TIC
TIMEG TTOV €ival amapaitnTeG yla va emtevyOei 1o
KaAUTEPO SuvaTd AMOTEAECA, OTO CUVTOUOTEPO
XPOVIKO dldoTtnua. TomoBeTtroTe TO PaAynTod o€ €va
mupipaxo pnxo mMATo KATAAANAO Yid HIKPOKUUATA.

* Aerroupyia mou xpNOIPOTIOLE(TAl WS Avapopd yia TNV
ONAWON EVEPYEIOKNC armddoong CULIPWVA LIE TOV KAVOVIOUO
(EE) Ap. 65/2014

28



. EL

l/// \STERM wo AYTOMATOZ ATMOE {0}
Ma payeipepa Tpoipwy os
aTHO OTWG Aaxavikd A Yapla, XPNOIHOTOIWVTAG TNV
napexopevn xutpa. H apxikn @don npostolpaciag
Onuiovpyei autépaTa aTud, PEPVOVTAC TO VEPO TTOU
ExeTe pi&el péoa otn xUTPa o€ Bpacpd. Ot xpovol
yla TN OUYKEKPIUEVN pdAon umopei va dlagpépel. XTn
OUVEXELQ O POUPVOG TIPOXWPAEL O€ HaYEipEPA TWV
TPOQIPNWYV PE ATUO, CUPPWVA UE TOV ETIIAEYUEVO
Xpovo.

AVAQEPOLIE TIAPAKATW OPIOUEVOU XPOVOUG UAYEIPEUATOG
eVOEIKTIKE:

« OPEXKA NAXANIKA (250-500 yp.): 4-6 AeTitd,

« KATEWYTMENA AAXANIKA (250-500 yp.): 5-7 AemTa,

« QINETA WAPIOY (250-500 yp.): 4-6 Aemtéu.

AmtaitoUpEevo e€ApTNHa: XUTPA ATUOU

l#/ o\|[[1BT AYTOMATOS ESANATK. AEPAS +

MIKPOKYMATA

Ma ypriyopo YAOILOo paynTwy 0To ¢oUPVO Kal
emitevén BEATIOTWY ATTOTEAECUATWV.
Xpnoluomolnote okeVOCG KATAAANAO Yla YACIUO 0TO
(OoUPVO KAl YIa GOUPVO UIKPOKUUATWV.

SYNIZTOMENATPOOIMA,

KATHTOPIA SYNITOMENEZ MOXOTHTEY kat ZYMBOYAEX

AYTOMATO WYHZIMO

la ypriyopo Yriolpo gayntwy oto
@OUPVO Kal EMTEVEN BEATIOTWY ATTOTEAECUATWV.
Xpnoipomolnote okeVOG KATAAANAO yia YACIUO OTO
(OUPVO Kal YIa OUPVO HIKPOKUUATWV.

[W %][IJ[}H

KATHIOPIA

@

1

OATHTO BAPOX

WHTE> MATATE>
(TupioTe 6Tav oag
{ntn0si)

OPEXKA AAXANIKA
(Kéyte opotdpopea kat
TPOOBEDTE 2 éwC 4
KOUTAAID GOUTTAC VEPO.

200 yp. - 1 KNG

200 yp. - 800 yp

4

(~»  komonovo 800 yp.
1 (mouAepikd, YAapPIa Kal OYKPATEY) - 1,5kg
x 400
B KATEYYTMENA AAZANIA e ngp

2
MIMIZKOTA
TomoBetroTe 0TO EAAPPA
@ Boutupwpévo Tapl Pnaoipatog o 12
: KOUPATIAL

3 Otav oag (ntnbei, TomoBeTrote
TO aynTd OTNV TTAGKA.

Karmakl)
w KATEWYTMENA
AAXANIKA (Tupiote 6tav 200 yp. - 800 yp
3 oag {ntnBel. Karmdki)
ANAXANIKA KONZEPBA 200 yp. - 600 yp
4
oo
] pop CorRN 100y
5
CTTT PYOMIZEIZ

-
LT L fg aAayn Twv puBuicswv Tou
@oUupvou (YA\wooa, Aeltoupyia olkovouiag,

PWTEVOTNTA, £€VTAON NXNTIKOU CAPATOC, POASL).

Y nueiwon: Otav eivarl evepyr| N Aeltoupyia olkovopiag,

N PWTEVATNTA TNG 08OVNG UEIWVETAL HETA Ao LEPIKA
OEUTEPOAETTTA VIO ECOIKOVOUNON evépyelac. H 0Bdvn
evepyoroleital Eavd auTtouata otav matnBel karmolo amd
T KOUWTTIA, K.TA.

ZYMH WOMIOY 2E KONXEPBA

Ma umplog os kovoépPBa kal Sloykouuevn Coun.
Otav oac (ntnBei, TomoBeTAOTE TO PAYNTO
oto Tayi Ynoiupatod.

N
x

KATEWYYTMENA YOMAKIA (Qwia,
TOOUPEKAKIA, PwUAKLA)

Mo €Toa kateYuypéva Ywudkia. Otav oag
{ntn0Bei, TomoBeTroTe TO PayNTO OTO TAWI
pnoiuatoc.

o
*

MpoBépuavon amarteital mptv and 1o Yoo ota
mipoypappata 3 - 4 - 5. 0tav emteuxBei n emBuunt)
Beppuokpaoia, o povpvog Ba oag {Ntroel va TomobetroeTe
TA TPOGIA.
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NMPQTH XPHZH

1. ENIAEETE TANQXZA

©a xpelaoTei va pubuioeTe TN YAwooa Kal TV wpa
OTAV AVAYETE TN CUOKEUN YId TTPWTN popd. H évoelén
“ENGLISH” 8a kuAioel otnv 006vn: MNeplotpéPte

TO Kouuri pUBUIONCS Y1a va KUAAOETE TN AioTA UE TIC
S100£01uec YAwooeg Kal eMAEETE auTrv TTou BEAETE.

NARA. NARARA
__ PN

Miéote OK yia empPePaiwon Tng eMAOYNC.

Y Nnueiwon: Mnopeite emiong va aAAEETE TN YAWOOQ Kal O
OeVTEPO XPOVO aTd TIC “Settings” Tou Pevou.

KAOHMEPINH XPHZH

2.PYOMIZTE THN QPA

Metd Tnv emAoyn TnG YAwooag, Ba xpelaoTei va
puBuioete Kal TNV TPEXOLVOA WPA: TNV 006vN
avaoofrivouv ta dvo Yneia yia tnv wpea.

MeplotpéPte TO KOUUTT PUBLIONG Yla VA pUBUIcETE
TN OWOTH WPEA Kal TMECSTE TOo OK: TNV 0066vn
avaBoofrivouv Ta AemTd.

MeplotpéPte TO KoUuTT PUBUIONG Yia va pUBUIcETE TA
owoTd Aentd kal méoTe 1o OK yia emPBeBaiwon.

Y nueiwon: Evoéxetal va xpelaoTei va pubuioeste ¢avda Tnv
wpa énerra anod SIAKOTIEC PEVATOC HEYAANG SIAPKELAC.

JET START

Otav o poupvog gival 6BNOTOC, TMATHOTE TO >

yla va EEKIVOEL TO payeipepa pe Tn Asttoupyia
MIKPOKUUATWY puBuiopévn oe mAripn 1oxv (1000 W)
yla 30 deutepoAenta.

1. EMIAEZTE MIA AEITOYPTIA

MNeplotpéPte TO KOUUTTI PUBLIONG £WC OTOU EPPAVIOTEI
otnv 086vn n Aettoupyia mou embupeite: Ztnv 0066vn
ep@avifetal To €lkovidlo TNS AelToupyiag Kal ol
Baoikég pubpioelg Tne.

7 N\ D

Omou mpoPAémeTal, yia va emAEEeTE E€va OTOLXEIO
amd 1o pevou (otnv 006vn gpgaviletal To MPWTO
Ol100€a01u0 oToIXElD), TEPIOTPEYTE TOV SIAKOTTTN
PUBUIONG £€WG OTOV EPYAVIOTEL TO OTOIXEIO TTOU
emeuueirs.

// \ "'"" [-F0) Ao

Méote OK ya empPePaiwon tng emAoyng: Ztnv 00ovn
epavifovtal ol facikég pubuioelC.

2. PYOMIZTE TH AEITOYPTIA

A@ou emAé€eTe TN AetToupyia mou B€AeTE, umopeite va
aAN&ete TIC pubpioelc.

>Ttnv 086vn Ba gpaviotolv ol pubuUicelg TTOU
pmopouUv va aAAda&ouv SladoxIkda.

T
W

)\ HZH‘E_ |_:I

Me tn puBuion va avafoofrivel atnv 086vn,
TEPLOTPEYTE TO Kouuri pUBUIONG yla va aAAAEeTE TN
pLOuIoN, ot ouvéxela méote 1o OK yia emPBePaiwon
KOl YlO VO OUVEXIOETE e TIG pUOUIOELS TTOV
akoAouBouv.

ZL

Tnueiwon: Mélovtacto B pmopeite va aMdEeTe TV
TponyoUuevn puBbuion Eavda.

3. ENEPIrOMoOIHZH AEITOYPTIAZ

MOAIG epapuOCETE ONEG TIC PUBIOELC TTOU BEAETE,
méote 10 [> yia va evepyoroinBei n Asrtoupyia.

cn®
Sl

Se
,,U

_arT
II

B ]
< d

Mmnopeite va méoste o X OMOIASAHTOTE GTIYR yia
mavon TG TPEXOVOoAC AElToupyiag TTou gival evepyn.
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. KAEIAQMA AZOANEIAX
H Aertoupyia autr evepyomoleital autoépaTa yia va
amoTpEYPEL TNV TUXAIO EVEPYOTIOINCN TOU POUPVOU.

Y \l
650,

AvoiTe Kal KAEIOTE TNV TOPTA KAl HETA TATHOTE TO [>
yta va Eekiviioel n Aettoupyia.

.NAYZH

Ma va mavoeTe pla evepyn Aeltoupyia, yia mapdadetyua
VA AVOKATEPETE 1] VA YUPIOETE TO @AyNTO, ATTAA
avoifte Tnv mopTa.

Ma va EeKIVAoEL K VEOU, KAEIOTE TNV TOPTA Kal
TTATAOCTE TO .

.AYTOMATEZ AEITOYPTIEZ

KATHIOPIEX

‘Otav XpNOIUOTIOLEITE OPIOPEVEG AUTOUATE
Aettoupyieg, Oa xpelaotei va emAEEETE pla KaTnyopia
yla Ta @AynTA TTOU HOYEIPEVETE TIPOKEIMEVOU VA EXETE
BéATioTa amoteAéopaTa.

H katnyopia avagopdg avtiotolxei otov aptOud mou
umodelkvueTal oTnv emavw 6e€1d MAeupd TN 006vNC.

z
]

d
‘\\

N 7

1an
g

AvaTtpé€te 0TOV TTiVAKA UE TIC TTEPLYPAPES TWV
AEITOUPYIWV VIO TTANPOPOPIEG OXETIKA UE ONEC TIG
KaTnyoplec.

BAOMOZ WHXIMATOX

OL reploocoTEPEC Ao TIC AUTOMATEC pUBUioElg Ba cag
TPOTPEYOUV va eMAECETE TOCO KAAA Ynuévo BENeTE
va gival To eaynTo.

Mmnopeite va aANdete To Babuod Ynoipatog pévo
Katd Ta mpwTta 20 deuTtePOAETTA TN AEITOVPYIAC HETA
TNV evepyomoinon TnG AelToupyiag: evePYOTOIOTE TN
AelToupyia, LETA TTEPIOTPEYTE TO Kouurmi pUBUIONC yia
va eMAEEeTE TN pUOUION MOV eMBOUEITE.

M
- - L

/ \ l Y -l- JJ AUTO

ENEPTEIEZ (I'YPIZTE 'H ANAKATEWTE TO OATHTO)
OplopéveC QUTOUATEG AEITOUPYIEC ammalTouV va
YUPIOETE N va avaKATEPETE TO GayNnTo Kal Ba
OTAMATHOOUV TIPOKEIUEVOU Va 0a¢ SWOOUV TN
duvatdTnTa va To KAVETE.

)\ TLIRN

MO&AIC 0 oUpPVOC OTANATACEL TO PACIHO, avoifTe TNV
TTOPTA KAl TPOXWPHROTE OTNV ATMAITOUUEVN EVEPYELQ

I
. EL
po)\lc oac Cnrnea VA TO KAVETE Tpwv KAeioete Eavd Tnv
TIOPTA KAl TIECTE [>Y1a va CUVEXIOEL TO YPrOIUO.

> nueiwon: Otav xpnotuomoleite T Asitoupyia ‘Defrost”
(AmoYuEn), n Astoupyia Ba EeKIVAOEL K VEOU QUTOUATA LETA
and SVO AETTA, AKOUN Kal av eV AVAKATEPETE 1| YUPIOETE TO
eaynto.

. YIONEIMOMENH OEPMOTHTA

> & TOANEC TTEPIMTWOELG, 6Tav YnOei To paynTto, o
@oupvoc Ba evepyormoljostl avtopata tn dtadikacia
Puénc, n omoia epgaviletal otnv 006vN.

MNa va deite 1o poAdL Katd TN S1dPKEIA AUTAC TNG
Sladikaoiag, matAoTE TO H .

> Nnueiwon: To avolyua Tng mopTag SIAKOTTTEL TPOCWEIVA TN
Sadikaola.

. XPONOAIAKOMNTHZ

‘Otav o poupvoc gival ofnotdc, n 086vn pumopsi

va xpnotpomolndei wg xpovodiakontng. MNa va
EVEPYOTIOINOETE TN AElTOUPYia Kal va puBuiceTte Tov
ATTAITOUMEVO XPOVO, TTIEPIOTPEYTE TO Kouuri puBuIong.

_=l
==
_=l

]
/\\

Miéote 1o OK yia evepyomoinon tou xpovodiakoénn:
Oa napayOei Eva nxnTiko crpa kat Ba umodelxOei
otnv 086vn HOAIC 0 XpovoSIakOTTNG OAOKANPWOEL TNV
avTioTPO®N HETPNON TOU EMAEYUEVOU XPOVOU.

> nueiwon: O xpovodlakomtng dev evepyoTToLEl Kavévay armd
TOUC KUKAOQUG QYEIQELATOC.

Ma va aAGEETE TO XPOVO PUBLIONE TOU XPOoVOSIaKOTTTN,
MEOTE TO D yIa va OTAPATIOEL KAl UETA TIEOTE TO D SUo
(POPEC YIA VA ETTITPEPETE OTNV ELPAVION TNG TPEXOLOAC WPAC.

MO&Aig evepyomolnBei o xpovodlakomTng, UMmopEite va
EVEPYOTIOINOETE Kal TN Asttoupyia: O xpovodlakomtng
Ba ouvexioel TNV avtioTpoPn HETPNON YIA TOV
EMAEYMEVO XpOVO auTOpaTA XWPIG va emnpedleTal n
Aettoupyia.

['//\\\

r.-3C7]
(73 X |

v

MNa va eppavioete {ava Tov Xpovodlakomntn,
TTEPIPEVETE TO TENOC TNG AEITOVPYIAC ) OTAUATAOTE
TNV oPrvovtag Tov poupvo.
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XPHZIMEZ ZYMBOYANEXZ

TPOMOZ ANAINQZHZ TOY NINAKA
MATEIPEMATOZ

O mivakag Seiyvel TIg KAADTEPEG AEITOUPYIEG YIa XpPrion
ME KABe paynTo.

Ot xpévol Pnaoipatog apopouv Tov KUKAO PNoipaToq
péoa 0To PoUPVO, EKTOC amd Tn @don mpobépuavong
(6mou amatteitau).

O1 Beppokpacieg kat ol Xpdvol HayElpEUATOG ival
eVOEIKTIKA Kal e€apTwvTal anod Tnv moodéTNTA

TOU @aynToU Kal ToV TUTIO Tou £€APTAHATOC TTOU
XpnolgoTmolEiTal.

Mayelpeete mAvTa 6Tov EAAXIOTO XpOVO
pa\éslpéparoc Kal va BePalwveoTe OTI TO GAYNTO EXEL
YnOei.

la kKaAUTEpa amoTeEAEOUATA, AKOAOUBNOTE TIC
OUOTAOELC TOU TTIVOKA PAYEIPEUATOC YIa TNV EMAOYN
TWV €€aPTNUATWV.

ZYMBOYAEZ MATEIPEMATOX ME
MIKPOKYMATA

Ta pikpokupata StelcdVouv 0To PayNnTo €we €va
oplopevo Badoc.

JUVETIWG, OTAV JAYEIPEVETE TTOAAA TPOPIUA
TauTtéxpova, Oa mpémnel va ta diaxwpiletal 600 1o
duvatov neploodTEPO.

MikpOTEPA KOUMATIO YrjvovTal TTIO YPryopa amo
Ta peydaia: Koyte 1a tpd@Ipa o€ KOPPATAKI iSlou
pEYEBOUC YIa OUOIOUOPPO POIHO.

Katd to payeipepa o€ OUPVO UIKPOKUUATWY
amehevBepwvetal atpog: H xprnion evog kamakiov
KATAAANAOU yla Xxprion UE MIKPOKUUATA Oa HEIWOEL
TNV anwA&la vypaciac.

‘Otav agalpeital Eva @aynto anod To Youpvo
MIKPOKUPATWY, cLUVABWC ouveyilel va Yrvetal yia Aiyo
AKOUN. M'auTo TTPOTEIVOUE VA TO APRVETE YA JEPIKA
AEMTA AKOUN OTAV 0 KUKAOC YNoinatog oAoKANpwOEi.

Eival kaAoé va yupilete 1o @ayntd Katd To Pricipo
0€ @OUPVO PIKPOKUPATWY, KaBw¢ auto Bonbd oto
KAAUTEPO PACIUO TWV EEWTEPIKWVY TUNUATWY EvavTl
TOU KEVTPIKOU TUAMATOG Kal avTioTpo@a.

TormoBeTAOTE AETTEC PETEC KPEATOC TN UIA TTAVW OTNV
AAAN 1 eVOANAE. TTIO XOVTPEG PETEC, OTIWG MITAOY Kal
Aoukdvika, pémnel va TonoBetolvtal 1o éva Simha oTo
AaAMo.

MAAZTIKH MEMBPANH KAI ZYZKEYAZIA

AQaIp€O0TE TA CUPPATAKIA ATTO TIC TTAACTIKEC
XAPTIVEG OAKOUAEG TIPLV Ao TNV TOTOBETNON TOUG OTO
(POUPVO UIKPOKUUATWY Yia PrCIpo.

Xapd&te A TPUTTAOTE TNV MAACTIKA MEPBPAVN UE éva
MPEOUVIL yla va eKTovwOei n mieon kat va punv ondoel,
Kabw¢ Katd tn S1dpKELa TOU PNOIHATOC CUCOWPEVETAL
ATHOC.

YTPA

Ta vypd pmopei va {eotabolv mavw amd To onueio
Bpacpoul xwpic opatod Bpdoiuo.

AuTé umopei va mpokaAEéoel To anmdétopo Bpdaotipo.

Ma va amo@uyete authv Tnv mbavéTnta:

. Amo@uyete tn Xprnion doxeiwv pe otevo Aatpo.

. AvakaTtéPTe TO LYPO TIPLV TOTTOOETHOETE TO OKEVOG
OTO POUPVO UIKPOKUUATWY KAl APrOTE TO KOUTAAL
MECQ OTO OKEVOC.

. MoAi¢ (eotabei, avakatéPte Eava TTPLV TO APAIPECETE
amnd to doxeio amd To POUPVO PIKPOKUUATWV.

KATEWYTMENA TPOOIMA

Ma KaAUTEPA AmOTENECUATA, CLUVIOTATAL N arevBeiag
améPuén oto yudAivo mreploTpe@odevo SioKo.
Mmopeite emiong va XpnolLOTTOINCETE £va eEAa@PU,
€181KO Y10 @OUPVO UIKPOKUUATWY MAACTIKO SoXeio edv
gival amapaitnto.

Ta Bpaotd @ayntd, Ta @ayntd pe cAAToa Kal ol
OAATOEC KpEATOC EETMAYWVOULV KAAUTEPA €AV TA
OVOKATEVETE.

AlaxwpioTe Ta TPOPIHA HLOAIG apxioel n amdPuén: Ta
Slaxwplopéva pépn Ba amoPpuxBouv ypnyopodtepa.

OATHTA TIA BPEOH

'Otav (eotaivete LYPO O€ PUMIPTIEPO 1 TTAISIKNA TPOPN
o€ 3alo, va avakaTteVeTE MTAVTA KAl VA EAEYXETE TN
Bepuokpaacia mptv To dwoete oto matdi oag.

Me Tov Tpdmo autod, Stac@alileTal OpoIOPOPPO
Céotapa kat dgv undpyel KivOuvog EYKAUUATWV.
AgalpéoTte To Kamdaki Tou Badou R tn BnAN Tou
UTTITTEPO TIPLV amd To (é0TaUA.

KPEAZ KAl WAPI

Ma va emTUXETE TENELO EMIPAVEIOKO POOOKOKKIVIOUA
ypnyopa diatnpwvtag wotdoo To Kpéag i To Yapl
MAAAQKO Kal XUUWOEC ECWTEPIKA, OLVIOTATAL VA
xpnotgomoleite tn Aettoupyia “Tkpth + MW", Tia
KaAUTEPQ amoteAéopaTa, puBUioTE TNV IOXV TOU
(OUPVOU PIKpOKLUATWY oTa 160 kat 350 W.
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. EL

MINAKAZ YHZIMATOZ

®ATHTO AEITOYPTIA ©EPMOKP. (°C) IEXYE (W) A'Apﬁﬂs (R~ azesovap

, , | o] 160 - 180 . 30-60 &
K&k 1Tou (povckwvouv l”/@“] 160 - 180 % 5550 =
ROtk o Ve, Lmdria) <] 160 - 190 : 35-70 =
Navteonmavia l ® ] 160 - 30-40 (1D &1
Mmokéta |« | 160 . 20 - 30 T
Mptcrieee Ll wew - s (e
‘Etotpa @aynta (250 - 500 yp) y \ - 750 4-7 “r
Aalavia/Zupapikd 6To @oupvo X - 350-500 15-25 ﬁ‘“‘} r
Katepuypéva Aalavia (500 - 700 yp) 7 \ - 500 - 750 14 - 20 s
Mitea (400 - 500 yp) U\ . - 10 - 12 s
Kpéac (xopuamia, prpiloha) 7\ . 500 10-15 =
2}(\)(;.;)\@“(6 (0AOKANPa, 800 yp. - 1,5 e i 350 - 500 30 - 45 * =
KoTtomoulo (p\£Ta 1y KOUATIA) 7\ - 350 - 500 10 -17 “r
WNTé (800 yp. - 1,2 KA) N . 350 - 500 25-40* =
Apvi i pocXdapt YnTé / PooT pmep l ¥ l 170 -180 ) 70-807 =)
(13159 s 160 - 180 160 50-70% &
Noukavika / TouBAakia o - - 20-40* ,Glll;
Wapt (géTec A pINETO) 2 - 160-350  15-20* &=
OAGKANPO Yapt (800 vp. - 1,2 K1\O) U\ . 160 - 350 20-30* =
Whtéc matareg (600 vp. - 1 kg) 7\ . 350 - 500 30-50* =
Ynta piia Z - 160 - 350 15 -25 (1D &
* TuPIOTE TO PayNTO OTO ECO TOU CUVOAIKOU XPOVOU PNGCIUATOC..

E€avayKaouévoc agpac E€avayk. aépac + MIKpoKGHaTa Grill (TkpiA) Grill +M'Vl'li<‘:§:‘;a::£)“p"‘ *
AEITOYPFIES — o
: o T &
= an -
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AOKIMAZMENEZ ZYNTATEZ

Kataptiotnkav yla Tig apxeg motonoinong oupewva pe ta mpotuna IEC 60705 kat [EC 60350-1.

XPONOX OEPMOKEP./
OATHTO AEITOYPTIA BA(P;')Z WHIIMATOX @ EMINEAO IZ&(VY)Z NMPOGEPM. AZEZOYAP
9 (Aemra:8evt.) TKPIA
YkeUoG KAaTAAANAo
Kpépa matioepi )\ 1000 12:00 - 13:00 - 650 - Y10 HIKPOKUMATO
(Mpé€ 3.227)
YKeVOG KATAAANAO
A@pPAato KEIK y \ 475 8:00 - 10:00 - 750 - yia HIKPOKUPATA
(Mp€€ 3.827)
YKeVOC KATAAANAO
Kpéag (poAo) 7\ 900 13:00 - 14:00 - 750 - yla HikpoKUpaTa
(Mpé€ 3.838)
S Ykevog KatdAAnAo
Navareg ykpativé )\ 1100 | 28:00-30:00 190 350 - Y10 HIKpOKUATO
5 5 (Mpé€ 3.827)
—— YkeVOG KATAANNAO
Kotémoulo J \ 1200 | 35:00-40:00 @ 210 350 - Y10 HIKPOKUPATA
. : : (Mpé£€ 3.220)
Zemdywpa KpEatog
(yuplote 10 OTO peco Y\ 500 10:30 } 160 ) I'Ieplorpapousvoc
¢ Sladikaoiag Siokoc
EemaywuaToq)
Opuyaviopévo honed ) A e ) Txapa
poopi (Toast) 4:00 - 6:00 3 Nat il
HiKpoKUUATA Grill + Microwave (lkptA + MikpokUpata) Grill (TkptA)
AEITOYPTIES

P

&

]
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KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

BefaiwBeite 0TI n CUOKEUN £XEL KPUWOEL TIPIV
TIPOXWPNOETE OE GUVTHPNON Kal KABapiopo.

Mnv XpnGIpOTOoLEiTE ATHOKAOAPIOTEC.

EZQTEPIKH KAI EEQTEPIKH EMIOANEIA

- KaBapioTe TI¢ em@paveleg Ye éva vypo mavi amo
HIkpoiveg. Edv urtdpyouv moANéC akaBapaieg,
POCO£0TE 0TO VEPO AiyEC OTAYOVEC ATTOPPUTIAVTIKOU
pe oudétepo pH. ZkouTioTe Ye éva oTEYVO TTAVI.

+ KaBapilete To KpUGTAANO TNG TTOPTAC UE EIBIKO LYPO
ATTOPPUTIAVTIKO.

+ 2€ TOKTIKA Sla0TAMATA | O€ TTEPUTTWOELG TTOU XUONKE
@aynTo, APAIPECTE TOV TEPIOTPEPOUEVO YUAAIVO
bioko kal tn Bdon Tou yia va kabapioeTe To Youpvo
KAl VO a@alpECETE OAA TA UTTOAEIUUATA TPOPWV.

Mnv xpnotpomoreite peralAika cpovyyapdkia,
AelavTikd cuppatdkia fj Aelavtika/Sapwrikd
KaBaploTiKd, KAOWE UITOPEi va KATACTPEYPOUV TIG
EMQPAVELEG TNG CUOKEVUNG.

« To ykpIA Sev xpelaletal va to kKabBapioete KaBw¢
n évtovn BepudTnTa Kaiet omotadnimote Ppoutd:
XpNOIUOTIOIEITE AUTH TN AEITOUPYIA OE TAKTIKA
SlaotAuata.

AZEXZOYAP

‘OAa ta aecouvdp umopouv va mMAuBoUvV Ge TAUVTHPLO
MATWV.

la SuokoAn Bpoutd, TpiPte eAa@pd pe €va mavi.
Apnvete mavta ta a§Ecoudp va KPUWOOULV TIPLV ATIO
Tov KaBapIopo.

ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN

I1po|3)\npa

O poupvocg 6sv )\aroupya AlQKom PEVHATOG,

f - AmoouvSeon and v mapoxn
- peduarog,

- O poupvoc Kavel 06pufo, - Avepiotrpac YUEnc

akopn Kat étav gival oBnoTtog. | EVEPYOTTOINUEVOC,

>Tnv 0080vn gugaviletal n
- évdel&n “ERR” akolouBoulpevn

- amné évav apibuo.

nleavr'] ania

AL AOYIOUIKOU.

Noon

- BeBalwBeite 011 0 povpvog TpopodoTe(tal pe

- pelpa kat OTl eival owoTd cuVOESEUEVOC OTNV
- mpia. 23noTe kat avayte Eavd To poupvo yla va
- Slamotwoete edv n BAARN Tapapével.

AvoI(CTe TNV MOETA N TIEPIUEVETE EWC OTOU
- 0hokAnpwOsl n Sladikaoia KpuWwHAToG,

ETTIKOIVWVAOTE LE TO MANCIECTEPO KEVTpOo
- E€uninpétnonc Medatwv kat avagepete Tov aplbuo
HeTéd TV évdelen “ERR”.

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

YNOXZTHPI=H

>Tnv nepintwon mpoAnudTwy Asitoupyiag,
EMKOWVWVNOTE PE To Kévtpo Z€pPig tng Franke.
MoTE PNV XPNOIUOTOLEITE TIC UTTNPECIEG EVOG N
e€oualodotnuévou TeXVIKOU.

Awote Ta e€N¢ oTolXEia:

- TOToC BAAPNG

- MovTéNO OUOKEUNC (€i60¢/KwdIKOK)

- 0 oglplakog aplOuo¢ (S.N.) otnv mvakida, mou
Bpioketal otnv aplotepr akpn Tou Balduou Tou
@oUPVOU (0paTd OTAV N MOPTA TOU POUPVOU gival
avolxTn).

Ceiedr

‘Otav enikolvwveite

JE To KévTpo

Y épPig, avagépete
TOUC KwSIKoUC TTou
avaypdag@ovtal otnv
mvakida avayvwplong
TOU TIPOIOVTOC OaC.

XXXXXXXXXXXX [,
XXXXXXXXXXXX |

XXXIXXX
CeX '
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GHID DE UTILIZARE

PREZENTARE GENERALA

B
AL AL

RAGRIRIR

1. Panou de comanda

2. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

3. Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

Usa
Rezistenta superioard/grill
Lumina

N o wa

Placa rotativa din sticla

PANOU DE COMANDA

. -+
‘ X o) oK >
1 2 3 4 5 6 7
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. INAPOI 6.PORNIRE
Pentru pornirea cuptorului prin Pentru revenirea la meniul anterior. | Pentru activarea imediata a unei
selectarea unei functii. Rotiti in functii.

pozitia O pentru a opri cuptorul.

2. STOP

Pentru oprirea in orice moment
a functiei active in mod curent si
introducerea cuptorului in modul
Standby.

4. AFISAJ

5. BUTON DE CONFIRMARE

Pentru confirmarea unei functii
selectate sau a unei valori setate.

Cand cuptorul este oprit, apasati
pentru a activa functia de preparare la
microunde la putere maxima timp de
30 de secunde.

7.BUTON DE REGLARE

Pentru derularea prin meniuri si
aplicarea sau modificarea setarilor.

Vd rugdm sa retineti: Toate butoanele sunt activate prin apdsare. Apasati pe centrul butonului pentru a-l elibera din locas.
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ACCESORII

PLACA ROTATIVA DIN STICLA

Placa rotativa din sticla amplasata

pe suportul sdu poate fi utilizata

pentru toate metodele de

preparare. Placa rotativa trebuie

sa fie utilizata intotdeauna

ca baza de sustinere pentru
recipiente si accesorii, exceptie facand doar tava de copt
dreptunghiulara.

SUPORTUL PLACII ROTATIVE

Suportul placii rotative din sticla trebuie
sa fie utilizat doar pentru sustinerea

D acesteia. Nu amplasati alte accesorii pe
acest suport.

GRATARUL DE SARMA
Acesta va permite sa amplasati

alimentele mai aproape de grill,
pentru o rumenire perfecta a
lD U preparatelor si in scopul permiterii

circularii optime a aerului fierbinte.

Amplasati gratarul metalic pe placa
rotativa, avand grija ca acesta sa nu intre in contact cu
celelalte suprafete.

OALA DE PREPARARE CU ABURI

Pentru a prepara la aburi alimente
precum peste sau legume,
introduceti-le in cosul (2) si turnati
apa potabila (100 ml) in partea
inferioara a oalei de preparare

cu aburi (3), pentru obtinerea
cantitatii optime de aburi.

Pentru a fierbe alimente precum
paste, orez sau cartofi, amplasati-
le direct in partea inferioara a oalei de preparare cu
aburi (utilizarea cosului nu este necesara) si adaugati o
cantitate corespunzatoare de apa potabila, in functie

de cantitatea de alimente preparate. Pentru rezultate
optime, acoperiti oala de preparare cu aburi utilizand
capacul (1) din dotare.

Amplasati intotdeauna oala de preparare cu aburi pe
placa rotativa din sticla si utilizati-o doar in combinatie
cu functiile de preparare corespunzatoare sau cu
functiile de preparare cu microunde.

CAPACUL

= Util pentru acoperirea alimentelor
in timp ce acestea sunt preparate
sau incalzite in cuptorul cu
microunde.

Capacul previne stropirea,
favorizeaza mentinerea nivelului
de umiditate necesar din interiorul alimentelor si
poate fi utilizat, de asemenea, pentru crearea a doua
niveluri de preparare.

Acesta nu este adecvat pentru utilizarea in cazul
prepardrii prin convectie sau in combinatie cu oricare
dintre functiile Grill.

TAVA DE COPT DREPTUNGHIULARA

Utilizati tava de copt numai
cu functiile care permit
prepararea prin convectie;
aceasta nu trebuie sa fie utilizata
niciodata in combinatie cu
microundele. Introduceti tava
in pozitie orizontala, sprijinind-o pe gratarul din
compartimentul pentru preparare.

Va rugam sd retineti: Nu este necesar sa scoateti placa
rotativa si suportul acesteia atunci cand utilizati tava de copt

dreptunghiulara.

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnicad post-vanzare.

Exista mai multe accesorii disponibile pe piata.
Inainte de a le achizitiona, asigurati-va ca acestea
sunt adecvate pentru utilizarea in cuptoarele cu
microunde si ca sunt rezistente la temperaturile
generate in interiorul cuptorului.

in cazul prepararii cu microunde, nu trebuie utilizate
recipiente metalice pentru alimente sau bauturi.

Asigurati-va intotdeauna ca alimentele si accesoriile
nu intra in contact cu peretii interiori ai cuptorului.

inainte de punerea in functiune a cuptorului, verificati
intotdeauna ca placa rotativa sa se poata roti libera.
Aveti grija sa nu rasturnati placa rotativa atunci cand
introduceti sau scoateti alte accesorii.
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FUNCTII

MICROUNDE

) \
Pentru prepararea si reincalzirea rapida a
alimentelor sau bauturilor.

AER FORTAT + MICROUNDE

Pentru prepararea la cuptor a alimentelor, intr-
un timp scurt.

VP

)

Accesorii recomandate; Gratarul de sarma

PUTERE UTILIZARE RECOMANDATA
Reincalzirea rapida a bauturilor sau l @ REINCALZIRE RAPIDA
900W  alimentelor care au un continut de apd * ] Pentru reincélzirea rapida a cuptorului inainte de
ridicat pornirea unui ciclu de preparare. Asteptati finalizarea
750 W  Gétirea legumelor functiei inainte de a introduce alimentele in cuptor.
650 W Prepararea carnii si pestelui
Prepararea sosurilor cu carne sau a sosurilor COOKASSIST
500w cu continut de branzd sau oud. Rumenirea
placintelor cu carne sau a pastelor la cuptor Cu functiile automate, nu trebuie decét sa selectati tipul si
350w  Preparare lents, delicatd. Perfectd pentru greutatea sau cantitatea de alimente, pentru a obtine cele
topirea untului sau ciocolatei mai bune rezultate. Cuptorul va calcula automat setarile
Decongelarea alimentelor congelate sau optime si va continua sd le modifice pe parcursul procesului
160 W topirea untului si branzeturilor de preparare. Timpul total de preparare nu cuprinde fazele de
: pregdtire sau preincdlzire.
20W Topirea inghetatei
%Q -
l/}/ T R o DECONGELARE AUTOMATA
GRILL Pentru decongelarea rapida a
Pentru rumenire, frigere pe grill si gratinare. diferitelor tipuri de alimente doar prin specificarea

Este recomandat sa intoarceti alimentele pe parcursul
procesului de preparare.

Pentru rezultate optime, preincalziti grillul timp de 3-5
minute.

Accesorii recomandate: Gratarul de sarma

GRILL + MICROWAVE (GRILL + MICROUNDE)

Pentru prepararea si gratinarea rapida a
alimentelor, combinati functia de microunde cu
functiile Grill.

)\

Accesorii recomandate; Gratarul de sarma
TURBO GRILL

l * ] Pentru rezultate perfecte, combinati functiile
Grill cu functia de preparare prin convectie. Este
recomandat sa intoarceti alimentele pe parcursul
procesului de preparare.

Accesorii recomandate: Gratar de sarma superior

lml TURBO GRILL + MICROUNDE

Pentru prepararea si rumenirea rapida a
alimentelor, combinati functia de microunde cu
functiile Grill si de preparare prin convectie.

Accesorii recomandate: Gratarul de sarma

greutatii acestora.

Alimentele trebuie sa fie amplasate direct pe placa
rotativa din sticla. Intoarceti alimentele atunci cand vi
se solicita acest lucru.

CATEGORIE ALIMENTE RECOMANDATE GREUTATE
Q% CARNE
(tocats, cotlete, medalioane, 100 g-2kg
1% fripturi)
@O CABI}IE DE PASA“R‘E . 100g-3 kg
2% (pui intreg, bucati, fileuri)
: PAESTE . ) 100 g-2kg
3%k (intreg, medalioane, fileuri)
%Q LEGUME
(amestec de legume, mazdre, 100 g-2kg
4 broccoli etc.)
@ PAINE . ) 100 g-2 kg
55 (franzele, chifle, cornuri)

AER FORTAT

Pentru prepararea alimentelor astfel incat sa
se obtina rezultate similare celor obtinute in cazul
utilizarii unui cuptor conventional.

Accesorii recomandate: Gratar de sarma / Tava de copt
dreptunghiulara

Y QIFQE: HIEEY auro INCALZIRE AUTOMATA

o Pentru reincalzirea alimentelor
semipreparate care sunt congelate sau la
temperatura camerei. Cuptorul calculeaza automat
setdrile necesare pentru obtinerea celor mai bune
rezultate in cel mai scurt timp posibil. Amplasati
alimentele pe o farfurie rezistenta la caldura si care
se poate folosi in cuptorul cu microunde.

* Functie utilizatd ca referintd pentru declararea eficientei
energetice In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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[/ \|STER awo JET DE ABURI AUTOMAT {35

Pentru prepararea la aburi a
alimentelor precum legumele sau pestele, utilizand
oala de preparare cu aburi furnizata. In cadrul
etapei initiale de preparare, generarea aburilor se
produce in mod automat, apa turnata in partea
inferioara a oalei de preparare cu aburi fiind adusa
la temperatura de fierbere. Duratele de preparare
aferente acestei etape pot sa varieze. Cuptorul
continua prepararea la aburi a alimentelor, in
functie de durata de timp setata.

n continuare sunt prezentate cateva durate de preparare
orientative:

- LEGUME PROASPETE (250-500 g): 4-6 minute;

« LEGUME CONGELATE (250-500 g): 5-7 minute;

- FILE DE PESTE (250-500 g): 4-6 minute.

Accesoriu necesar: Oala de preparare cu aburi

(BT FORCED AIR + MICROWAVE
o (AER FORTAT + MICROUNDE)

Pentru prepararea rapida la cuptor a alimentelor si
obtinerea de rezultate optime. Utilizati accesorii
pentru gatit care sunt adecvate pentru prepararea
la cuptor si rezistente in cuptoarele cu microunde.

ot

GATIRE AUTOMATA

Pentru prepararea rapida la cuptor a
alimentelor si obtinerea de rezultate optime.
Utilizati accesorii pentru gatit care sunt adecvate
pentru prepararea la cuptor si rezistente in
cuptoarele cu microunde.

Z2

mrm I_/
LoLJean

CATEGORIE ALIMENTE GREUTATE
CARTOFI COPTI
@ (Intoarceti atunci cand se 200g-1kg
solicita acest lucru)
m LEGUME PROASPETE
(Taiati uniform si addugati B
2 intre 2 si 4 linguri de apa. 2009-800g
Acoperiti)
LEGUME CONGELATE
m* (Intoarceti atunci cand se
oL 200g-3800g
3 solicitd acest lucru.
Acoperiti)
LEGUME CONSERVATE 200g-600g
4
oo
FLORICELE DE PORUMB 100 g
5

T TT SETARI
1L pentru modificarea setarilor cuptorului
(limba, mod Eco, luminozitate, volum semnal sonor,

ceas).

Va rugam sa retineti: Cand este activ modul Eco,
luminozitatea afisajului va fi redusa dupa cateva secunde
pentru a economisi energie. Afisajul este reactivat automat
oricand este apasat oricare dintre butoane etc.

ALIMENTE RECOMANDATE,
CATEGORIE CANTITATE RECOMANDATA si RECOMANDARI
PUI
@ (Carne de pasare, peste si alimente 8009
1 i 1,5 kg
gratinate)
* X 400
B LASAGNA CONGELATA kg
2
FURSECURI
@ Puneti pe tava de copt unsa cu 9-1
putin ulei. Introduceti tava in buc
3 cuptor atunci cand vi se solicita '
acest lucru.
* ALUAT DE PAINE CONSERVAT
Pentru briosa la borcan si cornuri. Introduceti
4 tava de copt in cuptor atunci cand vi se
solicitd acest lucru.
CORNURI CONGELATE (franzele, chifle,
S cornuri)
Se foloseste pentru chifle coapte congelate.
9 Introduceti tava de copt In cuptor atunci cand
vi se solicita acest lucru.

Preincalzire necesara inainte de inceperea prepararii,
pentru programele 3 -4 -5.1n momentul in care este atinsa
temperatura corecta, cuptorul va va solicita sa introduceti

alimentele.
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PRIMA UTILIZARE

1. SELECTAREA LIMBII

Cand porniti pentru prima data aparatul, trebuie sa

setati mai intai limba si ora. Mesajul ,ENGLISH” se

va derula pe afisaj: Rotiti butonul de reglare pentru a

gerula lista cu limbile disponibile si selectati-o pe cea
orita.

Apasati QK pentru a confirma selectia.

Va rugam sa retineti: Limba poate fi modificata si la un
moment ulterior, din meniul,Settings’.

UTILIZAREA ZILNICA

2.SETATI ORA

Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

Rotiti butonul de reglare pentru a seta ora corecta si
apasati OK: minutele vor clipi pe afisaj.

Rotiti butonul de reglare pentru a seta minutele si
apasati OK pentru a confirma.

Va rugam sd retineti: Este posibil sd fie necesard resetarea orei
in urma unor pene de curent de lunga durata.

.JET START
Cand cuptorul este oprit, apasati pe > pentru a
activa functia de preparare la microunde la putere
maxima (1000 W) timp de 30 de secunde.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Rotiti butonul de selectare pana cand functia dorita
apare pe afisaj: pe afisaj va fi prezentata pictograma
aferenta functiei si setdrile de bazad ale acesteia.

7 | B3

Daca este disponibil, pentru a selecta un element din
meniu (pe afisaj va aparea primul element disponibil),
rotiti butonul de reglare pana cand este afisat cel dorit.

// \ T"t_ - l_;l M

Apasati OK pentru a confirma selectia: Pe afisaj vor
aparea setarile de baza.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica
setdrile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setdrile care pot
fi modificate.

*-rn
Uy

AUTO
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In timp ce setarile clipesc pe afisaj, rotiti butonul
de reglare pentru a modifica setarea, apoi apasati
OK pentru a confirma si continuati modificarea
urmatoarelor setari.

/\] 1)

V& rugdm sa retineti: Prin apasarea pe <9 , aveti posibilitatea
de a modifica din nou setarea anterioara.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Odata aplicate setarile necesare, apasati pe [> pentru
a activa functia.

\\/\

//\\
-
M
u

\ |

2Ny

Puteti apasa X in orice moment pentru a intrerupe
functia care este activa in mod curent.
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. BLOCAREA DE SIGURANTA
Aceasta functie este activata automat pentru a se
preveni pornirea accidentala a cuptorului.

650.

Deschideti si inchideti usa, iar apoi apasati pe [>
pentru a porni functia.

.PAUZA

Pentru a intrerupe o functie activa, de exemplu,
pentru a amesteca sau intoarce alimentele, nu trebuie
decat sa deschideti usa.

Pentru a o reporni, inchideti usa si apasati pe [>.

. FUNCTII AUTOMATE

CATEGORII

Cand utilizati anumite functii automate, va trebui

sa selectati o categorie pentru alimentele pe care le
preparati, pentru a obtine cele mai bune rezultate.
Categoria de referinta corespunde numarului indicat
in parte superioara din dreapta a afisajului.

Consultati tabelul care contine descrierile functiilor,
pentru informatii privind toate categoriile.

GRADUL DE RUMENIRE

Majoritatea functiilor automate va vor solicita sa
selectati nivelul de preparare al alimentelor.

Gradul de rumenire poate fi modificat in timpul
primelor 20 de secunde de functionare dupa activarea
functiei: activati functia, apoi rotiti butonul de reglare
pentru a selecta setarea dorita.

J MI3

m
[

AUTO

ACTIUNI (AMESTECATI SAU INTOARCETI ALIMENTELE)
Anumite functii automate va solicita sa intoarceti sau
sa amestecati alimentele, de exemplu, si vor intra in
repaus pentru ca dumneavoastra sa puteti face acest
lucru.

) \[TURN

Odata ce cuptorul a intrerupt procesul de preparare,
deschideti usa si efectuati actiunea solicitatd inainte
de a reinchide usa, iar apoi apasati pe [> pentru a
continua procesul de preparare.

Vd rugdm sd retineti: Cand utilizati functia,Decongelare’,
aceasta se va activa din nou automat dupa doua minute,
chiar daca nu ati intors sau nu ati amestecat alimentele.

. CALDURA REZIDUALA

In multe cazuri, dupa prepararea alimentelor, cuptorul
initiaza un proces automat de racire, care este indicat
pe afisaj.

Pentru a vizualiza ceasul in timpul desfasurarii
procesului, apdsati pe - .

Vd rugam sd retineti: Prin deschiderea usii se intrerupe
temporar desfasurarea procesului.

. TEMPORIZATOR

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca
temporizator. Pentru a activa functia si a seta durata
de timp necesara, rotiti butonul de reglare.

r
N
X

Apasati pe OK pentru a activa temporizatorul: Odata
ce temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa

a duratei de timp selectate, se va emite un semnal
sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

I.
4/l

LR

Va rugdm sa retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din
ciclurile de preparare.

Pentru a modifica durata de timp setatd pentru temporizator,
apdsati pe D pentru a-l intrerupe si apoi apasati pe © de
doud ori pentru a reveni la vizualizarea orei curente.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti activa,
de asemenea, o functie: Temporizatorul va continua

automat numaratoarea inversa a duratei de timp
selectate, fara a influenta functia.

xS

Pentru a afisa din nou temporizatorul, asteptati
finalizarea functiei sau opriti-o oprind cuptorul.
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RECOMANDARI UTILE

' RO

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functia optima care trebuie utilizata
pentru diferite alimente.

Duratele de preparare se refera la ciclul de preparare
a alimentelor desfasurat in interiorul cuptorului,
excluzand etapa de preincalzire (in cazurile in care
este necesara).

Setarile si duratele de preparare au caracter orientativ
si depind de cantitatea de alimente si de tipul de
accesorii utilizate.

Preparati intotdeauna alimentele respectand durata
minima de preparare indicata si verificati sa fie gatite
complet.

Pentru a obtine rezultate optime, respectati
recomandarile din tabelul cu informatii privind
prepararea la alegerea accesoriilor.

SFATURI PENTRU PREPARAREA LA MICROUNDE

Microundele patrund in alimente numai pana la o
anumita adancime;

prin urmare, trebuie sa separati alimentele cat de mult
posibil atunci cand gatiti tipuri diferite in acelasi timp.
Alimentele de dimensiuni mici se prepara mai repede
decat alimentele de dimensiuni mari: Pentru o
preparare uniforma, taiati alimentele in bucati egale.

Umezeala se evapora in timpul procesului de
preparare la microunde: Utilizarea unui capac
rezistent la microunde reduce pierderea de umiditate.

La scoaterea alimentelor dintr-un cuptor cu
microunde, acestea vor continua de multe ori procesul
de preparare pentru o anumita perioada de timp.

Prin urmare, va recomandam sa acordati intotdeauna
cateva minute de repaus dupa finalizarea ciclului de
preparare.

Este recomandat sa amestecati alimentele atunci
cand le preparati la microunde, deoarece astfel mutati
portiile preparate mai bine de pe exterior catre centru
si invers.

Puneti feliile de carne subtiri una deasupra celeilalte
sau intercalate. Bucatile mai groase, cum ar fi rulada
de carne sau carnatii, trebuie asezate una langa
cealalta.

FOLIA TRANSPARENTA SI AMBALAJUL
Indepartati sarmulitele de inchidere de la pungile

de hartie sau de plastic, inainte de a le introduce in
cuptor pentru preparare la microunde.

Foliile din plastic trebuie taiate sau perforate cu

o furculita pentru a elibera presiunea si a preveni
plesnirea din cauza acumularii de aburi in timpul
procesului de preparare.

LICHIDE

Lichidele se pot supraincalzi peste punctul de
fierbere, fara formarea vizibila de bule.

Acest lucru poate cauza revarsarea brusca a lichidelor
fierbinti.

Pentru a evita aceasta situatie:

. Evitati folosirea recipientelor cu gat ingust.

. Amestecati lichidul inainte de a introduce recipientul
in cuptorul cu microunde si lasati lingurita in
recipient.

Dupa incalzire, amestecati din nou inainte de a scoate
cu grija recipientul din cuptorul cu microunde.

ALIMENTE CONGELATE

Pentru rezultate optime, este recomandat sa
amplasati direct pe placa rotativa din sticla alimentele
care urmeaza sa fie decongelate. Daca este necesar,
puteti utiliza si un recipient din plastic, usor si
rezistent la microunde.

Alimentele fierte, indbusite si sosurile de carne se
decongeleaza mai bine daca sunt amestecate in
timpul decongelarii.

Separati alimentele cand incep sa se decongeleze:
portiile separate se vor decongela mai rapid.

ALIMENTE PENTRU BEBELUSI

Atunci cand incalziti in biberon sau in caserola
alimentele sau bauturile pentru copii, amestecati si
controlati intotdeauna temperatura inainte de a le
servi.

Astfel, veti asigura distribuirea uniforma a caldurii si
veti evita riscul de oparire sau de arsuri.

Inainte de a incalzi alimentele, asigurati-va ca tetina si
capacul sunt scoase.

CARNE S| PESTE

Pentru a obtine rumenirea perfecta a suprafetei intr-o
perioada scurta de timp, pastrand totodata carnea
sau pestele fraged(d) si suculent(d), se recomanda sa
utilizati functia ,Grill + MW (GRILL + MICROUNDE)".
Pentru a obtine rezultate de preparare optime,

setati nivelul de putere al microundelor la o valoare
cuprinsa intre 160 si 350 W.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

ALIMENTE FUNCTIE TEMP. (°C) PUTERE (W)  DURATA (MIN)  ACCESORII
orturt dosot | o ] 160 - 180 — 3060 (D&
orturi dospite
A 160 - 180 90 25-50 =
Placinte umplute
(placinta cu branza, strudel, placinta cu l © l 160 - 190 — 35-70 “r
mere)
Pandispanuri l @ I 160 — 30-40 .ﬂll} “r
Fursecuri | o ] 160 — 20- 30 s
Placinte picante
(placinta cu legume, quiche Lorraine l @ I 180 - 190 — 40-55 .ﬂll" “r
1-12kg)
Semipreparate (250 - 500 g) y \ — 750 4-7 “r
Lasagna/paste la cuptor )\ — 350 - 500 15-25 (D &
Lasagna congelata (500 - 700 g) 7 \ — 500 - 750 14 - 20 -
Pizza (400 - 500 g) I\ — — 10- 12 Tor
Carne (cotlete, medalioane) I\ — 500 10-15 (1D &
Carne de pasare (bucatd intreagd, 800 7 Q i i o
515 ka) — 350 - 500 30-45* (D) =
Pui (fileuri sau bucati) J \ — 350 - 500 10-17 (1D &
Fripturi (300 g - 12 kg) I\ — 350-500  25-40* (D) &
- — -80* ) -
Friptura de miel/vitel/muschi de l ¥ l 170-180 70-80 UDES,
vita (13-15Kg) 7Y 160 - 180 160 5070 (D) &
Carnati/frigarui o — — 20-40* ap,
Peste (medalioane sau fileuri) I\ — 160 - 350 15-20*% (D) &
Peste intreg (300 g - 1,2 kg I\ — 160 - 350 20-30* (D) &=
Cartofi copti (600 g - 1 kg) 2 _ 350 - 500 30-50% (D) &
Mere coapte 28 — 160 - 350 15-25 (D &
*ntoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare..
FUNCTII ! — e
: ] &
Farfurie rezistenta la caldura/recipient
adecvat Gratarul de sarma Tava de copt dreptunghiulara
ACCESORII pentru utilizarea in cuptorul cu microunde
& am -
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RETETE TESTATE

Prevazute pentru autoritatile de certificare in conformitate cu standardele I[EC 60705 si [EC 60350-1.

ALIMENTE

FUNCTIE

. GREUTATE |

(9)

DURATA DE
PREPARARE
(min:sec)

. TEMPERATURA/

NIVEL
GRATAR

PUTERE
(w)

PREINCALZIRE.

ACCESORII

Cremade
patiserie

3

1000

12:00 - 13:00

650

Recipient
care poate
fi utilizat cu
microunde

(Pyrex 3.227)

Pandispan

2

475

8:00 - 10:00

750

Recipient
care poate
fi utilizat cu
microunde

(Pyrex 3.827)

Rulada de carne

P

900

13:00 - 14:00

750

Recipient
care poate
fi utilizat cu
microunde

(Pyrex 3.838)

Cartofi gratinati

&

1100

28:00 - 30:00

190

350

Recipient
care poate
fi utilizat cu
microunde

(Pyrex 3.827)

Pui

Y

1200

35:00 - 40:00

210

350

Recipient
care poate
fi utilizat cu
microunde

(Pyrex 3.220)

Decongelare
carne

(intoarcetila
jumatatea procesului
de decongelare)

3

500

10:30

160

Placa
rotativa

Paine prajita

]

4:00 - 6:00

Da

Gratar
metalic

fIR

FUNCTII

Microunde

J \

Grill + Microwave (Grill + microunde)

ﬂ]

Grill

]
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca aparatul s-a racit inainte de
efectuarea oricaror activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu aburi.

SUPRAFETELE INTERIOARE S| EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

« Curatati geamul usii cu un detergent lichid adecvat.
- La intervale regulate sau in cazul varsarii de alimente
sau lichide, scoateti placa rotativa si suportul acesteia
pentru a curata baza cuptorului, eliminand toate
reziduurile de alimente.

« Grillul nu necesita curatare, deoarece caldura intensa
arde toate reziduurile: Utilizati aceasta functie in mod
regulat.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti abrazivi sau
produse de curatare abrazive/corozive, deoarece
acestea ar putea deteriora suprafata aparatului.

ACCESORII

Toate accesoriile pot fi spdlate in masina de spalat
vase.

Pentru depunerile persistente, frecati usor cu o laveta.
Permiteti intotdeauna racirea accesoriilor inainte de a
le curata.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

. Problema
Cuptorul nu functioneaza. - Pana de curent.

- electrica.

Cuptorul emite zgomote, chiar

- si cand este oprit. - activ.

- Pe afisaj apare mesajul ,ERR”
- urmat de un numar.

.~ Cauza posibila
- Deconectare de la reteaua
- Ventilatorul de récire este

Defectiune de software.

Solutie

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
- iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica dacd
- defectiunea persista.

Deschideti usa sau asteptati pana cand procesul de
. racire este finalizat. :

- Contactati cel mai apropiat centru de servicii de

© asistentd tehnicd post-vanzare pentru clienti si

: precizati numarul care este prezentat dupd mesajul
- ERR"

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

ASISTENTA

In cazul aparitiei unor probleme de functionare,
contactati Centrul de Service Tehnic Franke.

Nu apelati la tehnicieni neautorizati.

Specificati:

- tipul defectiunii

- modelul aparatului (art./Cod)

- numarul de serie (S.N.) de pe placuta cu date tehnice,
amplasata pe marginea din stanga a interiorului
cuptorului (vizibil cand usa cuptorului este deschisa).

CEied s

Cand contactati centrul
dumneavoastra de
service, va rugam

sa precizati codurile
specificate pe

placuta cu date de
identificare a produsului
dumneavoastra.

XXX/XXX

XXXXXXXXXXXX |7

CeEE
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KULLANICI KILAVUZU

GENEL BAKIS

PrhRhitRh
A AAESE

g

1. Kontrol paneli

2. Yuvarlak isitma elemani
(gériinmez)

3. Tanitim levhasi
(ctkarmayin)

. Kapak
. Ustisitma elemani/izgara
. Lamba

N o wu b

Doner Cam Tepsi

KONTROL PANELI
. - +
X ) oK >
(oo L1 66

1. SECiM DUGMESINi

Bir islev segcmek suretiyle firini
acmak icin kullanilir. Firini
kapatmak icin, O konumuna
cevirin.

2. DURDUR

Halihazirda etkin olan islevi
herhangi bir zamanda durdurmak
ve firini bekleme moduna almak
icin kullanilr.

3. GERI

Onceki meniiye geri dénmek icin
kullantlir.

4. EKRAN

5. ONAYLAMA DUGMESi

Secilen bir islevi veya ayarlanan bir
degeri onaylamak icin kullanilir.

6.BASLAT

Bir islevi derhal baslatmak icin
kullanihr.

Firin kapali iken, mikrodalga islevi ile 30
saniye boyunca tam glcte pisirmeyi
etkinlestirmek icin basin.

7. AYAR DUGMESI

Menilerde gezinmek veya ayarlari
degistirmek icin kullanilir.

LUtfen dikkat edin: Tum dugmeler, basilarak etkinlestirilen tiptedir. DUgmeyi yuvasindan serbest birakmak icin, digmenin

ortasina bastirin.
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AKSESUARLAR

DONER CAM TEPSI
Desteginin Uzerine yerlestirilen
dodner cam tepsi, tlim pisirme
yontemleriyle kullanilabilir. Déner
tepsi, dikdortgen firin tepsisi
harig, tim diger kaplar veya
aksesuarlar icin bir taban olarak

kullanilmahdir.

DONER TEPSi DESTEGI

Destegi yalnizca doner cam tepsi
icin kullanin. Destegin Uzerine bagka
L=V aksesuarlar yerlestirmeyin.

TEL RAF

Bu, yemeginizi mikemmel
sekilde esmerlestirmek ve
optimum sicak hava dolagimi
icin, yemedi 1zgaraya daha yakin
yerlestirmenizi saglar. Rafi, diger
ylzeylerle temas etmediginden
emin olarak, doner tepsinin tzerine yerlestirin.

Balik veya sebze gibi yemekleri
buharda pisirmek icin, bunlari
sepete (2) yerlestirin ve dogru
miktarda buhar elde etmek lizere
buhar tenceresinin (3) tabanina
icme suyu (100 ml) dokiin.
Makarna, pilav veya patates gibi
yemekleri haslamak icin, bunlari
dogrudan buhar tenceresinin
altina yerlestirin (sepet gerekli degildir) ve pisirdiginiz
yemege uygun miktarda icme suyu ekleyin. En iyi
sonuclar icin, buhar tenceresini temin edilen kapak ile
(1) kapatin.

Buhar tenceresini daima doner cam tepsinin lzerine
yerlestirin ve yalnizca uygun pisirme islevleri veya
mikrodalga islevleriyle kullanin.

Aksesuar sayisl, satin alinan modele gore degisebilir.
Diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servisten ayrica satin alinabilir.

Piyasada cok sayida aksesuar mevcuttur. Satin
almadan once, mikrodalga kullanimina uygun ve
finin sicakliklarina dayanikl olduklarindan emin
olun.

Yiyecek veya iceceklere yonelik metalik kaplar,
mikrodalga ile pisirme esnasinda kesinlikle
kullanilmamalidir.

KAPAK

Mikrodalgada pisirilen veya isitilan
yemegin uzerini kapatmak icin
faydahdir.

Kapak sicramalari azaltir, yemegi
nemli tutar ve ayni zamanda iki
pisirme seviyesi olusturmak lzere

&

kullanilabilir.
Konveksiyonlu pisirme veya herhangi bir 1zgara islevi
ile kullanilmasi uygun degildir.

DIKDORTGEN FIRIN TEPSISi

Firin tepsisini, yalnizca

konveksiyonlu pisirmeye

imkan veren islevlerle kullanin;

asla mikrodalga ile birlikte

kullanilmamalidir. Tepsiyi yatay

olarak, pisirme bélmesindeki rafa
yerlestirin.

LUtfen dikkat edin: Dikdoértgen firin tepsisini kullanirken
doner tepsiyi ve destedini cikarmaniza gerek yoktur.

Yemeklerin ve aksesuarlarin firinin i¢ duvarlarina
temas etmediginden daima emin olun.

Firini calistirmadan 6nce, doner tepsinin serbestce
doniiyor oldugundan daima emin olun. Diger
aksesuarlari takar veya cikarirken, doner tepsiyi
yerinden cikarmamaya dikkat edin.
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ISLEVLER

ly | MIKRODALGA

Yiyecek veya icecekleri hizli bir sekilde
pisirmek veya yeniden isitmak icin kullanilir.

GUC ONERILEN KULLANIM

Icecekleri veya su icerigi yuksek diger
200W yiyecekleri hizlica yeniden isitma

750 W Sebze pisirme

650 W Et ve balik pisirme

Et soslari veya peynir veya yumurta
500w iceren soslari pisirme. Et parcaciklarini
terbiyeleme veya firinda makarna

350 W Yavas, hassas pisirme. Tereyadi veya
cikolata eritmek icin mikemmeldir

160 W Donmus yiyeceklerin buzunu ¢ézme veya
tereyagi ve peyniri yumusatma

20W Dondurmayi yumusatma

l“"l IZGARA

Esmerlestirmek, 1zgarada pisirmek ve graten
yapmak icin kullanilir. Pisirme sirasinda yemegi
cevirmenizi Oneriyoruz.

En iyi sonuclar icin, 1zgarayi 3-5 dakika boyunca
onceden isitin.

Onerilen aksesuarlar: Tel raf

lf,)"g IZGARA + MIKRODALGA

Mikrodalga ve 1zgara islevlerini bir araya
getirerek, yemekleri hizli bir sekilde pisirmek ve
graten yapmak icin kullanilir.

Onerilen aksesuarlar: Tel raf
l““ TURBO GRILL (TURBO IZGARA)

* | Mitkemmel sonuclar icin, 1zgara ve
konveksiyon islevlerini bir araya getirir. Pisirme
sirasinda yemedgi ¢evirmenizi oneriyoruz.
Onerilen aksesuarlar: Yiksek raf

P"@ TURBO IZGARA + MIKRODALGA

Mikrodalga, 1zgara ve konveksiyonlu firin
islevlerini bir araya getirerek, yemeginizi hizh bir
sekilde pisirmek ve esmerlestirmek icin kullanilir.

Onerilen aksesuarlar: Tel raf

ZORUNLU HAVA
@

edilen sonuclarla benzer sonug saglayacak sekilde
pisirmek icin kullanilir.

Onerilen aksesuarlar: Raf / dikdértgen firin tepsisi

Yemekleri konvansiyonel firin kullanirken elde

ot

kullanilir.

ZORUNLU HAVA + MiKRODALGA
Firin yemeklerini hizlica hazirlamak igin

Onerilen aksesuarlar: Tel raf

bekleyin.

l""l HIZLI ISITMA

“ IBir pisirme cevriminden once firini hizlica
yeniden isitmak icin kullanilir. Yemegi firina
yerlestirmeden 6nce islevin tamamlanmasini

COOKASSIST

Otomatik islevleri ile, en iyi sonucu elde etmekigin
yemedin tardnU ve agirhdini veya miktarini segmeniz
yeterlidir. Firin, otomatik olarak optimum ayarlari
hesaplayacak ve pisirme stresince bunlari degistirmeye
devam edecektir. Toplam sire, hazirlama veya 6n isitma
asamalarini icermez.

J \

TEFR avo OTOMATIK BUZ COZME

Cesitli turlerdeki yiyeceklerin,

agirhklarini belirtmek suretiyle hizlica buzunu
¢ozdurmek icin kullanilr.

Yemek, dogrudan doner cam tepsinin lGzerine
yerlestirilmelidir. Komut verildiginde yiyecegi

cevirin.
KATEGORI ONERILEN YIYECEKLER AGIRLIK
QN
(kiyma, pirzola, biftek, rostoluk et 100 g-2kg
1% parcalari)
(o 1Ak
2% (buttin tavuk, parca, fileto) 100g-3kg
X sawk
34 | (bitin, biftek, fileto) 1009-2kg
m SEBZELER
(karisik sebzeler, bezelye, brokoli, 100 g-2kg
4 Vs.)
@ EKMEK
5% (somun, kticUk ekmekler, corekler) 100g-2kg

) \

BE HER a0 OTOMATIK YENIDEN ISITMA

Dondurulmus veya oda

sicakligindaki hazir yemekleri yeniden isitmak icin
kullantlir. Firin, en iyi sonuclari en kisa stirede almak
icin gereken ayarlari otomatik olarak hesaplar.
Yemedi mikrodalgada kullanilabilir ve 1stya dayanikh
bir yemek tepsisine veya tabagda yerlestirin.

*Islev, 65/2014 sayil Yonetmelik (AB) uyarinca, enerji
verimliligi beyani icin referans olarak kullaniimistir
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CTERAM auro OTOMATIK BUHAR dsL

[ﬁ/ N

Sebze veya balik gibi
yemekleri, saglanan buhar tenceresi ile buharda
pisirmek icin kullanilir. ilk hazirlama asamasinda
otomatik olarak buhar Uretilerek, buhar tenceresinin
tabanina dokilen su kaynama 5|cakllg|na getirilir.
Bu asamaya yonelik streler degisebilir. Daha sonra
firin, ayarlanan siireye gore yemegi buharda pisirme
islemi ile devam eder.

Bazi pisirme sUreleri asagidaki gibidir:

« TAZE SEBZELER (250-500 g): 4-6 dakika;

- DONMUS SEBZELER (250-500 g): 5-7 dakika;
- BALIK FILETO (250-500 g): 4-6 dakika.

Gereken aksesuar: Buhar tenceresi

OTOMATIK PiSIRME

[/ \l K

Yemekleri hizl bir sekilde firinda
pisirmek ve optimum sonug almak icin kullantlir.
Firinda pisirmeye uygun ve mikrodalgaya dayanikh
pisirme kaplari kullanin.

rrna
(I

T OTOMATIK ZORUNLU HAVA +
MiKRODALGA

Yemekleri hizl bir sekilde firinda pisirmek ve
optimum sonug almak icin kullanilir. Firinda
pisirmeye uygun ve mikrodalgaya dayanikl pisirme
kaplarini da kullanin.

[/\

KATEGORI YIYECEK AGIRLIK
FIRIN PATATES
@ (Komut verildiginde 200g-1kg
cevirin)
m TAZE SEBZELER
(Esit sekilde kesin ve 2 ila B
2 4 yemek kasigi su ekleyin. 2009-800g
Uzerini kapatin)
w DONMUS SEBZELER
(Komut verildiginde 200g-3800g
3 cevirin. Uzerini kapatin)
KONSERVE SEBZELER 200g-600g
4
oo
] PATLAMIS MISIR 100 g
5

) ONERILEN YIYECEKLER,

KATEGORI ONERILEN MIKTAR ve IPUCLARI
(o 800 g

1 (tavuk, balik, graten) - 1,5 kg

* 400

= DONMUS LAZANYA 1 kgg;

2

KURABIYELER
@ Hafif yaglanmis bir firin tepsisine
= 0 i 9-12ad.
3 yerlestirin. Komut verildiginde,

tepsiyi firina yerlestirin.

T TT AYARLAR
|

= Finnin ayarlarini degistirmek icin

kullanilir (dil, Eko modu, parlaklk, sinyal ses duzeyi,

saat).

Lutfen dikkat edin: Eko modu etkin iken, enerji tasarrufu
saglamak Uzere ekran parlakligi birkag saniye sonra
dUsUrulecektir. DUgmelerden herhangi birine vs.
basildiginda, ekran otomatik olarak yeniden etkinlestirilir.

HAZIR EKMEK HAMURU

Hazir tatli ¢orek ve kruvasan hamuruna
yoneliktir. Komut verildiginde, pisirme tepsisini
firna yerlestirin.

I
x

DONDURULMUS KUCUK EKMEKLER
(somun, ktick ekmekler, corekler)

Hazir, dondurulmus pogacalar icin kullanilir.
Komut verildiginde, pisirme tepsisini firina
yerlestirin.

o1
*

3-4-5no.lu programlarda pisirmeye baslamadan 6nce
on isitma yapllmasi gereklidir. Dogru sicakliga ulasildiginda,
yiyecegi koymaniz icin firin sizi uyaracaktir.
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ILK KULLANIM

1. DiLi SECIN

Cihazi ilk agctiginizda dili ve saati ayarlamaniz
gerekecek. Ekranda “ENGLISH” ifadesi gorunecektir:
Kullanilabilir diller listesinde gezinmek icin ayar
diigmesini gevirin ve istediginiz dili segin.

Seciminizi onaylamak icin QK secenegdine basin.

Latfen dikkat edin: Dil, “Settings” (Ayarlar) menUtsinden daha
sonra degistirilebilir.

GUNLUK KULLANIM

2. SAATI AYARLAYIN

Dili sectikten sonra, mevcut saati ayarlamaniz
gerekecektir: Ekranda saate ait iki rakam yanip
sonecektir.

N el e
D
SC

Dogru saati ayarlamak icin ayar diigmesini ¢evirin ve
OK'e basin: dakika ayar ekranda yanip sonecektir.

Dakikayi ayarlamak icin ayar diigmesini gevirin ve
onaylamak icin OK'e basin.

Latfen dikkat edin: Uzun sureli glg kesintilerinin ardindan
saati tekrar ayarlamaniz gerekebilir.

JET START

Firin kapali iken, mikrodalga islevi ile 30 saniye
boyubca tam glcte (1.000 W) pisirmeyi etkinlestirmek
icin e basin.

1. BiR iSLEV SECIN

istediginiz islev ekranda gériinene kadar secim
dtigmesini ¢evirin: ekranda, islevin simgesi ve temel
ayarlari gosterilecektir.

)\ B

Kullanilabilir oldugu durumlarda, mentden istediginiz
bir 6geyi secmek icin (kullanilabilir ilk 6ge ekranda
gOsterilecektir), istediginiz 6ge goriintilenene kadar
ayar dagmesini cevirin.

) \|TEFRD e

Seciminizi onaylamak icin OKse¢enedine basin:
ekranda temel ayarlar goriintllenecektir.

2.iSLEVi AYARLAYIN

Istediginiz islevi sectikten sonra, ayarlarini
degistirebilirsiniz.

Ekranda, degistirilebilecek ayarlar sira ile
gorintilenecektir.

_650,

> //

_650.

) \] =Y

Ayar ekranda yanip sonerken, ayari degistirmek iéin
ayar digmesini ¢evirin, ardindan onaylamak icin
basin ve takip eden ayarlarla devam edin.

[/ \] iE

S
//

M
E'SUW

Lutfen dikkat edin: 43 'e basmaniz, 6nceki ayari tekrar
degistirmenizi saglar.

3.iSLEVI ETKINLESTIRIN

istediginiz ayarlari uyguladiktan sonra, islevi
etkinlestirmek icin [>'e basin.

Halihazirda gecerli olan islevi duraklatmak icin
herhangi bir zamanda X secenegine basabilirsiniz.
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. EMNIYET KiLiDi
Bu islev, firinin yanhslikla agilmasini énlemek lizere
otomatik olarak etkinlestirilir.

Y \l
650,

Kapagi acip kapatin, daha sonra segilen islevi
baslatmak icin [>'ye basin.

.DURAKLATMA

Etkin bir islevi duraklatmak, 6rnegin yemegi
karistirmak veya cevirmek icin, kapagi agmaniz
yeterlidir.

Tekrar baslatmak icin, kapagi kapatin ve [>'e basin.

. OTOMATIK iSLEVLER

KATEGORILER

Belirli otomatik islevleri kullanirken, en iyi sonucu
elde etmek icin pisirdiginiz yiyecege uygun kategoriyi
secmeniz gerekir.

Referans kategori, ekranin sag ust kisminda gosterilen
rakama karsilik gelir.

'//
|
- ww ww - 3
L. h
L

N 7

|

|
Inn

iUUg

Tam kategorilerle ilgili bilgi almak igin, islevlerin
aciklamalarini iceren tabloya bakin.

PISMISLIK DUZEYI

Bircok otomatik islev, yemegin ne kadar iyi pismesini
istediginizi se¢menizi isteyecektir.

Pisme derecesi, islev etkinlestirildikten sonra

islemin ilk 20 saniyesi icerisinde dedistirilebilir: islevi
etkinlestirin, ardindan istediginiz ayari segmek i¢gin
ayar digmesini gevirin.

[/ \l

(]

AUTO

ISLEMLER (YEMEGI KARISTIRIN VEYA CEVIRIN)
Belirli otomatik islevler, sizden 6rnegin yemegi
cevirmenizi veya karistirmanizi ister ve ilgili islemi
yapmaniz icin duraklatilir.

Firin pisirme islemini duraklattiginda, kapagr agin ve
kapagi tekrar kapatmadan ve pisirmeyi sirdiirmek
izere [> secenegine basmadan 6nce yapmaniz
istenmis olan islemi gerceklestirin.

Lutfen dikkat edin: "Buz ¢dzme" islevini kullanirken, yemegi
karistirmamis veya ¢evirmemis olsaniz bile, islev iki dakika
sonra otomatik olarak tekrar baslayacaktir.

|

. TR
. KALAN SICAKLIK
Bircok durumda, yemek pisirildiginde, firin, ekranda
gosterilecek olan bir otomatik sogutma islemini
etkinlestirilecektir.

Bu islem sirasinda saati goéruintilemek icin <5 'e basin.

Lutfen dikkat edin: Kapadin kisa bir sdreligine acilmasi, islemi
kesintiye ugratir.

. ZAMAN AYARI
Finin kapatildiginda, ekran, zaman ayari olarak
kullanilabilir. Islevi etklnle§t|rmek ve istediginiz sureyi
ayarlamak icin, ayar diigmesini cevirin.

_=l
_=l

.

Ly I
4\\

Zaman ayarini etkinlestirmek icin OK'ye basin: Zaman

ayari secilen sureyi geri saymayi bitirdiginde sesli bir
sinyal duyulacak ve bu durum ekranda gosterilecektir.

Lutfen dikkat edin: Zaman ayari, herhangi bir pisirme
cevrimini etkinlestirmez.

Zaman ayarl i¢in ayarlad%mz streyi degistirirken, zaman
ayarini duraklatmak icin <D 'e basin ve gecerli streyi tekrar
gorintilemek icin iki kez <D 'ye basin.

Bagimsiz zamanlayici etkinlestirildikten sonra, bir
islevi de etkinlestirebilirsiniz: Bagimsiz zamanlayici,
islev Gizerinde herhangi bir etkiye yol agmaksizin
secilen sureyi otomatik olarak geri saymayi
surdurecektir.

v\ B

Zaman ayarini tekrar goriintilemek igin, islevin
tamamlanmasini bekleyin veya firini kapatarak islevi
durdurun.
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FAYDALI iPUCLARI

PiSIRME TABLOSU NASIL OKUNMALIDIR

Tabloda, herhangi bir yiyecek icin kullanilmasi en
uygun islevler belirtilmistir.

Pisirme sureleri, (gerektiginde) 6n 1sitma asamasi
haric, yemegin firinda pisirilme ¢evrimini belirtir.
Ayarlar ve pisirme sireleri yaklasik olarak verilmistir ve
yemedin miktarina ve kullanilan aksesuar tiirline gore
degisir.

Yiyecegi, daima belirtilen minimum pisirme suresi
kadar pisirin ve yiyecegin iyice pistigini kontrol edin.
En iyi sonuclar icin, aksesuar secimi yaparken pisirme
tablosundaki 6nerileri dikkatlice uygulayin.

MiKRODALGA iLE PiSIRME iPUCLARI

Mikrodalgalar, yemegin icine sinirli bir derinlikte niifuz
edebilir;

dolayisiyla ¢cok sayida parcayi ayni anda pisirirken,
yiyecekleri aralarinda mimkiin oldugunca bosluk
kalacak sekilde yerlestirmelisiniz.

Daha kuclk parcalar, daha blyuk parcalara gore daha
hizl piser: Esit pisirmek icin yiyecedi esit buylklikte
parcalara kesin.

Mikrodalga ile pisirme sirasinda nem buharlasir:
Mikrodalgaya dayanikli kap kullanilmasi, nem kaybini
azaltmaya yardimci olur.

Yemegi mikrodalgadan cikardiginizda, cogunlukla
sonrasinda bir stire daha pisirmeye devam edecektir.
Dolayisiyla pisirme ¢evrimi tamamlandiginda daima
birka¢ dakika beklemenizi 6neriyoruz.

Dis kenarlardaki daha iyi pisen kisimlari ortaya,
ortadakileri de disa dogru getireceginden,
mikrodalgada pisirme sirasinda yemegi karistirmak iyi
bir fikirdir.

ince parcalar halindeki etleri birbirlerinin lizerine
koyun. Kofte ve sosis gibi daha kalin etler, yan yana
dizilmelidir.

STREC FILM VE AMBALA)

Yiyecek paketlerini mikrodalga ile pisirmek Uzere firina
yerlestirmeden 6nce kagit veya plastik paketlerdeki
ambalaj baglarini ¢ikarin.

Paketin pisirme sirasinda olusacak buhar nedeniyle
patlamasini dnlemek ve basinci hafifletmek icin,
plastik film cizilmeli veya bir catalla delinmelidir.
SIVILAR

Sivilar, gozle gorulir bir sekilde kabarciklanmadan,
kaynama noktasindan fazla isinabilir.

Bu, sicak sivilarin aniden tasmasina yol acabilir.

Bu olasilhigi onlemek igin:

. Dar boyunlu kaplari kullanmaktan kaginin.

. Kabi mikrodalga firina koymadan énce siviyi bir cay
kasigiyla karistirin ve ¢ay kasigini kabin icerisinde
birakin.

. Isittiktan sonra, kabi dikkatli bir sekilde mikrodalga
finrndan ¢cikarmadan once tekrar karistirin.

DONDURULMUS GIDA

En iyi sonucg icin, yiyeceklerin buzunun dogrudan
doner cam tepsi Uzerinde ¢ozdurilmesini tavsiye
ediyoruz. Gerekirse hafif, mikrodalga kullanimina
uygun plastik bir kap da kullanabilirsiniz.
Kaynatilmis yiyecekler, turltler ve et bazli soslar buz
¢6zme islemi sirasinda ara sira karistinlirsa daha kisa
strede ¢ozilir.

Buzu ¢oziilmeye basladiginda yiyecekleri ayirin:
ayrilan kisimlarin buzu daha hizl ¢ézulecektir.

BEBEK MAMALARI

Biberonlari ve kavanozlardaki bebek mamalarini
Isitirken, bebeginize vermeden 6nce daima calkalayin
ve sicakhgini kontrol edin.

Bu sekilde, 1s1 esit sekilde dagilacak ve bebegin
haslanma veya yanma riski 6nlenecektir.

Isitmadan 6nce kapadi ve biberon emzigini
cikardiginizdan emin olun.

ET VE BALIK

Etin veya baligin i¢ kisminin yumusak ve sulu
kalmasini saglarken yuzeyi hizlica mikemmel bir
sekilde esmerlestirmek icin, “lzgara + MD” islevinin
kullanilmasini dneriyoruz. En iyi sonuglar icin,
mikrodalga guicini 160 ile 350 W arasinda ayarlayin.
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PiSIRME TABLOSU

" TR

YiYECEK iSLEV SIC. (°C) GUC (W) SURE (DK.) AKSESUARLAR
| o ] 160 - 180 . 30-60 &
Mayali kekler . -
A 160 - 180 90 25-50 &
Dolgulu tartlar -
(cheesecake, strudel, elmali tart) l ® l 160 - 190 ) 35-70 =
Siinger kek | o | 160 . 30-40 (UD) &
Kurabiyeler l @ ] 160 - 20-30 -
Tuzlu kekler dDE=
(sebzeli turta, Kis 1 - 1,2 kq) l © l 180-190 B 40-55 17 &
Hazir yemekler (250 - 500 ) )\ - 750 4-7 “r
Lazanya/firrnda makarna I - 350 - 500 15-25 ﬁ‘]l"‘ -5
Donmus lazanya (500 - 700 g) 7 \ - 500 - 750 14 - 20 s
Pizza (400 - 500 ) U\ - - 10 - 12 Tor
Et (pirzola, biftek) 28 - 500 10-15 =
Tavuk eti (biittin, 800 g - 1,5 kg) J . 350-500  30-45* =
Tavuk (fileto veya parca) 28 - 350 - 500 10-17 (1D &
Rostolar (800 g - 12 kg) Z8\ - 350 - 500 25-40* (D) &
- - _QN* QII') =
Firinda kuzu/dana/rozbif l ¥ l 170 -180 70-80 ~1 &
(1:315K9) V| 160 - 180 160 so70¢ (U &
Salam-sosis/kebap o - - 20-40* ﬁ‘“"
Balik (biftek veya fileto) I - 160 - 350 15-20% (D =
Biitiin balik (300 g - 12 kg) 28 - 160-350  20-30* (D) &
Finnda patates (600 g - 1 kg) I\ - 350-500  30-50* (D) &
Elma firin I\ - 160 - 350 15-25 (1D &
* Pisirme isleminin yarisina gelindiginde yemegi cevirin..
Zorunlu Hava Zorunlu Hava + Mikrodalga lzgara Izgara + Mikrodalga
iSLEVLER . l ”/@%l lww ﬂl
Isiya dayanikli tepsi/mikrodalga Tel raf Dikddrtgen Firin Tepsisi
AKSESUARLAR kullanimina uygun kap
& an, g
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TEST EDILMIS YEMEK TARIFLERI

IEC 60705 ve IEC 60350-1 standartlari uyarinca sertifikasyon makamlarina yonelik hazirlanmistir.

. - A& ~ PISIRME  SIC./ ic | .
YiYECEK  istev  AGIRLIK — “chresi  1zGARA | SYS | ONISITMA | AKSESUARLAR
@ fdksn)  sevivesi| W
Mikrodalgaya
isi J \ 1900 - 12:00 | i i dayanikli kap
Hamur isi kremasi )\ 1000 12:00 - 13:00 650 (Payreks
' 5 : ? 3.227)
§ : Mikrodalgaya
i Y\ C2.00- 1000 } ) dayanikli kap
Siinger kek 475 8:00 - 10:00 750 (Payreks
: : : : 3.827)
: : : ; Mikrodalgaya
5 Y\ ' 12:00 - 1400 i i dayanikli kap
Kofte 7 \ 900 13:00 14.00§ 750 (Payreks
V : : : 3.838)
: : : ; Mikrodalgaya
e d ki 'k
Patates graten Y moo  28:00-30:00 190 350 - a{lfa”)jre'ksap
' : : : 3.827)
5 § Mikrodalgaya
I 2500 - 4000 i dayaniklr kap
Tavuk 1200 35:00 - 40:00 210 350 (Payreks
V V : : 3.220)
Etin buzunun : 5 g :
¢oziilmesi J o\ . ) i ; .
(buz cozme isleminin )\ 500 10:30 160 Déner tepsi
yarisinda cevirin) : : : f
T »
Tost z - © 4:00-6:00 : 3 - Evet
an;

Mikrodalga Izgara + Mikrodalga Izgara
ISLEVLER ~~~ -
Iw \w] J \w] [
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TEMIZLiK VE BAKIM

Herhangi bir bakim veya temizlik islemi yapmadan
once cihazin sogudugundan emin olun.

Buharli temizleyiciler kullanmayin.

iC VE DIS YUZEYLER

« Yiizeyleri nemli bir mikrofiber bezle temizleyin. Cok kirli
ise, birka¢ damla pH acgisindan nétr deterjan damlatin.
Kuru bir bezle silerek kurulayin.

« Kapak camini uygun bir sivi deterjanla temizleyin.

- Duzenli araliklarla veya herhangi bir sey dokilmesi
durumunda, firinin alt kismindaki tim yemek artiklarini
temizlemek Gzere doner tepsiyi ve destegini ¢ikarin.

« Yogun isi kirleri yakarak temizlediginden, 1zgaranin
temizlenmesine gerek yoktur: Bu islevi diizenli olarak
kullanin.

ARIZA GIDERME

Cihazin yiizeylerine zarar verebileceklerinden,
bulasik teli, asindirici tel veya asindirici/korozif
temizlik maddeleri kullanmayin.

AKSESUARLAR

Tam aksesuarlar, bulasik makinesinde yikanabilir.
Inatci kirler icin bir bezle nazikce silin. Temizlemeden
Oonce aksesuarlari daima sogumaya birakin.

Sorun OIaS| neden

F|r|n gaI|§m|yor Gug kesmt|5|

: - Sebeke baglantisinin
- kesilmesi.

Firin, kapali iken bile ses ¢ikarir.

Ekranda “ERR” harfi ve ardindan
. bir rakam gortnuyor. f

Sogutma fani etkin.

Yazilim hatasl.

Coziim

- Sebeke elektrik glict olup olmadigini ve firnin

: elektrik beslemesine bagl olup olmadigini kontrol
. edin. Arizanin giderilip giderilmedigini gdrmek icin,
- firni kapatip yeniden agin.

- Kapadi acin veya sogutma islemi sona erene kadar
. bekleyin.

Size en yakin Satis Sonrasi Misteri Servis Merkezi
- ileirtibata gecin ve “ERR" harfini takip eden rakami
- belirtin.

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

DESTEK

Cihazin calistiriimasi ile ilgili herhangi bir sorun yasamaniz
durumunda, bir Franke Teknik Servis Merkezi ile irtibata
gegin.

Kesinlikle yetkisiz teknisyenlerden servis hizmeti
almayin.

Asagidakileri belirtin:

- arizanin turd

- cihaz modeli (parca/Kod)

- firin i¢ haznesinin sol kenarinda bulunan ve firin
kapagdi acikken gorilebilen cihaz etiketindeki seri
numara (S.N.)

Ceiedr

Servis Merkezimizle
irtibata gecerken, litfen
Urindnuzun tanitma
etiketinde verilen kodlari
belirtin.

XXX/XXX

XXXXXXXXXXXX |7
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PYKOBOACTBO 10 SKCITUTYATALUUW

B
AL AL

RAGRIRIR

1. MNaHenb ynpasneHus

2. KpyroBow HarpeBaTtefbHbIN

3NEeMeHT
(He BuAeH)

3. NacnopTHaa Tabnunyka

(He cHMMaTb)

4. [1Bepua

5. BepxHuin HarpeBaTenbHbIN
anemeHT/rpunb

6. [NloacBeTKka

7. CTeKNAHHbI NOBOPOTHbIN CTON

MAHEJIb YINIPABJIEHUA
. - +
‘ X b oK >
1 2 3 4 5 6 7
1. PYYKA BbIBOPA 3. HA3A] 6.3ANYCK
BknioueHne nyxoBKu nytem Bosspart K npegbigylwemy nyHKTy HesamepnutenbHbli 3anyck
BblOOpa pexuma. Ytobbl MEHI0. pexunma.

BbIK/IOYNTb JYXOBKY, MOBEPHUTE
pyuKy B nonoxeHwue 0

2. CTOn

OcTaHOBKa TeKyLero pexnma
B NI06O1 MOMEHT BpeMeHu ¢
nepeBOAOM Meyn B NOSIOKeHME
OXMAaHWA.

4. AUCNNEN

5. KHONKA NOATBEPXAEHUA

MoateepkaeHne Bbibopa pexmma
WM HaCTPOMKN.

[pW BLIKNIOUYEHHOW AYXOBKE HaxMuTe
KHOMKY ANs BKAOUEHNA GyHKLWN
NPUroTOBNEHWA B PEXIMME MUKPOBOSIH
Ha MaKcKManbHoM molHocTu (BT) Ha 30
CeKyHa.

7. PYYKA PETYJINPOBKUA

[na npocMoTpa MeHIo 1
NPUMEHEHUA U U3MEHEHUSA
HacTpoeK.

O6paTI/IT€ BH/MaHWE: BCE PYYUKM YyTal/lIMBaeMble. HaxmuTe Ha LEHTP py4KkH, 4TOObI BHIBECTN €€ 13 rHes3fa.
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CTeKNAHHbIN MOBOPOTHbIN
CTON yCTaHaBNNBAETCA Ha
cneumanbHy0 NOACTaBKY U
Jlio6ble emKoOCTU 1
NPUHaANeXHOCTN (KpOMe NPAMOYTrofibHOro BCTAaBHOMO
NPOTUBHA) AOJIKHbI Pa3MeLLaTbCA Ha NOBOPOTHOM
NOACTABKA NMOA NOBOPOTHbI CTOJ
Q Ncnonb3ynTte noacTaBKy TONbKO ANA
YCTAaHOBKW CTEKNAHHOIO MOBOPOTHOIO

NMPUHAONEXHOCTU
MOXeT UCMOob30BaTbCsA BO
cTone.
D ctona. He pasmellanTte Ha NoAcTaBKe

CTEKJIAHHbI NOBOPOTHbIN CTON
BCexX pemmmax I'IpI/IFOTOBJ'IeHI/IFI.
,El,pyl’l/le NPpUHaONeXHoCTn.

[No3BonAeT yMmeHbWnTb

paccToaHne mexay rpunem u

npuroTaBanBaembiM 6511040M,
lD obecneumBaeT ngeanbHoe

U NoApyMAHMBaHNE NPOAYKTA

N NPaBUSIbHYIO LMPKYNALMIO
ropavyero Bo3fyxa. YCTaHaBIMBaWTe peLeTKy Ha
NMOBOPOTHbBIN CTON TaK, YTOObI OHA HEe Kacanacb ApYyrux
NOBEPXHOCTEN.

Ana npurotoBneHua Ha napy
pbiObl MK OBOLEN NOMeCTUTE
NPOAYKT B KOP3WHY (2) 1
HaneunTe nNuTbesyto Bogy (100 mn)
B HUXXHIOK CEKLUIO MapoOBapKM
(3) AnA nonyyeHnA NPaBUIbHOIO
KonuyecTBa napa.

[InAa BapKn MakapoH, puca uim
KapTodena nomectuTe NpoayKT
HernocpeacTBEHHO B HUXKHIOIO CEKLIMI0 NapoBapKu
(Kop3rHa He Hy»KHa) 1 fonenTe B Hee Heobxoammoe
KONMuyecTBO NTbEeBOW BOAbI. [inA ny4ywero pesynbTraTta
HaKpoWTe NapoBapKy nNpunaraeMon Kpbiwkon (1).
YcTaHaBnnBanTe NapoBapKy Ha CTEKNAHHbIN
NOBOPOTHbIN CTON. MIcnonb3ynTe ee TONbKO

B CNeumanbHO NPeayCMOTPEHHbBIX peXxnmax
NPUroToBAEHNA NN B MMKPOBOMHOBbIX PeXMMax.

= MNo3BonaeT HakpbIiBaTb NPOJYKTbI
BO BPEMA NPUTrOTOBIEHNA UMK
pa3sorpeBa B MUKPOBOJTHOBOW
neuu.

KpblwKa 3awunaeT neyb oT 6pbI3r,
npefoTBpaLLaeT BbiCbIXaHWe
NpoayKTa 1, KpoOMe TOro, MOXeT NCMNOoJIb30BaTbCA

B KaueCTBe NOACTABKN OJ1A pa3MeLleHNA BTOPOWN
€MKOCTU C NnLLen.

OHa HenpurogHa ANnA KOHBEKLMOHHOIO BbiNeKaHUs 1
NO6bIX PEXXNMOB C FPUSIEM.

NMPAMOYIOJibHbI/A BCTABHOW NMPOTUBEHDb

Mcnonb3yite BCTaBHOM
NPOTUBEHb TOMIbKO B pPeXmnmax
KOHBEKLMOHHOrO BbiNeKaHnA
HUKOrAa He NCMONb3ynTe ero B
CoYeTaHUn C MUKPOBOJTHAMU.
BcTaBnAanTe npotnBeHb
rOpM30HTaNIbHO MO HaNPaBAAOLWMM Kamepbl.

ObpatuTe BHMMaHMe: [Tpn MCNONBb30BAHUM NPAMOYTONIbHOIO
BCTaBHOIO MPOTUBHA MOBOPOTHbIN CTOM 1 MOACTABKY MOXHO

He BblHNMaTb.

KonmuecTBo NpuHaAIeKHOCTEN MOXET BapbMPOBATLCA B 3aBUCUMOCTY OT MOZENN.
JlononHuTenbHble NPYHaANEXHOCTY MOXHO NprobpecTy B CEpBUCHOM LIEHTPE.

B npopaxe nmeetcsa 60nbLLON BbIGOP KYIMHaPHbIX
npuHapnexxHocten. lNepen nokynkon nposepanTe
X NPUrogHOCTb ANA MUKPOBOJIHOBOW Neyn n
YCTOMYMBOCTb K BbICOKMM TemnepaTtypam.

Hukorpa He I/ICI'IOJ1b3YI‘/'ITe MeTalNnyeckmne eMmKocTn
ANA NpuroToBJieHNAa N win HanNnNTKoB B
MUKPOBOJIHOBbIX peXXnmax

Cnepute 3a Tem, 4TOGbI NPOAYKTbI U MOCYAA He
Kacanncb BHYTPEHHUX CTEHOK neym.

Mpexpe yem BKNIOUNTDb Neyb, yoeautTech, YTo
NOBOPOTHDIN CTON BpawjaeTcs cBo6ogHo. Mpu
yCTaHOBKe 1 U3BJieYeHUN NpuHagieXxHocTen
cobniopaniTe 0OCTOPOXKHOCTb, YTOObI HEe CABUHYTD C
MecTa NOBOPOTHDIN CTOJ.
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PEXWMDI

MUWKPOBOJIHbI

lW \
Pexum gns 6bICTPOro NPUroTOBIEHWSA U
pa30rpeBaH|/|ﬂ npOAYKTOB N HANMNTKOB.

KOHBEKLIA + MB
[ns 6bICcTPOro NpuroToBNieHNa 65104 B AYyXOBKE.

V0

PekomeHayemble MprHagnexxHocTV: PelleTka

MOWHOCTb PEKOMEHOYEMOE MPUMEHEHNE ~ -
- . BbICTPbIV MPOTPEB
900 By  DPICTPbIi pasorpes HanmTkos v Npo/yKTos I Pexxwum gna 6bicTporo nporpesa neun nepep,
C BbICOKMM COLIEPKAHNEM BJ1aATM HayasiomM NPUroToBeHusA. [JoXanTeCh 3aBepLueHus
750 BT [pUroTOBAEH/E OBOLLEN nporpeBsa, Npexge Yem nomeLlaTb NPOAyKTbl B Neyb.
650 Bt [MpuroToBneHme maca 1 poiobl
MPUroToBNEHMe MACHBIX COYCOB, a TaKxXe COOKASSIST
500 By  COYCOB, COMGPXALLMX CbIp Un Anua.
HloseaeHme A0 FOTOBHOCTY MACHbIX ABTOMATMUECKIME PEXIMBI NMO3BOMAIOT MOy YT
MMPOroB 1 MakapOHHbIX 3anekaHokK KaueCTBEeHHbI KyNMHAPHbIM pe3ynbTaT npmn MUHUMANbHbIX
MepaneHHoe genvkaTHoe NpuroToBneHve ﬂ,el?lCTBl/lﬂX NoJIb30BaTeNA: OT HEro Tp66yeTCﬂ YKa3aTb /b
350 Bt | 6nioa. PacTtannvBaHmne CAIMBOYHOIO Macna VN 1 BEC NPO/YKTa. [Neub aBTOMATNUYECKN PacCUmTbiBaeT
W WOKOMaza ONTVIMasbHble HACTPOWKN U U3MEHAET 1X MO XOAY
npuroToBneHws. B obLuem BpemMeHI He yUYnTbIBAKOTCA CTaann
PazmoparkmnBaHe 3aMOPOKEHHDBIX NOAOTOBKM 1 MPOrpeea.
160 BT NPOAYKTOB, PasMAryeHmne CaIMBOYHOrO
Hace v eupe T ABTOMATUYECKOE
AR\ "’nF: FZRIM auro
Bl (W
90 Bt PasmsaryeHme MopoKeHoro l PA3MOPAKUBAHME
Pexxum ans 6bicTporo
pa3mopakMBaHNA PasNYHbIX TUMOB NPOJYKTOB C

l""l rPUNb

Pexkum ana nogpymAHUBAHWA, XKapKn Ha rpune
N rpaTUHNpPOBaHNA. PekomeHnayeTca nepeBopayrBaThb
NPOAYKT MO XoA4y NPUroTOBNEHNA.
AnAa nyywmnx pe3ynsratoB NporpenTe rpusib B TeyeHme
3-5 MUHyT.

PekomeHIyemble NprHagnexxHocTv: PelweTka

rPUJIb + MB

lW {

Pexxum gna 6bICTPOro NPUroToBAEHMA U
rPaTUHNPOBaHUA 6o, coueTaloWNIN AeNncTBUe
MUKPOBOJIH U TPUNA.

PekomeHayemble NprHagnexxHoCTV: PelweTka

D g

TYPBOIPUJ1b

,D,J'Iﬂ BEJIMKOJIEMHbIX Pe3yJibTaTOB, COYEeTaA
Aencreme rpnnAa n KOHBeKUnn. PeKOMeH,D,yeTCFI
nepeBopaynBaTb NPOAYKT MO Xo4Yy NPUroTtoBneHnA.
PeKOMeHﬂyeMble NpUHaaNeXHOCT: BbicOKaa pelueTka

=

H TYPBOIPWUJ1b + MB

“ I Pexum gna 6bICTPOro NPUroToBAEHNA 1
noapyMaAHMBaHNA NPOJYKTOB, COUeTaloLWNIA eNCTBME
MUKPOBOJIH, FPW/IA 1 KOHBEKLMN.

Pe KoOMeHayemble NMprHagIeXXHOCT: Pewetka

YUYeTOM X Beca.

MomeLllanTe NPOAYKT HENMOCPEeACTBEHHO Ha CTEKNAHHDBIN
MOBOPOTHbIN CTON. [epeBepHMTE NPOAYKT Npu
MOABNIEHNN COOTBETCTBYIOLLETO YKa3aHWA.

KNACC MNPOLYKTHI BEC
Q% MACO
(bapu, OTOMBHbIE KOTNETHI, 100r-2kr
1% CTeNKM, KYCKM ANA KapKw)
@ LA 100 -3 «r
2% (KypuLa UeNvKoMm, Kyckamu, dune)
: PRIBA . 1001 -2Kr
3% (Uenunkom, cTerkn, dune)
m OBOLLN
(0BOLLHblE ACCOPTW, FOPOLLEK, 100 r-2«Kr
4 GPOKKOMN 1 MP.)
@ HITED 1001 -2Kkr
55 (ByxaHKn, BynKm)

KOHBEKL A

© | Pexknm pns npuroToBneHns 6o Tem e
CNoco6om, UTO 1 B OObIYHOW JyXOBKeE.

PekomeHayemble npuHaanexxHocTu: PelueTtka/
NPAMOYTOJIbHbIV BCTaBHOW MPOTNBEHb

lﬂ/ \\IF\JE HEEY auro ABTOMATWYECKWI PA3OIPEB

Pexxvm ona pasorpeBaHUsA roTOBbIX
610, XpaHALLMXCA B 3aMOPOXKEHHOM BUAE UK NpK
KOMHaTHOW Temnepatype. [eyb aBTOMaTNYECKN
PACCUNTLIBAET HACTPOWKM, MO3BOSIAOLLME AOCTNYD
MaKCMManbHOrO pe3ysibTaTa 3a MUHMMalbHOe Bpems.
BbiknagpliBaiiTe NpoAyKTbl Ha XapOMpPOUHYO TaperKy,
NPUroAHYo ANA NCNONb30BaHNA B MUKPOBOSIHOBOW Meyun.

* Ba3oBbIV pexnM A1A Aeknapaumn sHeprospdeKTUBHOCTM B
cootBeTcTBUM C Pernamentom EC N2 65/2014
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) \[STERAM aro MAP ABTO @
Pexum gna npurotoBneHun

Ha nNapy Taknx NpoAyKToB, Kak pbiba 1 oBoLM,

C NCNONIb30BaHMEM NpuaraeMon napoBapKu.

Ha nogroToBuTenbHOM CTagmu BoAa, HanvTasn B

HUXKHIOIO CEKLNI0 NapOBapKK, aBTOMaTUYeCKN

[OBOAMNTCA A0 KMneHuA ana obpa3oBaHmA napa.

ANnTenbHOCTb 3TOM CTagMM MOXKeT BapbnpOBaTbCA.

[Nocne ee 3aBeplueHMA Neyb NPUCTYNaeT K

NPUroTOBAEHMNIO NPOAYKTA Ha Napy B COOTBETCTBUN

C 3aflaHHOW ANNTENbHOCTbIO.

Huxe npeactaBneHa npvmMepHas AnnTeNbHOCTb
NPUrOTOBNEHWA /1A HEKOTOPbIX OM1t0[;

- CBEXKIME OBOLLW (250-500 r): 4-6 MUH;

« SAMOPOXEHHbIE OBOLLW (250-500 r): 5-7 MuH;
« PbIBHOE OUJTE (250-500 r): 4-6 MIH.

Heobxoanmble npuHaanexHocTu: NMapoBapkKa

[fmm7 ABTO KOHBEKLUA + MB

[

Pexxvm ana 6bicTporo 3anexkaHua
NPOAYKTOB C NOSly4YeHemM NPeBOCXOAHOro
KynuHapHoro pesynbrata. icnonb3ymnre
XaponpouHyto nocyay, NPUrofgHyo Takxe Ana
MWKPOBOJIHOBOW NeYn.

)\
)\

. ABTOMATUYECKOE

LLJiin

NMPArTOTOBJIEHUE*

Pexxum ona 6bICTpOro 3anekaHmsa NPoayKTOB C
nonyyeHrem NPeBOCXOAHOrO KYNIMHapHOro
pe3ynbTaTa. Micnonb3yinTe XaponpouHyto nocyay,
NPUrogHYI0 ANA MAUKPOBOJSIHOBOW Meyn.

lW\“

KITACC MPOLOYKT BEC
3AMEYEHHbIN
G KAPTOOE/b 2007 -1k
1 (MepesepHuTe Npn
NoSABNEHUN NOACKA3KM)
CBEXWE OBOLWW
m (PaBHOMepHO nopexbTe U
JobasbTe 2-4 CTONOBbIE 200r-800r
2 NIOXKK BOAbI. [OTOBbTE
Nof KPbILLIKOW)
3AMOPOXEHHDbIE
m* OBOLWW (NMepesepHute
npv NOABNEHNN 200r-800Tr
3 nofckasku. [oToBbTe Nof
KPbILLKOW)
*Q) KOHCEPBPOBAHHbIE )
OBOLLY 200r-600r1
oo
MOMKOPH 100
5

MPOOYKTHI,
KNACC PEKOMEHAYEMOE KOMMYECTBO 1 MOJIE3HbBIE
COBETHI
(o wpuua 800
1 (nTrua, pblba, 3aneKaHKm) - 1,5 kr
X 400 r
= SAMOPOXEHHAA JTASAHbBA 1 Kr
2
MEYEHbE
BbinoxknTe Ha cnerka cMas3aHHbIN
@ MaC/IOM WAV KMPOM NMPOTNBEHD.
9-12 wr.
3 [lomecTnTe NPOTUBEHDb B AYXOBKY

Npwv NOABNEHWN COOTBETCTBYIOLLEN
NOLCKA3KW.

HACTP HACTPOIKWN

MN3meHeHMe HacTpoek neun (A3bIK,
peXxunm "IKo", APKOCTb, FIPOMKOCTb 3BYKOBOIO
CUrHana, yachbil).

ObpaTuTe BHUMaHWMe: [Tpy BKIIIOYEHHOM pexmme “IKo”
APKOCTb AVCMEA CHUXKAETCA NOCNE HECKONbKNX CEKYH/
6e30eCTBMA B LENAX SKOHOMUM SNEKTPOIHEPTUN.
[Nncnneir 3aropaeTca aBTOMATUYECKK MPUY HaxKaTUM oo
KHOMKW WV BBINOHEHWI UHOTO AENCTBIUA.

KOHCEPBMPOBAHHOE XJIEBHOE TECTO
6Q§ [1ns KOHCepBMPOBaHHbIX bpuroLel 1

4 KpyaccaHoB. [lomecTnTe NpOTMBEHb B AYXOBKY
Npv NOABNEHNIN COOTBETCTBYIOLLEN MNOACKA3KM.

3SAMOPOXEHHBIE BYJTOYKW (ByxaHkn,
OynKM, Kanaum)

Mlcnonb3yiTe AnA NpuroToBAEHNA rOTOBbIX
3aMOPOXKEHHbBIX Oynouek. lNomecTute
NPOTVBEHb B [1lyXOBKY NP NMOABNEHNN
COOTBETCTBYIOLLIEN NMOACKAa3KM.

*
N

MpeaBapuTEnbHbBIN HAarPeEB HEOOXOAVM Nepes HauanoM
FOTOBKM, MO NPOrpaMmmMam 3 -4 - 5. T1o AOCTVKEHWY
onpefeneHHon TeMnepaTypbl Neyb NPeaoXnT Bam
MOMECTUTb MPOAYKT B Kamepy.
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NEPBOE NCMOJIb3OBAHUE

1. BbIBEPUTE AA3bIK

Mpw nepBOM BKOYEHMM NPUOOP NPeanoXuT
BbIOpaTh A3bIK. Ha grcnnee noAsuTcA beryuias
Hagnuncb «<ENGLISH»: Bpawas pyyky pe2yiuposku,
BbibepuTe Tpebyembili A3bIK N3 CNUCKA.

HaxmuTe QK AN noaTBep»kaeHus Bbibopa.

ObpatnTe BHMMaHMe: B fanbHemem MOXHO N3MEHUTb A3bIK
B MeHIo "HacTtponku'".

2.YCTAHOBUTE BPEMH

Mocne BbIGOPaA A3blKa HEOOXOAMMO YCTaHOBUTD
TeKyllee Bpems: Ha Ancrnsiee HaunHaloT MUraTb fBe
undpsbl, o603HavarLWme yac.

Bpalias pyuky pe2ysuposku, yCTaHOBUTE YacOBOE
3HauyeHMe Yyaca n HaxxmuTe OK: Ha Jucnnee HauHeT
MUraTb 3HaYEeHNEe MUHYT.

Bpalan pyuky peeynuposku, yCTaHOBUTE MMHYTHOE
3HaueHune n Haxxmute OK ona noaTeepKaeHms.

ObpatnTe BHUMaHMeE: B ciyyae AnnTenbHOro OTKIIYEHNS
SNEKTPUUECTBA MOXKET BO3HVKHYTb HEOOXOAMMOCTb B
NOBTOPHOW YCTaHOBKE BPEMEHN.

NMOBCEOHEBHAA SKCINJTYATALUA

JET START

Mpu BbIKNIOYEHHOW AYXOBKE HaXXMUTE KHOMKY >
ANA BKNOYEHNA GYHKLUM NPUTOTOBNIEHUA B PEXUME
MUKPOBOJIH Ha MaKCMManbHOM MolHocTu (1000 BT) B
TeyeHune 30 cekyHn.

1. BbIbOP PEXXUMA

BpalwanTe pyuky 8bibopa, Noka Ha gucnsiee He
BbICBETUTCA Ha3BaHMEe HEOBXOAMMOro pexuma:
Ha gucnnee otobpakaeTca 3HaUOK peXkmma 1 ero
6a30Bble HaCTPONKM.

[/ \] =
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Ncnonb3ynTe pyuky pe2ynuposku (rae nmeetcsa) ona
Bbl6Opa NyHKTa MeHio (Ha gncnnee 6yaeT BblaeneH
nepBbIn ,qOCTyngnh NYHKT).

[/ V| JerRD

Haxmnte QK Ana noaTBepaeHuns Bblbopa: Ha
ancnnee otobpaxkatoTca 6a30Bble HACTPOKM.

2. HACTPOUKA NMAPAMETPOB PEXXUMA

Mocne Toro Kak pexum byget BbibpaH, Bbl CMOXeTe
M3MEHUTb ero HaCTPOWKMN.

Ha gucnnen 6yayT nocnegoBatenbHO BbIBOAUTHCA
HacTpavBaemble NapameTpbl.

) -
CCihm
/):'.”JQL

[/ \l I'II::H;'I

Koraa 3HaueHue Ha gucnnee HauHeT MUraThb,
N3MEeHUTEe ero BpaLleHNEM pyyKU pe2ysiuposKU.
HaxmuTe OK, uto6bl NOATBEPAUTL HOBOE 3HAUEHNME U
nepenTn K cnegytoLlen HacTponke.

) \ CA.2I0A
’ \ U CCh
L OJUw

ObpatuTe BHMMaHKe: HaxkaTtve D nossonser BEPHYTbCA K
npeablayLern HacTpovKe.

3. AKTUBUPYWUTE PEXXUM

MNocne noarTeepXaoeHMA BCeX HaACTPOEK HaXMUTE D,
yTOODI AKTUBUPOBATb PEXUM.

HA)KM NTE

e S auntEEEEEEE

Knonka X nossonseTt npuocTaHOBUTL JeicTBue
pexknma B 060N MOMEHT BPEMEHM.
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. 3ALLUTHAA BJIOKUPOBKA
JTa aBTOMaTMyeckaa GyHKLMA NnpegoTBpaLyaeT
CrlyyYamHoe BKJIloUeHne neyu.

) | OBEPLA

650.

[na 3anycka pexknma OTKpouTe 1 3aKpounTe Asepuy,
nocse yero Haxmute [>.

.MAY3A

[nAa NpnocTaHOBKM pexuma (Hanpumep, 4tobbl
pasmeLaTtb UM NnepeBepHyTb NPOAYKT) NPOCTO
OTKpOWTe aABepuy.

éﬂﬂ €ro BO306HOBNEHMA 3aKPONTe ABEpLY 1 HaXMUTe

. ABTOMATUYECKUE PEXXUMbDI

KNACCbI

[nA OCTVXKeHWA ONTUMaNbHOrO pe3ysibTaTa Npw
1CMONb30BaHMN aBTOMATUYECKMX PEXKMMOB HEOOXOANMO
yKa3aTb K/lacC MPUroTaBIMBaeMOoro NpoayKra.

Knacc npopykta 0603HavaeTca YMCIOM B BEPXHEM
npaBoM yrny gucnes.

Vi
Y

NPOOYKT ~

()Nl
g

NHdopmauma o Knaccax NpoAyKTOB NpefcTaBieHa B
Tabnuue C ONUCaHNEM PEXIMMOB.

CTENEHb TOTOBHOCTWU

BoNbLUIMHCTBO aBTOMATUYECKMX PEXUMOB NpegnaratoT
yKa3aTb CTerneHb rOTOBHOCTU, KOTOPYH JOMKHO NMETb
nonyyaemoe 6n070.

CTeneHb roTOBHOCTU MO>KHO N3MEHUTb B TEYEHNE
nepsbix 20 CeKyHA Nocse 3anycka pexmma:
AKTUBUPYITE peXxuM 1 Bbibepute Tpebyemyto
HaCTPOWKY MPW MOMOLLYMN pYyYKU pe2y/IupO8KU.

) §|CPEOH

M

U
AUTO

OEVNCTBUA (PASMELLMBAHWE A
MEPEBOPAYMBAHWE MPOOYKTA)

[nA HEKOTOpPbIX aBTOMATUYECKNX PEXUMOB
npeaycMOTpPEeHbl Nay3bl, BO BPEMSA KOTOPbIX
nosib3oBaTesNio NpeanaraeTca pa3MellaTtb Uam
nepeBepHYTb MPOAYKT.

Korga 310 nponcxoaunt, OTKponTe aBepuy 1
BbINOJIHATE PEKOMEHOBAHHOE AeNCTBME. 3aTeM
3aKponTe ABepuy v HaxmuTte [>, uTo6bl NPOJOMIKUTL
NpUroToBfieHNE.

ObpatuTe BHUMaHMe: [prn NCNOAb30BaHUM PeXIMMa
«Pa3moparkrBaHue» neyb BO30OHOBNAET paboTy
aBTOMATUYECKM Yepe3 ABE MUHYTHI, laxke eC/In Bbl He
pasMeLLanu 1 He NepeBepHyIV NMPOMYKT.

OCTATOYHOE TENMJ10

Bo MHorux cnyyasx nocne npurotoBneHus 6noga
neub 3anyckaeT npoueaypy aBTOMaTUyeckoro
oxnakjaeHua. Ha gucnnee Bo3HuKaet
COOTBETCTBYIOLWAA NHANKALMA.

OXJIAXKOEHWNE

YT106bI BbIBECTWU Ha ANCIIIEN YACbl, HAXXMUTE < .

ObpatunTe BHUMaHKe: OTKPbITUE BEPLibl BPEMEHHO
NpYOCTaHaBMBaEeT NpoLiecc.

TAUMEP

MNpwv BbIKNIOYEHHOW NeYn gucnaen MoXXHo
MCNoNb30BaTb B KauecTBe Tanmepa. [JnAa BKaoyeHnnA
GYHKUMM 1 yCTaHOBKM BPEMEHU UCMONb3YNTE pyYKy
pe2ynuposKu.

CAC7 |
A
N, a7
RSN

HaxmunTte OK, uTo6bl 3anycTuTb Tarimep: MNpu
3aBepLUEHNN 0O6PATHOro oTCYeTa BPEMEHM pa3faeTca
3BYKOBOW CUIHaN 1 Ha Agncniee noABnaeTca
COOTBETCTBYIOLWAA UHANKALNA.

ObpatuTe BHYMaHMe: Talimep He 3amyckaeT Kakue-nnbo
PEXMMbI MPUTOTOBNEHNS.

[na n3meHeHna yCTaHOBNEHHOIO BPEMEHY OCTaHOBUTE
Tanmep Haxatrem D . [Isax sl Haxmute D | 41o6bI
BEPHYTbCA K OTOOPAKEHMIO TEKYLLETO BPEMEH.

3anyck peXxnmoB NPUroTOBIEHNA BO3MOXeH 6e3
OTK/IoYeHMA paboTalolero Tanmepa: Tanmep
npoposkaeT 0OpaTHbIN OTCYET 3aJaHHOIO BPEMEHM,
HUKaK He BNMAA Ha AeNCTBME peXxmma.

v\ B

YTo6bl BepHYTb TalMep Ha AUCNEN, AOXKANTECD
3aBepLUEHUA peXxrmMa UM OCTAaHOBUTE ero, BbIK/IIOUNB
neub.
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MOJIE3HbIE COBETDI

KAK NOJIb30BATbCA TABJINLEN
NMPUTOTOBJIEHUA BJ1IOA

B Tabnuue npeacraBneHbl Hamnyywmne pexumbl ona
npuroToBneHuns 6nioga.

ANnTeNnbHOCTb NPUroTOBIEHNA OTHOCUTCS KO
BPEMEHM HAXOXAEHNA NPOAYKTa B MeYN U He
BKJ/1lOYaeT CTaguto NpeaBapuUTenbHOro nporpesa (rae
HeobxoAnma).

HacTponku n AnuTenbHOCTb NPUroTOBNEHUA
ABNAOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU U 3aBUCAT

OT KONMYeCTBa NPOAYKTa U NCMONb3yeMbIX
NPUHagNeXHOCTEN.

foToBbTE 6100 B TEYEHME YKA3aHHOIO
MWHUMaNbHOIO BPEMEHMU, a 3aTEM NPOBepPbTE ero
rOTOBHOCTb.

[nsa Hamnyywmnx pesynbTaToB TWATENbHO
npuaepXnBanTecb pekomeHgaLmin no Bbibopy
nprHaaneXHoCcTen, NpeacTaBleHHbIX B Tabnuye
npuroToBneHuns 6nwoga.

COBETbI NO NPUTOTOBJIEHUIO BJ1IOA B
MWKPOBOJIHOBOMU MNMEYNA

MnKpOBONHbI NPOHMNKAIOT B MPOAYKT Ha
OrpaHNYeHHyio rnyouHy

npu 0f4HOBPEMEHHOM MPUrOTOBJIEHUN HECKONbKMX
KYCKOB CTapanTecb pacnpenenaTb UX MO Kak MOXHO
6onblien nnowaaun.

ManeHbKre KyCK1 NpuroTaBnanBatoTca ObicTpee, yem
6onblume: NopexbTe NPOAYKT HA KYCOUYKU PAaBHOTO
pa3mepa, uTobbl obecneunTb 6onee paBHoOMepHoe
NPUroToB/IeHME.

Mpn MMKPOBONHOBOM Harpese NPonCxoanT
ncnapeHne Bnaru: NCNosb3ynte cneumnanbHble
KPbIWKMW A1 MUKPOBOJIHOBbIX Meyel, YTobbl
npefoTBPaTUTbL NepecyLwBaHe NPOaYyKTOB.

Kak npaBuno, nocne 3aBeplieHna MUKPOBOSIHOBOIO
Harpesa 6711040 NPOAOIKAET FOTOBUTCA elle

B TEUEHNE HEKOTOPOro BpemeHu. [losaTomy
peKoOMeHAYeTCA BblAepKNBaTb 611040 B KOHLE LKA
NPUroTOBNEHMA.

PasmelunBaHve npofyKTa B npoLecce NpMroToBiaeHns
ynyudllaeT KyJIMHapHbIV pe3ynbTaT, MOCKONbKY Npu
3ToM 6onee NponeyeHHble KYCOUKN CMeLLaTca oT
KpaeB B LLEHTP 1 HA06OpPOT.

TOHKMe NOMTUKN MACA KNaguTe Tak, 4yTOObI OHM
Haxoaumnum apyr Ha apyra. ToncTole KYCKM MACa,
MACHbIE pyneTbl N CapAenbkn paamemame
BMJIOTHYIO.

MALLEBAA MNEHKA U YINAKOBKA

CHyMUTe 3aBA3KM € OyMaXKHbIX MU NAACTUKOBbIX
NakeToB nepep Tem, Kak NOMeLaTb NX B Neyvb Ana
NPUroTOBJIEHNA B PEXMME MUKPOBOJIH.
HagpexbTe nnn npokonute nnacTMkoByto
NAEeHKY BUAKOW: 3TO NO3BONINT CHU3NTb AaBneHne
N NpefoTBPaTUTb Pa3pbiB MNIEHKN NAaPOM,
obpasywmnmca Npy NPUroToBAEHUN.
KNOKOCTU

KnakocTn MoryT neperpeBaTbCa Bbllle TOYKN
KuneHua 6e3 ABHOro o6pa3oBaHMA My3bIPbKOB.
DTO MOXeT BbI3BaTb HEOXUAAHHbIN Nepenns ropaven
XKUAKOCTHU.

YT06bl NCKNIOUYMTDL TaKylo BO3MOXHOCTb, cobntopante
cnepylowme npasuna:

. He ncnonb3yinte eMKoCTn C y3KUM FOpPJIbILLKOM.

. PazamewanTe XupgKkocTb nepep Tem, Kak CTaBuTb
€MKOCTb B MMKPOBOJIHOBYIO NeYyb, OCTaBbTe B HEl
YalrHYI0 JIOXKKY.

.[Mocne HarpeBa CHOBa NOMeLlanTe KNULKOCTb

N TONbKO 3aTeM OCTOPOXKHO BbIHbTE EMKOCTb 13
MUKPOBOJIHOBOW NeYun.

3AMOPOMEHHbIE MPOAYKTbI

Ana HannyJwmnx pesynbTaTtoB BbiKaAblBanTe
pa3smopaxxunsaemble NPOAYKTbl HENOCPEeACTBEHHO Ha
CTEKJIAHHBIN MOBOPOTHbBIN cToN. [Tpn HeobxoaMMOCTH
NCNONb3ynTe NErknmn niacTUKOBbIA KOHTENHEP,
NPWUIOAHbIN ANA MAKPOBOJIHOBOW NeYn.

BapeHbie, TyweHblie 6ntoaa n MACHbIE COYCbl
oTTamBaloT bbICTpee, ec/iv NOMeLBaTb UX B
npouecce pa3mopax}nBaHusA.

Korpaa npoAyKT 4aCcTMYHO OTTaET, OTAENNTE KYCKN
APYr OT Apyra: oTAeNbHble KYCKU pa3MopaXKnBaroTca
6bIcTpee.

HOETCKOE NMMTAHUE

Bo Bpemsa pa3orpeBa AeTCKOro nUTaHuA Uim
XnakKocTen B OyTblnouKax unm 6aHouKax ans
KOpMieHMA pa3mellmBanTe cogepxumoe. MpoeepbTe
ero TemnepaTypy nepes KopmiaeHvem.

3710 obecneunBaeT paBHOMEPHOE pacnpeneneHme
Tenna v npefoTBpalLaeT ONacHOCTb OLNaprBaHua
NN OXKOTOB.

Mepen NnogorpeBoOM CHUMUTE C BYTbITOUKM KPbILWKY U
COCKY.

MACO U PbIBA

YT06bI MACO 1 pbIba ObICTPO NOAPYMAHMBANMUCD,
0CTaBaACb MATKMMU N COYHBbIMWN BHYTPW, NONb3yNnTeCb
pexunmom “lpunb + CBY”. ina Hannyywnx
pe3ynbTaToB YCTAHOBMUTE YPOBEHb MOLHOCTM
MWKPOBOJIH Ha 3Ha4yeHue oT 160 go 350 BT.
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TABJIMLUA NPUTOTOBJIEHUA BJIIOA

NPOAOKU-
NPOAYKT PEXUM TEMMN. (°C) Mou::T?CTb TENbHOCTb  MPUHAJJIEXXHOCTU
(MUH)
i | o] 160 - 180 - 30-60 =
Mporu U3 ApPoX:KeBoro Tecta
A 160 - 180 90 25-50 =

Muporun ¢ HAYNHKOM (TBOPOXKHbIN ) ) : dDE=
NYAVHT, WTPYAenb, A0M0UHbIA M1POr) l @ l 160-190 3>-/0 =
BUCKBUTHDIN TOPT l ® l 160 - 30-40 m 5
Meuenbe | o | 160 . 20 - 30 g
Hecnapkas Bbineuyka
(MMPOTY C OBOLLHOM HAYMHKOM, l ® l 180 - 190 - 40-55 wr
nopaHckme nnporn 1 - 1,2 Kr)
FoToBble 6nr0ga (250 - 500 1) y \ - 750 4-7 “r
NasaHbsA/3aneyeHHan nacra y \ - 350 - 500 15-25 (D &r
3amopo)KeHHas la3aHbA Y\ ) ) )
L 500 - 750 14 - 20 1
Muuua (400 - 500 r) J \ - - 10-12 -
Msco (Kycouku, CTenkm) 2 - 500 10-15 ‘.‘l,l"’ “r
MTuua (Lenvkom, 800 - 1,5 k) I\ - 350-500  30-45* (D =
Kypuua (bvine nnu kycoukm) J \ - 350 -500 10 -17 {'],l'" =
XKapkoe(800 r - 1,2 kr) 28 - 350-500  25-40* (1D =
Kapkoe n3 6apaHuHbl / TENATUHDI l @ l 170 - 180 - 70-80*% ,Clll', 5
[ pocT6und -
(1,3-1,5 k) = 160 - 180 160 50-70* dDE=;
Kon6ackm / wawnbik o - - 20-40* .1“',’
Pbi6a (CTeiikin nnm dune) I\ - 160-350  15-20* =r
Llenas pbi6a (300 - 1,2 kr) 2 - 160-350  20-30* =r
MeueHblit KapTodenb (600 T - 1 ) I\ - 350 - 500 30-50* =r
3aneuéHHble A6n0KN 7\ - 160 - 350 15 -25 (D &r
*[NepeBepHNTE NPOLAYKT B CEPeanHE NPoLIecca NPUroTOBIEHNA..

KoHBekuna KonBekuna + MB punb lpunb + MB

PEXMMbl - —eee
® V" | J %]
*KaponpouHas Tapenka/emMKoCTb, . .
. Pewetka lMpAMOYyronbHbIN BCTaBHOW NPOTUBEHDb
npurogHaa ana MMKPOBOJTHOBOWU neYvn
MPUHALNEXHOCTY N
= ap -
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NMPOTECTUPOBAHHDIE PELIENTDbI

CocTaBneHo ans cepTndUKaLIMOHHbBIX OPraHOB B COOTBETCTBUM CO CTaHAapTamu [EC 60705 1 IEC 60350-1.

BPEMA TEMN./
npoaykT  PEXuMM  BEC  npurotoBneHua ypoBeHb | MOWHOCTD | nonrpes | MPMHANEXHOCTY
(r) ] (BT)
(MMH:ceK) renna
EmKocCTb, npurogHas
3asapuoiikpem |7 Y 1000 12:00 - 13:00 - 650 - AR KD OB onHOBOR
(Mnpekc 3.227)
EMKOCTb, NpurogHas
BucKBUTHDIIA Y\ 475 8:00 - 10:00 i 750 ) AN MUKPOBOMTHOBOM
nupor neun
(Munpekc 3.827)
EMKOCTb, NpurogHas
MscHoii pyner J \ 900 13:00 - 14:00 - 750 - AR KD OB OnHOBOR
(Mnpekc 3.838)
EMKOCTb, NpurogHas
KapTtodenb 7 Q 1100 28:00 - 30:00 190 350 ) AN MUKPOBOTHOBOM
rpaTteH neum
(Munpekc 3.827)
EMKOCTb, NpurogHas
Kypuua J \| 1200 35:00 - 40:00 210 350 - A o 0P
(Mnpekc 3.220)
Pasmopo3ska
MmAca
(nepeBepHUTE
no UcTeyeHum l” \“] 500 10:30 - 160 - MoBopoTHbIN CTON
MOMOBUHbI
BpeMeHM
pasMopaxKmBaHus)
TocTbl l""] - 4:00 - 6:00 3 - fla ”0:”"3
MuKpOBOMHbI lpunb + MB Mpunb
PEXKMDbI S— ——
J \ J \\\] [
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OYUNCTKA N YXOo/.

Mepep Hauanom n6bIX AENCTBUIA NO OUNCTKE N
yxoay Aante npnbopy ocTbiThb.

He ncnonbsyinrte napoouncrurenu.

BHEWHWE N BHYTPEHHUE MOBEPXHOCTU

« [poTuparite NOBEPXHOCTU NpUbOpa BNaKHOM
candeTkomn n3 MMKPOBONOKHa. [Mpun cunbHOM
3arpA3HeHnn fobaBbTe HECKONIbKO Kanesb MOKLLEro
CpeAcTBa C HenTpanbHbIM pH. MNpoTpuTe NoBepXHOCTH
HaCyXO CyXOW TKaHblO.

« InAa uncTkn cTtekna asepubl NONb3yNTECh
crneumnanbHbIMN KUGKUMU MOKLWMMU CpeacTBaMu.

» Yepes perynapHbie MHTEPBabl BPEMEHN, @ TaKXe
nocsie pas3nmea NPOAYKTOB, BbIHUMaNTE NOBOPOTHbIN
CTON 1 NOACTaBKY M OYULLaNTe [HO Meyn OT OCTaTKOB
nnwn.

« [punio He TpebyeTcAa UMCTKA, MOCKONbKY BCe
3arpA3HeHnA cropatoT noj AeCTBMEM BbICOKOM
TemnepaTtypbl: NONb3yNTECb FPUIEM PerynsapHo.

He ncnonb3yite abpasmnBHbie ryoKn, ctanbHbie
MoOYarkKm, arpeccmBHble N abpasnBHbie molowne
CpeAcCTBa, TaK Kak OHU MOTYT NOBpeAnTb
noBepxHoOCTN npubopa.

NMPUHALONEXHOCTU

Bce nprvHagneXxHOCTN NPUrogHbl 4N MbITbA B
NOCYAOMOEYHOWN MaLLnHe.

CTounKue 3arpsa3HeHmnn 6epexHo oTTupanTe
candetkon. [lepen MONKOM NpUHaANeXHOCTEN ganTe
UM OCTbITb.

NMOUCK N YCTPAHEHUE HEUCINPABHOCTEN

HencnpaBHocCTb
- fyxoBka He paboTaer. .
3 L cetn.

. Mpwbop oTcoeguHeH oT

| 3NeKTPOCeTU.

- Meub n3paet Wym, faxe Koraa

| BbIKNIOYEHa. | BEHTUIATOP.

- Ha gucnnee oto6pasaeTca

. coobuieHrie «<ERR», 3a KOTOpbIM | obecneyeHuA.

. cnegyeTt uncno.

- BoamoXKHaa npuunHa

- OTCyTCTBYeT HanpaxeHue B

. PaboTaeT oxnaxgatoLnii

- OwwbKa NporpamMmMHoOro

Cnoco6 ycTpaHeHusA

. [poBepbTe Hanrune HanPAXEHNA B CETH.

. YbeaunTech, 4To Neyb BKIOUEHA B CETb. BolkmoumnTe
. 11 CHOBa BKJTIOUMTE AYXOBKY U MPOBEPLTE, HE

| CYEe3/1a I HEMCNPaBHOCT.

- OTKpoOIiTe ABEPLY UV AOKANTECH 3aBEPLIEHNA
. npolecca oxnaxaeHus.

ObpaTtuTech B GNMXKaNLWMIN CEPBUCHBIA LIEHTP.
- Coobuymte ymcno, cnefytollee 3a COobLeHNEM «
. ERR».

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

NOMOLLb

Mpw BO3HMKHOBEHMM NPO6EM BO BpeMs SKCryaTaumum
06paTnTeCh B LIEHTP TEXHNYECKOro 06CyKBaHNA
Franke.

He nonb3yintecb ycnyramyv HeaBTOPM30BaHHbIX
MacCTepCKuX.

YKaxure:

- TUN HEeNCNPaBHOCTY;

- Mogenb npubopa (apTukyn/Kog);

- cepuiiHbIn Homep (S.N.) Ha dpupmeHHOIM Tabnnuke,
pacrnonoXeHHOW Ha IeBOM Kpalo Kamepbl JYXOBOroO
wKada (BMAHa NpY OTKPLITON ABEPLE AYXOBKM).

CEied s

Mpwn obpaleHnn

B Hall CEPBUCHDIN
LEHTP YKaxute

KoAbl, YKa3aHHble Ha
nacnopTHOW Tabnunuke
BalLero npubopa.

XXX/XXX

XXXXXXXXXXXX |7

CeEE
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KEPIBHUUTBO 3 BUKOPUCTAHHA

PrhRhitRh
A AAESE

R

1. MNaHenb KepyBaHHA

2. KpyroBuu HarpiBanbHui
eflemeHT
(He BUAHO)

3. lgeHTudikauinHa Tabnmuka
(He 3HIMaTN)

4, [1BepuArta

5. BepxHin HarpiBanbHUm enemeHT/
rpwnb

6. CeiTno
7. CknaHe obepToBe 611080

MAHEJ1Ib KEPYBAHHA
; - +
X ) oK >
ORG 0RO

1. PY4YKA BUBOPY

o6 yBiMKHYTK gyxoBy wady,
06epiTb 6yab-aKy ¢yHKUito. LLlo6
BMMKHYTU fiyxoBY Liady, NOBEPHITb
pyuKy B nonoxeHHa 0

2. CTOn

[na MUTTEBOI 3yNUHKM Hapas3i
aKTMBOBaHOI QyHKLT Ta
nepeBefeHHA neviy pexmm
OUiKyBaHHA.

3. HA3A[

Ina noBepHeHHA O
nonepeaHbOro MeHlo.

4. AUCNNEN

5. KHONKA NIATBEPAXEHHA

MigTBEpAXeHHA BMOpaHOT GyHKLT
ab0 BCTAaHOBNIEHOrO 3HAYEHHH.

6.MYCK

o6 HerarHO 3anycTnTK GyHKLt0.
Konv ayxoBy wady BYMKHYTO, HAaTUCHITb
KHOMKY, 06 3anyCTUTV NPUroTyBaHHA
3 QYHKLIIEI0 MIKDOXBWITb 33 MOBHOT
NOTYXHOCTI NPOTAroM 30 CekyHA.

7. PYYKA PETYJIIOBAHHA

Ana npokpyyyBaHHA MEHI0
i 3aCTOCYBaHHA ab0 3MiHN
HanawTyBaHb.

3BepPHITb yBary: YCi pyuku € pyudkamut HATUCKHOTO TUMY. HaTUCHITb Ha LEeHTP pyUKM, OO BUBINbHUTIA 1T 3 rHi3aa.
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CKNAHE OBEPTOBE BJ1IO10
CknsaHe obepToBe 6n10A0, WO
pO3TalOBYETLCA Ha NiANOPI,
meTofamm rotyBaHHA. ObepToBe
6111000 HeOOXiAHO 3aBXK AN
BMKOPUCTOBYBATM 5IK OCHOBY
ANsl iHWWX KOHTENHEPIB i akcecyapis, 33 BUHATKOM
I'IILI,HOPA OBEPTOBOIO BJIIOAA
BukopucToByiTe nignopy nuwe ana
cknaHoro obeptoBoro 6ntoaa. He

MO>KHa BUKOPUCTOBYBATK 3i BCiMa
NPAMOKYTHOIO ieKa AnA BUMNiKaHHA.
) knagitTb Ha Nignopy iHWi akcecyapw.

3aBAAKM LbOMY MOXHa MoMmillaTn
Ky 6nvkue go rpuna gna
ileanbHOro NiApyMAHIBaHHA
CTpaB 1 ONTUMaNbHOI LMPKynALii
U rapAyoro nosiTpA. [omicTiTb

pewiTKy Ha obepToBe 65040,
CNiAKYuM 32 TUM, W06 BOHO HE KOHTaKTyBaso 3
iHLXMW MOBEPXHAMM.

<

[na npurotyBaHHA Ha napi

1 Takux cTpas, AK pnba abo
OBOUi, MOMICTITb X Yy KOLWMWK (2)
i HanunTe NUTHY BoAy (100 mn)
Ha AHO napoBapkM (3), wob
OTPUMaTN HEOOXiAHY KiNbKiCTb
napw.

Ana BapiHHA nacTu, pucy abo
KapTonni TOLO NOMICTITb Ui
npoayKkTn 6e3nocepeAHbO Ha HO NapOBapKK (KOLWNK
He noTpibeH) i gopanTe HeOOXiAHY KiNbKiCTb MUTHOT
BOAM AN1A Ti€l KiIbKOCTi NPOAYKTIB, AKY BN roTyeTe.
[na oTpyMaHHA HanKpawmnx pe3ynbTaTiB HaKpunTe
napoBapkKy Kpuwkoto (1), Wwo BXoAnTb [0 KOMMIEKTY
nocTavyaHHA.

3aBXan KnagiTb NapoBapKy Ha cknAHe obepToBe
611040 Ta BUKOPUCTOBYNTE i1 NMLLE 3 HANEXHUMMU
OyHKUiAMY roTyBaHHA ab0 GYHKLIiAMUN MiKPOXBUIb.

KPULLKA

= 3py4YHO BUKOPUCTOBYBATH

ONA HaKpMBaHHA TXi Nig yac
npuroTyBaHHA abo nigirpiBaHHA B
MiKPOXBUbOBIN Neui.

Kpuwka 3meHLWwye 6pn3km Ta
30epirae Bonory B NpoAyKTax.
Kpim TOro, iT MOXHa BUKOPUCTOBYBATN AN1A CTBOPEHHA
ABOX PiBHIB NPUrOTYBaHHA.

BoHa He nigxoanTb AnsA roTyBaHHsA 3 KOHBEKLi€ abo 3
byHKUIAMK rpuna.

NMPAMOKYTHE AEKO 414 BUNIKAHHA

BukopuctoBynTe geko gna
BUNiIKaHHA nuwe 3 GyHKUiaMN,
NPU3HaYeHUMU 4N1A BUMNIKaHHA
3 KOHBEKLLI€EIO; HiIKOMN He
BMKOPUCTOBYINTE NOro B KOMbiHauii
3 MiKpoxBUNAMU. YcTaBnante
[eKo ropn3oHTasbHO Ha NonuuUo y BigdineHHi ana
NPUroTyBaHHA.

@

3BepHiTb yBary: He noTpibHo BMMaTK 0bepTOBE OO0 Ta
Moro nianopy nif Yac BUKOPUCTaHHA NPAMOKYTHOTO fieKa Asis

BMMiKaHHSA.

KinbkicTb akcecyapiB MOXe BiApI3HATICA 3anexXHO Bia npuabdaHoi moaeni.
IHWIi akcecyapu MOXHa NpraGATV OKPEMO B LIeHTPI NICAANPOAAKHOTO 0OCYrOBYBaHHS.

Ha puHKy npeacTaBneHa wina HU3Ka npunagas.
MNepep npua6aHHAM NepeKoHaTeCH, L0 BOHN
nigxXopATb ANA BUKOPUCTAHHA B MiKPpOXBUbOBIl
nevi Ta BUTPUMYIOTb TeMNepaTypy AYyXOBOi wadpum.

Hikonu He BUKOpUCTOBYINTE MeTaneBi KOHTENHepW
ANA Ki Ta HaNoIB Nif Yac roTyBaHHA B
MiKpOXBUbOBIN neyi

3aBXAn nepeBipANTe, YN He TOPKAETbCA iXKa
aKcecyapu BHYTPillHiX CTIHOK AyxoBoi wadu.

Mepep nyckom neuyi 3aBKAM NnepeBipAnTe, W06
o6epToBe 6n10a0 BinbHO 06epTanoca. bygbre
o6epexHi, wo6 He 3cyHyTM 3 MicAa o6epToBe
6ni0p0, ycTaBNAIYM UM 3HiMaloun iHWi akcecyapu.
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OYHKUIT

MIKPOXBUJI

7 \
l [nAa weuakoro NnpuroTyBaHHA Ta po3irpiBaHHA
i Ta Hanoi..

y | MPUMYCOBA BEHTUJTIALIA + MIKPOXBWJTI
® [nAa npuroTyBaHHA CTPaB y Neyi 3a KOPOTKMM Yac.

PekomeHgoBaHe npunaana: Pewitka

e

MOTYKHICTb PEKOMEHOBAHE 3ACTOCYBAHHS . |IUBUAKE MIAINPIBAHHA
n . 5 26 . “ 1 lna wempakoro nigirpisaHHA nevi nepea UMKIOM

900 Bt BAKE POSITPIBAHHA HAMOIB abO CTPas 13 roTyBaHHa. [louekaiiteca 3aBepLueHHs GpyHKLIi, nepLu
BICOKVIM yMICTOM BOAK HIXK KNacTu XKy B AyXOBY Lady.

750 Bt [OTyBaHHA OBOYIB

650 Bt MpuroTyBaHHA M'Aca Ta prou

Parory et | COOKASSIST
[MpUroTyBaHHA M'ACHUX COYCiB abo COYCiB,

500 By MO MICTATb CVP §6O AnuA. JlosepLueHHs Y pasi BUKOPUCTaHHA aBTOMATUYHIX GYHKL|iV [4N1A JOCATHEHHA
NPUroTyBaHHA MACHMX TTMPOTIB abo HaMKpPaLLWX pe3ynbTaTiB HeobXiAHO MPOCTO BUOPATY TUM i
3ane4eHol Nactv Bary abo KinbkicTb ixi. [lyxosa ada aBTOMaTUYHO BU3HAUNTb
MpUroTyBaHHA Ha NOBINLHOMY BOTHi. OMTUMarbHi HanaLTyBaHHA Ta MPOLOBXMTb 3MIHIOBATI X

350 BT |,D,eaﬂbHO ﬂiﬂXOﬂMTb 074 PO3MJaBieHHA y.I‘IpOLI,eCi roTyBaHHA. 3aranbHmM LiaC.He BK/ItOYae eTarnmu
Macna abo WwoKonazy MiAroTOBKM abo NonepeAHbOro HarpiBaHHS.
PO3MOPOXKYBaHHA 3aMOPOKEHNX MPOLYKTIB O

160 BT ! Y | TEERN Ao ABTOMATUYHE
abo PO3MAKLLIEHHA MaCJ1a Ta CMPY -UE- F F L PO3MOPOYBAHHSA

90 Bt Po3m'aKLLEHHA MOPO3MBa Bl/lKOpl/lCTOByETbCﬂ ansa
WBUAKOrO PO3MOPOXKYBAHHA PI3HMX TUNIB TXi.
~IrPUNb HeoObxigHo nuwwe BKasaTtu Bary.

[na nigpymM'AHIOBaHHA, YTBOPEHHA CKOPUHKI

Ta NPUroTyBaHHA Ha rpuii. Mu pekomeHayemo
nepesepTaTy XKy Mig YyaC NPUroTyBaHHS.

[na oTpmMaHHA HanKpaLlmx pesynbraTtis nonepenHbo
nporpinTe rpunb NPOTArom 3-5 XBUINH.

PekomeHoBaHe npunaaaa: Pewitka

FPUJIb + MIKPOXBUJI

Ona wBmMaKoro NpuUroTyBaHHA Ta 3anikaHHA
CTPaB i3 BUKOPUCTAHHAM MiKPOXBWIIb Y MOEAHAHHI 3
byHKUiAMY rpuns.

)\

PekomeHaoBaHe npunaaas: Pewitka

T TYPBOrPUNDb

* ] lna oTpumaHHs ineanbHoro pe3ynbraty
NOEAHYIOTLCA QYHKLIT rpmnio Ta KoHdeKLUil.
Mwu pekomeHOyEMO nepesepTaTy XY Nifg vac
NPUroTyBaHHA.

PekomeHoBaHe Npvnaana: Bucoka peuitka

ly | TYPBOIPUNDb + MIKPOXBUJI

“ 1 [1nAa wBMAKOro NpUroTyBaHHA Ta
NiAPYM'AHIOBAHHA CTPAB i3 BUKOPUCTaHHAM
MIKPOXBWJIb Y MOEAHAHHI 3 QYHKLiAMU rpyuna Ta
KOHBEKLiNHOI neui.

PekomeHaoBaHe npunaaas: Pewitka

KOHBEKLIA

s NpuroTyBaHHA CTpaB y Cnoci6, AKMIA
3abe3neyye pe3ynbraTtii, NOAiIGHI 4O BUKOPUCTaHHA
KOHBEKLHOI neui.

)
Y

PekomeHaoBaHe npunaaas: NpamokyTHe geko ana
BUMiKaHHA / peLiTka

>y HeobXxigHO KnacTn 6e3nocepeiHbo Ha CKNsAHe
obepToBe 6nt0f0. [epeBepHiTb NPOAYKTHU, KON
6yae 3anponoHOBAHO.

KATEIOPIA PEKOMEHZOBAHI MPOOYKTW BATA
Q% M'ACO
(bapul, KOTNeTW, CTENKM, M'ACO 1001 -2Kkr
1% 15 3aniKaHHA)
Cf%) I"ITVILLﬂ ) 100 -3 Kr
2% (uina Kypka, LUMaTkK abo dine)
: PMBA . ) 100 -2Kr
3% (uina, cTeikm abo dine)
m OBOM!I
(3miwaHi oBoYi, ropox, 6pokoni 1001 -2Kr
4 TOLO)
@ XﬂI.B 100 r-2Kr
5% (xni6, poranuku Ta Gynoykm)

ly QIFQE HEF are ABTOMATUYHE PO3IMPIBAHHS

BukopucroByeTbca gna
po3irpiBaHHA roToBMX CTPaB, AKi MalTb KiMHaTHY
TemnepaTypy abo 3amoporeHi. [lyxoBa wada
aBTOMAaTMYHO BM3Ha4ya€ HeobXiaHI NapameTpu
ANA JOCATHEHHA HaMKpaLlMX pesynbraTis
3a HankopoTWwuir yvac. loknagitb cTpaBy Ha
TEPMOCTINKY Tapifiky abo MUCKy, Mpr3HayeHy Ana
BUKOPWUCTAHHA B MiKPOXBWJ/IbOBIN Neuyi.

* OyHKLIA BUKOPUCTOBYETHCA AK €TaNIOHHAa ANA Aeknapadii
Npo eHeproedeKTMBHICTb 3rigHo 3 MNoctaHoBo (EC)
N265/2014
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UK

CTERM a0 ABTOMATUYHE
S MPUTOTYBAHHA HA NAPI {5k

BukopucroByeTbca ana
NPUroTyBaHHA CTPaB Ha Mapi, HanNpuKsag OBOYiB
abo pubu, 3a LONOMOrol NapoBapKK, AKa BXOAUTb
Yy KOMMNEeKT nocTayaHHA. Ha noyaTkoBoMmy
eTani NifroToBKM aBTOMaTUYHO CTBOPIOETLCA
napa Wwnaxom KUn'aTiHHA BoAguW, HaNNTOT Ha AHO
napoBapku. TpMBanicTb LbOro etany Moxe 6yTu
pi3Hoto. [oTiM y AyxO0BiN wadi po3noynHaeTbCA
eTan NpuUroTyBaHHA CTpPaBu Bi4MNOBIAHO A0
BCTaHOBJ/IEHOrO yacy.

[ﬁ/%

OpIEHTOBHMI Yac rOTyBaHHA:

« CBIPKI OBOYI (250-500 r): 4-6 XBUNUH;

« SAMOPOKEHI OBOMI (250-500 r): 5-7 xBUnmnH;
« PBHE OIJTE (250-500 r): 4-6 XBUUH.

HeobxiaHe npunaanq: NapoBapka

l#/ o\|[CTBT MPUMYCOBA BEHTUNALIA +

MIKPOXBUJI

BukopucTtoByeTbCA ANA WBNAKOIO NPUroTYBaHHA
B AYXOBIiN Wwadi Ta LOCATHEHHA ONTUMANbHUX
pesynbTaTiB. BukopuctoByinTe nocya, npuaaTHum
TaKOX 4NA NPUroTYBaHHA CTpaB y AyXxoBin wadi Ta
MiKpOXBW/IbOBIN Meui.

MPOLYKTN,

KATETOPIA PEKOMEHIOBAHA KITbKICTb Ta MOPAZIY

ABTOMATUYHE TOTYBAHHA

BukopuncToByeTbCA ANA WBUAKOTO
NPUroTyBaHHA B AyXOBil Wadi Ta OCATHEHHA
OoNTUManbHUX pe3ynbTaTiB. BukopucrtoByinte nocya,
NPUAATHUIA ONA NPUrOTYBaHHA CTPaB Y AyXOBil
wadi Ta MiIKPOXBUbOBIN MNedi.

Z2

rm I"li_/
LLoin

Q%D KYPKA 800 T

1 (NTVuA, prba, 3anikaHKm) - 1,5 Kr
* 400 r
= 3SAMOPOEHA JTA3AHbBA 1 Kr
2
MEYNBO
PO3MICTITb Ha 3/1erka 3malleHomy
@ eky. H?Knaﬂ|Tb nponyKTm Jife} 9-12 uT
3 LyXOBOI Wadu, aK TiNbKu

BigObpasnThHCA BignosigHe
MOBIAOMJIEHHA.

KATETOPIA MNPOOYKT BATA
MEYEHA KAPTOIMA
@ (MeperopHyTH, KoMK 200 -1 «r
3'9BUTHCA 3aMNnT)
CBI?KI OBOM|
%Q (Mopizat piBHOMIPHUMM
LWMaTOUYKaMm Ta 4oaatu 200r-800r
2 2-4 CTONOBI NOXKW BOAN.
Hakputn)
sQ* 3AMOPOXEHI OBOMYI
(MeperopHyTH, KOMK 200r-800r
3 3'ABMTBCA 3anUT. Hakputw)
KOHCEPBOBAHI OBOMI 200r-600r
4
nogb
MOTMKOPH 100r
5
HAJTALLIT HANALWLTYBAHHA

3MiHeHHA HanawTyBaHb AyXOBOI
wadu (MoBa, pexxnm «EKo», ACKPaBICTb, NyUYHICTb
3BYKOBOIO CUTHanNy, rOANHHMK).

3BEPHITb yBary: Yepes KifbKa CekyH[ nicna akTmeallii
pexmnmy «EKo» ACKPaBICTb eKpaHa 3MEHWMUTLCA

N4 3a0LWafkeHHA eHepril. ncnnen agToMaTu4HO
AKTMBYETbCH, KONM HATUCKAETLCA OyAb-ika KHOMKa.

KOHCEPBOBAHE XJIIBHE TICTO

[lna KoHcepBOBaHYX Opiollen i KpyacaHis.
Moknaaite NPOAYKTY [0 AyXOBOI Wadu, AK
TiNbKM Bifobpa3nTbCa BiANOBiAHE
MOBIJOMEHHA.

#E)*

3SAMOPOEHI BYJTOYKW (6yxaHku, 6ynku,

* Kanaui)
@ BrikopmcToBy#Te ANA NPUrOTYBaHHA rOTOBMX
5 3aMOpOXeHX Bynoyok. Moknagite NpoayKTH

110 AYXOBOI Wadu, AK TiNbKW BifobpasnTbCA
BigNoBiAHE NOBIAOMAEHHSA.

MNonepeHin Harpis HeOOXiAHWI Nepep NOYaTKOM
rOTyBaHHs, 33 Nporpamamu 3 - 4 - 5. Konu byae nocArHyTa
noTpibHa TemnepaTypa, Niy 3aNPOroHYE Bam BCTAHOBUTH
CTpasu.
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NEPEA MOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP MOBU

Micna nepworo BMMKaHHA Npunagy HeobxiaHo
BCTAHOBUTW MOBY Ta yac. Ha gucnnei
BigobpakatnumeTbca cnoso «ENGLISH». 3a gonomoroto
pYYKU pe2y/iio8aHHA NepernaHbTe CNNCOK AOCTYMHUX
MOB i 06epiTb NOTPIOHY.

NARA. NARARA
VI |

HaTucHiTb KHONKY OK, Wwo6b nigTesepanTn BubIp.

3BepHITb yBary: MOBY TakoX MOXKHA 3MIHUTK Mi3HiLLe B MyHKTI
MEHIO «HanaluTyBaHHA.

WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

2.BCTAHOBITb YAC

Micna BM6opy MoBM HEOOXifHO BCTAaHOBUTW MOTOYHUN
yac: Ha aucnnei 6numaiotb ABi umdpmn roanH.

MNoBepTanTe pyyKy pe2y/1to8aHHA, Wo6b BCTaHOBUTHN
npaBuUibHE 3HAYEHHA FOANH, | HAaTUCHITL OK: Ha
avcnnei yge 6nMmaTn 3HaUYEHHA XBUUH.

lNoBepTanTe pyuky peg/ﬂlOBGHHFI, 1106 BCTAHOBUTM
XBUNUHWY, i HaTUCHITL OK gna nigTBepa’keHHs.

3BepHiITb yBary: [icna Tprsanoro nepiogy BiACyTHOCTI
KMBNEHHA MOXe 3HaA0bWTNCA BCTAHOBUTH Yac MOBTOPHO.

JET START

Iignvl AYXOBY Wady BUMKHYTO, HAaTUCHITb KHOMKY
, W06 3anycTUTN NPUroTyBaHHA 3 PyHKL €0

MIKPOXBU/b 3@ MOBHOI NOTY»HOCTi (1000 BT)

npotarom 30 cekyHa.

1. BUBIP OYHKUIT

MoBepTanTe pyyky subopy nokun noTpibHa GyHKLinA
He Bino6pasnTbcAa Ha ancnnei: Ha aucnnei

6yne BigobparkeHO 3HAaUOK QYHKLiT Ta OCHOBHI
HanawTyBaHHA.

7 N\ D

\\l.cn/
/,DJUQL

o6 BnbpaTn NyHKT MeHI0 (Ha gucnnei
BigoOparkaTMMeTbCA NepLIN JOCTYMHUNA MYHKT),
noBepTamnTe pyyKy pe2y/ilo8aHHA, MOKN He 3'ABUTbCA
NOTPIOHNI MYHKT.

72

HaTtucHitb KHONKY OK, Wwo6 niaTsepantn Bubip: Ha
avcnnei 6yge Bigobpa)keHO OCHOBHI HanalwTyBaHHSA.

)
T FZ F:IF'I AUTO

MCZ Tyl

2. BCTAHOBJIEHHA OYHKUIT

Bubpaslun HeobxigHy GYHKLiI0, B MOXKeTe 3MIHUTY Ti
HanawTyBaHHA.

Ha gucnnei noyeproBo 3'ABAATUMYTbCA
HanawTyBaHHA, AKi MOXXHa 3MIHUTW.

U

[
U

[/// \w] =y

cn’®
Uy

Konu HanawTyBaHHA NOYMHAE 6nMmaT Ha gucnnei,
MOBEPHITb pyYKy pe2y/Ito8aHHA, OO 3MIHUTK NOTO,
a NoTiM HaTUCHITb kKHonKy OK gna nigTBepakeHHs,
NicNA YOoro MOXHa HanawTyBaT! HACTYMHUIA
napameTp.

A

3BepHITb yBary: HaTUCHYBLIN <), MOXHa 3HOBY 3MIHWTY
nonepeaHe HanalTyBaHHA.
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3. AKTUBYBAHHA OYHKLIT

3acTocyBaBLUY NOTPIGHI HaNAWTyBaHHA, HATUCHITL [>,
Wwob akTMBYBaTU PYHKLLO.

HATUCKAWITE

s

(v:
PAIEES

s ~

Bu moxete B 6yab-sakuit yac HatucHytm X , wob
NPU3YNUHUTK akTUBHY YHKLilO.
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. BJIOKYBAHHA BE3MNEKU
Lia dyHKUiAa aBTOMaTUYHO aKTUBYETbCA, WOO
3ano6irTn BUNagKoBOMY BMUKAHHIO JyXOBOI Wwadu.

7 \|nBEPUATA
550,

BiokpuinTe Ta 3aKpuinTe gBEpLATa, a MOTIM HAaTUCHITb
kHonKky [> ansa 3anycky dyHKuiT.

.MAY3A

lWo6 npu3ynnHUTY akTUBHY QYHKLit0, HanNnpuKnaga,
wo6 nomiwaty abo nepeBepHYTU NPOAYKTH, MPOCTO
BiAKpMNTe ABepuATa.

[na noBTOpHOro 3anycky GyHKLiT 3aKprinTe gBepuaArta
Ta 3HOBY HaTUCHITb KHOMKY [>.

. ABTOMATUYHI OYHKLI

KATETOPI

Mig yac BUKOPUCTaHHA NEBHUX aBTOMATUUYHUX QYHKLN
ANA JOCATHEHHA HalKpalinx pe3ynbTaTiB Bam byge
noTpibHO BUOGMpPATK KaTeropito iXi, AKy BM roTyeTe.
KoxHil KaTeropii Bignosigae neBHUI HOMep, AKNI
BifOOpaXkaeTbCA Y BEPXHbOMY NpPaBOMY KyTi gucnnes.

N 7
VAR

MPOAYKT

(Inlyl
g

IHbopmauito Npo Bci KaTeropii agvB. B Tabnuui 3
onmcom GyHKUiN.

CTYMIHb NPUTOTYBAHHA

Y 6inblwocTi aBTOMaTUYHMX QYHKLiN Bam byae
3anponoHOBaHO BU6paTu 6a)kaHM CTyNiHb
rOTOBHOCTI TXi.

CTyniHb rOTOBHOCTI MOXHa 3MiHUTU TiNIbKN MPOTArOM
nepwux 20 ceKyHA NicnA BBIMKHEHHA QyHKLUII.
AKTMBYITE QYHKLIIO | MOBEPHITb pyyKy pe2ynio8aHHs,
Wo6 obpaTn NOTPIGHMI NapameTp.

) \|cPeaH

M

U
AUTO

All (MEPEBEPTAHHA ABO PO3MILWYBAHHA MPOAYKTY)
Mig yac BUKOPUCTAHHA NEBHUX aBTOMATUUYHUX
bYHKUI HeobXiAHO, HanpKKnag, nepemiwyBaTt abo
nepesepTtaty cTpasy. o6 B Manu 3mory ue 3pobutu,
bYHKUIA NpU3ynMHAETLCA.

) \|[1EPEB

Konu poboty gyxoBoi wadwu 6yae npunsynmnHeHo,
BiAKpUIMTe ABepLATa Ta BUKOHaNTe 3anponoHOBaHY
Lilo nepep TMM, AK 3HOBY 3aKpUTK ABepUAT], i
HATUCHITb KHOMKY [>, W06 NpogoBXUTN roTyBaHHS.

1 UK
3BepHiTh yBary: OyHKLis «PO3MOPOXKYBaHHA» aBTOMATUYHO
3HOBY 3aMyCKAETbCA Yepes ABi XBUAWHY, HaBITb AKLLO BU He
nepemiwany abo He NepeBepHy M CTPaBy.

. 3AJINLLKOBE TEMJ10

Y 6aratbox BMMagKax nicna NnpuroTyBaHHA iXKi AyxoBa
wada aKTUBYE aBTOMATUUYHMI NPOLIEC OXONOMAKEHHS,
AKMI 6yae No3HauyeHo Ha aucnel.

OXOJIOAKEHHA

o6 nig yac BMKOHaHHA LbOro npouecy Bigobpasntu
rOANHHUK, HATUCHITb < .

3BepHiTb yBary: Konv asepusaTa BiAKPMBAIOTHCA, NpoLec
TMMYaCOBO MepepUBAETLCA.

TAUMEP

Konu gyxoBy wady BUMKHEHO, ANCMNE MOXHa
BMKOPWCTOBYBaTK AK Tanmep. LLlo6 akTByBaTK
bYHKLUi0 Ta BCTAHOBUTUN NOTPiIOHY TPMBanicTb,
MOBEPHITb pyYKY pe2y/Tl08aHHA.

r
I

N a7

PN

HaTtncHiTe KHonky OK, 106 akTMByBaTK Tarimep:
NiC/A TOro AK TaMep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUN BigNiK
BMOpPaAHOro yacy, NponyHaE 3BYKOBUI CUrHas i Ha
aucnneil 3'aBUTbCA BiANOBiAHE MO3HAYEHHS.

_
=

‘I

T
ucy

3BEpHITb yBary: Tanmep He akT1BYE XOAHI LMKN
NPUrOTYBaHHA.

LLlo6 3MiHWTWK Yac, yCTaHOBNEHWI ANA TalMepa, NPU3YNVHITL
10ro, HaTUCHYBLIM KHOMKY D, | ABIUI HATUCHITB KHOMKY D,
o6 NOBEPHYTUCA A0 Neperfiagy NOTOYHOrO Yacy.

Micna Toro Ak 6yae akTMBOBAHO TalMep, TAKOXK MOXHa
aKTMBYBaTU QYHKLiO: TaNMep NPOAOBXKMTb 3BOPOTHIN
BiANiK 6€3 XOAHOro BNMBY Ha GyHKLit0.

7 \

7. 23C7
r___J

[

LUlo6 noBepHyTK TaiMep Ha AUCnnen, foyekantecs
3aBEPLUEHHSA PeXMMY ab0 3YMNUHITb NOro, BUMKHYBLU
niy.
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KOPUCHI MOPAOU

AKYUTATU TABJINLIO MPUTOTYBAHHA

B Tabnuui BKa3zaHo, AKY GyHKLUil0 Kpalle BCbOro
BUKOPUCTOBYBATU ANA NEeBHOI CTPaBW.

Yac npuroTyBaHHA NO3HAYa€ UMK rOTYBaHHA CTpPaBu
ycepeauHi neui, 3a BUHATKOM pa3n nonepegHboOro
po3irpiBaHHA (3a HeobXiAHOCTI).

3afdaHi HanawTyBaHHA Ta TPUBaNICTb rOTYBaHHA
OPIEHTOBHI; BOHW 3aeXaTb Bif KiNbKOCTI NPOAYKTIB i
TMNy Npunagasn, Wo BUKOPUCTOBYETbCA.

3aBXAu roTynTe CTpaBy 3a MiHIManbHMA Yac Ta
nepesipanTe, Wob BoHa byna rotoolo.

[nAa pocArHeHHA HanKpaLwmX pe3ynbTaTiB YBaXHO
LOTPUMYyITeca pekoMeHAaalin woao smbopy
aKcecyapiB, HaBefgeHNX y Tabnuui NpUroTyBaHHA.

NMOPAAU LLOAO FOTYBAHHA 3
BUKOPUCTAHHAM MIKPOXBWUJ1b

MikpoxBuni NPOHMKaloTb B Ky Ha 0OMeXeHy rMnounny;
TOMY Mif} Yac roTyBaHHA KifIbKOX NPOAYKTIB
O[IHOYACHO 1X CNif pO3TallOBYBaTN AKOMOra
npocTopile.

MeHLwWi WwMaTK1 NPOAYKTIB roTyTbCA WBKALLE 33
Benuki. 1nAa piBHOMIpHOro roTyBaHHA NPOAYKTIB
HapiKTe IX WMaTouKamy OgHAKOBOrO PO3Mipy.

Iig yac rotyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM MiKPOXBUIb
BMNAPOBYETbCA BONOra: BAKOPUCTaHHA CTiNKOI A0
BMINBY MiKPOXBWJ/1b KPULLKN JO3BONAE 3MEHLLNTY
BTPaTy BOJIOTN.

3a3Bunyanm cTpaBa NPOAOBKYBaTUME roTyBaTUCA e
AeAKNM Yac nicna i BAMMaHHA 3 MiKPOXBU/IbOBOI Neui.
Tomy peKomeHAYETbCA NiCNA 3aBePLUEHHSA LNKY
roTyBaHHA 3aNULWNTN CTPaBY B Neyi Ha Kiflbka XBUVH.

TaKo» KOpMCHO NepemillyBaTh CTpaBy nig vac
roTyBaHHA B MiKPOXBWJ/IbOBIW Neyi, OCKiNbKM TOAi
6inbl roTOBI YaCTUHM NEPEMILLYIOTbCA B LLEHTP AeKa,
a MeHLU roToBi — [0 KpaiB.

Knapitb TOHKI CKMOKM M'Aca OAHY Ha OAHY abo
YaCTKOBO MepeKkpuBanTe ofHy ofHO0. TOBCTI CKNOKM,
Hanpuknag, M'ACHOro pyneTy Ta KoBbacu, cnig Knactu
nopy4 OfHY 3 O4HOI0.

XAPYOBA TJTIBKA TA NMAKETU

Bupanante byab-aKki nepekpyyeHi ApOTU 3 NanepoBux
a60 nonieTuneHoOBUX NaKeTiB nepen TUM, AK
NOKNaCTK iX 4O Neyi ANA roTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM
MiKPOXBWUJIb.

Y nonimepHin nnisyi NoTpi6bHO 3pobUTN Haapi3n abo
NPOKOAN 33 AONOMOrO BUAENKM ANA 3MEHLIEHHA

TUCKY Ta 3anobiraHHA BUOyXy uepe3 yTBOPEHHA napu
nig Yyac NPUroTyBaHHA.

PIAVIHA

PianHn moxyTb neperpisaTnca o TOUYKU, WO
nepeBuLLYye TeMnepaTypy KUNiHHA, 63 Buanmmx
6ynbb6aLlokK.

Lle mOXe npn3BecTn A0 HeCNOAiIBaHOIroO BUTIKaHHA
rapAvol piguHM Yepes Kpamn.

LLlo6 3ano6irtn ubomy:

. YHUKaNTe BUKOPUCTAHHA KOHTENHEPIB i3 BY3bKOIO
rOp/I0BMHOIO;

. NepemillanTe piguHy nepen yknagaHHAM
KOHTenHepa B MiKpOXBU/IbOBY MiY i 3anMLwTe YanHy
NOXKY B KOHTeNHepi;

. NicnA HarpiBaHHA 3HOBY NoMmiwanTe, 0bepexHo
BUMalOUYM KOHTEMHEP i3 MiKPOXBUIbOBOI Meui.

3AMOPOXEHI NMPOOYKTHU

Ana oTpMMaHHA HaMKpaLloro pesynbrarty
peKoOMeHAYETbCA PO3MOPOKYBATU NPOAYKTHN
6e3nocepeAHbO Ha CKNAHOMY 06epTOBOMY

6ntoai. TakoX 3a He0bXigHOCTI AN UbOro MOXHa
BUKOPUCTOBYBATU NIErKUI MNAACTUKOBUN KOHTENHED,
NPUAaTHUIA ANA BUKOPUCTAHHA B MiKPOXBUIIbOBIN
neui.

BapeHi npoAyKTu, TyWwKOBaHi CTpaBu Ta M'ACHI coycu
PO3MOPOXKYIOTbCA Kpalle, AKLWO nepemiwysaTi IX nig
4yac pO3MOPOKYBaHHA.

Konu npoayKTn Tpoxu BiATaHYTb, BiAA4INITb X AWH Bif
OQHOrO: pO3JineHi WmaTku 6yayTb pO3MOpPOXKYyBaTUCA
wBnAaLLe.

MNPOOYKTN OUTAYOIO XAPYYBAHHA

MNicna posirpiBaHHA NPOAYKTIB AN1A AUTAYOrO
XapyyBaHHA abo pigvH y AUTAYINA nnAweYli un
6aHouLi HeobXigHO NepemillaT IXHIA BMICT i
nepesipnTn TeMnepaTypy, NepLl HiXK faBaTu MPOAYKTA
OUTWHI.

Lle 3a6e3neunTb piBHOMipHMI po3noain Tenna Ta
YCYHEHHA pU3NKY OLlNapoBaHHA YuM ONiKiB.

Mepep po3sirpiBaHHAM 000B'A3KOBO 3HIMITb KpULLEYKY
Ta COCKY.

M'ACO | PUBA

o6 m'Aaco abo pmnba BKpuNucaA igeanbHoO pym'aHOI0
CKOPUHKOI0, @ BCEpeAVHI 3annwmnmuca makumm m
COKOBUTUMM, PEKOMEHAYEMO 3aCTOCYBATU PYHKLIO
«punb + Mikpoxsuni». Jna Hankpaworo pesynbraty
BCTAHOBITb NOTYXHICTb MiKPOXBWUb Y iana3oHi BiJ
160 go 350 Br.
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TABJINUA NPUTOTYBAHHA

UK

NPOAYKT OYHKLIA TEM. (°C) HOTS;:(T')'"CTI’ TPM?)?:)'CTI’ nPUNAAAA
. . . |+ ] 160 - 180 - 30-60 =
Mporu 3 ApiKAXKOBOro Ticta
A 160 - 180 90 25-50 =
Muporn 3 HaYMHKoI
(cmp;wuh NYyAVHT, LWTPYAenb, A0y YHNA l ) l 160 - 190 - 35-70 “r
TapT
BicKBiTHI TOPTM | o] 160 - 30-40 (U =
Meumso |« ] 160 - 20- 30 s
MpsaHi nuporn
(]os%em;m MMpIr, NOTAPUH3bKIY NUPIr l @ l 180 - 190 - 40-55 m =5
- 1,2 Kr
MpuroTosaHi cTpaBu (250 — 500 1) y \ - 750 4-7 “r
JlasaHbsA / 3anevyeHi MaKapoOHHi M B ) B =
BPOGI 350 - 500 15-25 (1D &
3amoporkeHa nasaHbs (500 - 700 1) 7 \ - 500 - 750 14 - 20 s
Miya400 - 500 1) J - - 10- 12 —
M’sco (BinbvaHi, CTeinkn) I\ - 500 10-15 (1D &
MrvuA (uina Tywka, 800 T - 1,5 kr) I\ - 350 - 500 30-45* (1D &
KypKa (matku a6o dine) J\ - 350 - 500 10-17 (1D &
MeueHn(800 - 12 kr) I\ - 350-500  25-40* (D) &
MeyeHA 3 ArHATUHN / TENATNHN l ® l 170 - 180 - 70-80* m wr
PocT6id P
(13-1,5 K1) A 160 - 180 160 50-70* (U &
KoB6ackun/ke6abm o - - 20-40* H‘“H
Pw6a (cTeiikyi a6o dine) I\ - 160 - 350 15-20% (D =
Liina pu6a (300 - 1,2 k) I\ - 160 - 350 20-30* (D) &
Meuena kapTonnsa (6001 - 1 r) I\ - 350-500 30-50* ﬁ‘]l"‘ =5
3aneueni a6nyka I\ - 160 - 350 15 25 (1D &
*[NlepeBepHiTb CTPaBy Yepe3 NONOBUHY YaCy NPUrOTYBaHHA..
KoHBeKuis Hpmmy;c::aj::;:rﬂuiﬂ * Mpunb lpunb + mikpoxsuni
OYHKLIT P — -
o | J o\ | 7y
TepmocTilika Tapinka abo KoHTeHep,
npupaaTtHi PewiTtka MpAaMOKyTHe fAeKo ANA BUMNiIKaHHA
nPUNAAAA ON1A BUKOPUCTAHHA Y MiIKPOXBUIbOBUX Neyvax
wr (U s
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NMEPEBIPEHI PELLENTU

CknageHo ana opraHis ceptudikadii 3rigHo 3i ctangaptamm [EC 60705 i IEC 60350-1.

: : : YAC . TEMM./
MPORYKT ovHkuia  BA™  npurotyanHa  PiBeHb | MOTYAHICTD | honrpiganna | nPunanas

(v (xBiceK) FPUMIO (B7)

KoHTenHep,
npu3HavYeHun
ana
MiKPOXBUNbOBUX
neven
(Mipekc 3.227)

3aBapHuii Kpem l”/ “‘ 1000 12:00 - 13:00 - 650 -

KoHTelHep,
npusHavyeHnn
ana
MiKPOXBUNbOBUX
neyemn
(Mipekc 3.827)

BickBiTHMI TOPT l”/ Q] 475 8:00 - 10:00 - 750 -

KoHTenHep,
npu3HavyeHnn
ana
MiKPOXBUIbOBUX
neyemn
(Mipekc 3.838)

Macumiipyner [/ 900 13.00-1400 - 750 .

KoHTeliHep,
npu3HavyeHuin
ana
MiKPOXBUTbOBUX
neyen
(Mipekc 3.827)

KaptonnsaHa lﬂ]

3anikaHKa 1100 28:00 - 30:00 190 350 -

KoHTenHep,
: : : ; npu3HavyeHnn
Y 35.00-4000 i nna
Kypka l/ \‘ 1200 35:00 - 40:00 210 350 MIKPOXBUNbOBYIX
: : : : neyei
(Mipekc 3.220)

Po3mopoKyBaHHA
m'aca ; : ;

(NepeBepHiITL ly/ Q] ) ~ ~

MO 3aKiHYeHHI 500 10:30 160 O6epTose 6nt0a0
NONOBWHK Yacy : ; ‘ :

PO3MOPOXKYBAHHA)

Toct [T - 400-e00 3 i Tax P%%Ka

MikpoxBunb lpunb + mikpoxsuni lpwnb

OYHKLIT y ﬂl lwvv
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UK

YNLLEHHA TA OBCJIYTOBYBAHHA

Mepw Hi>K BUKOHYBaTN 06cnyrosyBaHHsa abo
OuUNLLEeHHS, NepeKoHaNTecH, Lo Npusiaj OXONOHYB.

3860p0Hﬂ€TbCﬂ 3aCToCoByBaTn napooquu.l,yBaqi.

BHYTPILLHI TA 30BHILWHI MOBEPXHI

+ [MpoTpiTb NOBEPXHI BONIOrot0 TKAHUHOIO 3
MiKpodibpu. AKLLO BOHWN fyKe 6pyaHi, foaanTe Kinbka
Kpanenb pH-HenTpanbHOro MnnHoro 3acoby. Ha
3aBepLIeHHA NPOTPITb CYXOK CEPBETKOIO.

« CKNo gBepuAT MUNTE BIANOBIAHUM PIAKUM MUIOUYUM
3acobom.

« [lepioguyHo abo B pa3i po3nuBy pianHM CNig 3HiMaTK
obepToBe 6n1080 Ta NOro nignopy, wWob maTn 3mory
OUNCTUTU HUXKHIO YaCTUHY AYXOBOI Wwadu, BUAaNnBLLN
3 Hel BCi 3aNnLIKM TXi.

« He noTpi6bHO ounwat rpunb, OCKiNbKM BHACNifOK
CUJIbHOTO HarpiBaHHA 3ropac Becb 6pya.
BukopucToBynTe Lo OYyHKLiO perynapHo.

YCYHEHHSA HECMPABHOCTEN

3a60pOHAETbCA BUKOPUCTOBYBATUN APOTAHI
mouankm abo 3acobu gna unLeHHA 3 abpasnBHOO
Y KOPO3illHOIO Ai€l0, OCKIIbKN BOHN MOXXYTb
NOLIKOAVTN NOBEPXHi npunaay.

NPUNAAAA

Yci akcecyapu MOXHa 6€3ne4yHO MUTW B NOCYAOMUIAHIN
MaLLUWHI.

AnAa BupaneHHA 6pyay o6epeXxHo NpoTpPiTb NOro
TKaHuWHot0. [epeg MUTTAM Npunagaa gante im
OXOJIOHYTMW.

Mpo6nema

JyxoBa wada He NpaLloe. ;
: ¢ Big'egHaHHA Bif
| €/IeKTPOMEPEXI.

- Miv WymmnTb, HaBITb KoNW i

. BUMKHEHO. . BEHTUNATOP.

- Ha pucnnei Bigo6paxaeTbca

- nosigomneHHsa «ERR», nicna : 3a6e3neyeHHs.

. AKOTO nfie Homep.

f Moxxnusa npuynHa

- BigkntoueHHsA X1BNeHHs.

- [Npautoe oxonoaxyBasnbHUM

¢ Ilomnnka nporpamHoro

PiweHHA

. [NepeBipTe, UM € HaNpyra B eNeKTPOMepPEeXi, a TaKOX
© UM nigknioYeHo ayxoBy Wady 10 eNeKTpoMepeXi. :
. BuMKHITb AyXxoBY Wady i 3HOBY YBIMKHITH i, OO

' NepeBipuTy, UM 3aNnWKIacA HeCNPaBHICTb.

Binkpuite aBepudaTa abo 3aueKkarTe, [OKK
¢ 3aBePLUNTLCA NPOLEC OXONOMKEHHS.

3BEPHITbCA 1O HANOAMKUYOrO CEPBICHOrO LIEHTPY.
- [NosigomTe Yncho, Wo hae 3a NOBIJOMIEHHAM
¢ «ERR».

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

NIATPUMKA

Y pasi BUHUKHEeHHA npobnem nig yac ekcnyaTauii
3BEPHITbCA 1O TEXHIYHOrO cepBicHOro LeHTpy Franke.
Hikonu He KopucTynteca nocayramm CTOPOHHIX
cneuianicTis.

MNoTpi6bHO HapaTy TaKy iHpopmauito:

- TUMN HEeCNpPaBHOCTI

- MoZenb npunagy (apt./koa)

- cepinHUM Homep (S.N.) Ha dipmoBin Tabnnuui,
pO3TallOBaHiIl Ha NiBOMY Kpalo Kamepu AyxoBoi wadwu
(BUAHO, KONM ABepuUATa BIgKPUTI).

Ceiedr

3BepTarounch [0 LeHTpy
nicnANpPoJa»HoOro
o6cnyroBsyBaHHA,
noBigomTe Koau,
3a3HayeHi Ha Tabnnuui

3 MaCNOPTHUMUN JAHUMN
BUpPOOY.

XXXXXXXXXXXX [,
XXXXXXXXXXXX |

XXXIXXX
CeX '
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